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Thomas Boxberger-von Schaabner bei der Verkostung
auf Chéteau Latour. Dieses Jahr verkostete und beschrieb
er in acht Tagen 842 Weine des Jahrgangs 2013.

SUBSKRIPTION BORDEAUX 2013

2013 ist der schwichste Bordeaux-Jahrgang der
vergangenen 20 Jahre. Dennoch wire es falsch alle
2013er Bordeaux' vorzuverurteilen! Denn es gibt
einige wenige, durchaus empfehlenswerte Weine.
Die Kommentare und Bewertungen zu den Bor-
deaux’ des Jahrgangs 2013 fallen sehr heterogen
aus. Viele Qualitdten wurden von den Weinjourna-
listen ganz unterschiedlich eingeschdtzt. Manch
einer sah Pauillac und St.-Estéphe als Appellation
ganz vorne, andere Pomerol oder St.-Julien. Alle
Verkoster sind sich jedoch einig, dass 2013 einer
der schwierigsten Jahrgdnge der Neuzeit fiir Bor-
deaux war. Schon lange nicht mehr, gab es so viele
enttduschende Gewdchse, dennoch fanden sich wie-
derum einige tiberraschend gut gelungene Weine.
Meist handelt es sich hierbei um die beriihmten Ter-
roirs, die vom besonderen Mikroklima profitieren
konnten. Satte neun Weine bewertete René Gabriel
beispielsweise mit 19 Punkten und 35 mit 18 von
20. Robert Parkers Bewertungen werden voraus-
sichtlich erst Ende Juni erscheinen. Auf unserer
Website www.extraprima.com konnen Sie den Arti-
kel von Thomas Boxberger-von Schaabner aus der
WEINWELT, sowie unsere Verkostungsnotizen und
Bewertungen nachlesen.

Wir werden Ihnen in diesem Jahr nur eine eng um-
rissene Auswahl von Bordeaux’ 2013 in Subskrip-
tion empfehlen: Die Weine eben, von denen wir
iiberzeugt sind, dass sie a) auf einem sehr hohen
qualitativen Niveau sind und b) zu einem verniinf-
tigen Preis angeboten werden. Viele der anderen
Weine, die wir nicht in diese Auswahl aufnehmen,
sind ¢) in den Vorjahrgingen 2011 oder 2012
besser und d) damit auch giinstiger oder konnten
e) bei den Verkostungen noch nicht ganz iiber-
zeugen. Generell werden die Weine der erfolg-
reichsten Chdteaux relativ schnell zu trinken sein —
eher klassisch-mittelgewichtig, nicht zu schwer
und recht charmant auftreten. Das Terroir kommt
meist voll durch, Charakter steht also vor Intensi-
tit und Extraktion. Das sind verlockende Attri-
bute fiir Liebhaber der alten Schule ...

Desweiteren bieten wir Ihnen nochmals die
BORDEAUX SUBKSRIPTION 2012 an. Hier gibt
es viele attraktive Weine, die wir Ihnen gerne ans
Herz legen mochten.

Rufen Sie uns an: (0621) 28652

vA//e Beschreibungen und Bewertungen von Thomas Boxberger-von Schaabner © Alle Rechte vorbehalten | www.extraprima.com
Thomas Boxberger-von Schaabner verkostete an 8 Tagen in Bordeaux 842 Weine.

Zeichenerkldrung: V =Anzahl der Verkostungen (1V=ein Mal verkostet, 2V =zwei Mal verkostet etc.); hl/ha=Ertrag in Hektolitern je Hektar; M=Merlot; CS=Cabernet Sauvignon; CF=Cabernet Franc;
PV =Petit Verdot; Sauv=Sauvignon,; Sem=Sémillon; Neu=Prozentualer Anteil an neuen Holzfassern; GV =Prozentualer Anteil des Grand Vin an der Produktionsmenge; Prod=Prozentualer Anteil an der
Produktionsmenge; Press=Prozentualer Anteil des beigemischten Pressweins; % = Alkoholgehalt; @=Durchschnittsalter; TB=Thomas Boxberger-von Schaabner; RP=Robert Parker; RG=René Gabriel

HAUT-MEDOC & MEDOC

B 2013 Lamothe-Bergeron | Haut-Médoc

90-911RG 16/20 I DE 16'/20  10,25¢ 12,20 €
Es gibt nicht sehr viele gelungene
Cru Bourgeois in 2013. LAMOTHE-
BERGERON wird von HUBERT DE
BoAurD (Chiteau Angelus) bera-
ten und erzeugte einen beeindru-
ckenden Wein. Ungewdhnlich
dunkle, schwarze Farbe, verhaltene Nase. Dicht,
satt und schmelzig im Mund, viel Merlot-Fiille
(55%), der Cabernet (45%) scheint etwas weni-
ger prasent. Gute Ausdruckskraft, feste Tannine,
massig, rund und reif, schone Extraktsiie bis in
den Abgang bei guter Linge. 1V | 55M | 45CS |
50Neu | 30 hl/ha 12,5 % | 26.09.-08.10.
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LAMOTHE-BERGERON

HAVT DO

M 2013 Potensac | Médoc
90-911RG 16/20 | DE 16,5/20 14,20¢ 16,90 €
® POTENSAC profitiert vom Know-
T How und den technischen Maog-
meooc lichkeiten des Schwestergutes
- Léoville Las Cases, Beispiel: opti-
sche Sortierung. Auch in Jahren wie 2011, 2012
und 2013 entwickelt sich dieses Cru Bourgeois
weiter zu einem der preiswertesten Spitzen-Bor-
deaux {iberhaupt. Fazit: Kaufempfehlung! Inten-
sive Farbe. Dichte, dunkelbeerige Nase, fett und
fleischig, ganz massiv. Feste, dicht gewebte Atta-

cke im Mund, sehr reif und rund, sensationelle,
tiefe Frucht, ganz ausgewogen und satt am Gau-
men. Extraktreich, mit guter Sdure und Frische,
feine, rassig-wiirzige Tannine, lang, engmaschig
und druckvoll, spannungsgeladen. 2V | 49CS |
30M | 20CF [ 1PV 139 hi/ha 1 13,14 %

M 2013 Sociando-Mallet | Haut-Médoc
90-92 IRG 17/20 1 DE177/20  2092¢ 24,90 €
Der SOCIANDO-MALLET wirkt nicht
ganz so likorig und dicht wie
sonst. Der Einsatz von neuem
==s| Holz wurde von 100 auf 759% redu-
ziert und ist absolut nicht schmeckbar. Dunkel-
beerig, verschlossen, mit satter, rassiger, viel-
schichtiger Frucht im Fond. Dicht, beerig und
straff im Mund, stilvoll, geschliffen, sehr stim-
mig und lang. Tief, rassig und wiirzig, mit sehr
gutem Druck und charaktervoller Struktur. 2V |
53M | 47CS | 75Neu | 66GV 12,8 %

ST.-ESTEPHE

B 2013 Capbern-Gasqueton | St.-Estephe

90-91RG 16/20 1 DE177/20  13,03¢ 15,50 €
Das Schwestergut von Calon-Ségur entwickelt sich
zu einem der fithrenden Cru Bourgeois. Sein klarer,
sehr praziser und langlebiger Charakter besitzt eine
anziehende, kiihle Art und wundervolle Rasse. Von
den 38% Merlot im Weinberg schafften es ganze 6%

in die Assemblage des 2013ers. Stof-
fig, reif und dicht, viel Rasse und
Klasse, feine, sehr gut gepufferte
Sdure, extrem lang fiir einen Bour-
geois. Kompakter, Cabernet-getriebener und festflei-
schiger Wein mit ausgezeichneter Frische,
charaktervoller Wiirze und feinen Tanninen. Ein
grofer Capbern, fiir den Jahrgang absolut tiberra-
gend. 2V 190CS | 6M | 3PV | 1CF

i
CaprerN GASQUETON

B 2013 Calon-Ségur | St.-Esteéphe
92-94 | RG 17/20 | DE 187/20
s »om | Trotz der Jahrgangsproblematik
W«.—% wurde der CALON-SEGUR zu 100% in
URIT neuen Fissern ausgebaut, ohne dass er
als holzig wahrgenommen wird. Das
zeigt die enorme Kraft und Spannung, die dieser
distinguierte Naturbursche ausstrahlt. Duftig, fein
und tief, sehr authentisch, mit viel Cabernet-
Aroma, ganz rassig und knackig in der Nase, nicht
sehr tippig. Dicht gewebt, sehr geschliffen, balan-
ciert und rein, distinguiert, mit Charme, Kraft und
Rasse. Sehr feingliedrige und engmaschige Tannin-
struktur, lebendig und komplex am Gaumen, hoch-
mineralisch, kompakt und druckvoll. Hier kommt
viel Natiirlichkeit und Terroir zum Ausdruck, deli-
kate Sdure, sehr differenziert und fein bis weit in
den Abgang. Kein massiver CALON-SEGUR, aber ein
echter 3¢ Grand Cru Classé mit groffem Charakter.
Weit gefasster Rahmen, gute Fiille und Reife. 2V |
75CS117CF16M 2PV 113,1% | 100Neu | 36 hl/ha

11,93¢ 49,90 €
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BORDEAUX

B 2013 Montrose | St.-Estéphe
91-93 | RG 18/20 | DE 18/20
Der neue Chais auf MONTROSE

63,70€ 75,80 €

%ﬂi{m.//[wmf
= | sieht aus wie die tibergrofe Halle
eines internationalen 5-Sterne-
Hotels. Gelesen wurde bis zum

- 17. Oktober. Dichte, dunkle Farbe,
etwas matt. Reserviert, stiflich und fein im Dulft,
mit schoner, klarer Frucht und distinguiertem
Holz. Sehr stilvolle Art im Mund, elegant und
stoffig, mit feinem Schliff, nicht sehr massiv,
eher auf edel getrimmt. Runde Statur, mit sehr
guten, feinen Tanninen von grofBer Distinktion,
und guter Linge. Ganz reife Siure, die bestens
eingebunden ist, stimmig, nicht tberwiltigend.
Hier wurde mit viel Gefiihl und groBartiger Per-
fektion gearbeitet. Feiner als Calon-Ségur, aber
nicht mit dessen Spannung. Deutlich runder als
der leicht hart wirkende Cos d'Estournel. 1V |
68CS | 29M | 3PV | 60Neu | 32 hl/ha | 60GV |
26.09-17.10.

PAUILLAC

B 2013 d'Armailhac | Pauillac

90-92 | RG 16/20 | DE 17/20 2513€ 29,90 €

- Der D'ARMAILHAC war einer der
A tiberzeugendsten Pauillacs im mittle-
Ca ren Segment. In Anbetracht seines
emaitiac | oiinstigen Preises eine wirkliche
Kaufoption! Dunkle, dichte Farbe.

Superreife, konzentrierte Frucht in der Nase, mit
viel Kraft und feinem Holz, Cassis, Teer. Ganz
dicht und stoffig im Mund, viel Kraft und Wiirze,
sehr guter Zug, ganz frisch und saftig. Sehr ge-
lungener, mittelgewichtiger Pauillac mit Stoff
und ménnlicher Ausstrahlung. Die leicht prag-
nante Sdure ldsst ihn sehr lebendig erscheinen,
wird im langen Abgang aufgewogen von viel
Fleisch und feinen, reifen Tanninen. 3V 59CS |
28M | 12CF | 1PV 1 01.-14.10.

M 2013 Grand Puy Lacoste | Pauillac
91-93|RG 17/20 I DE 17+/20  3571¢ 42,50 €
= | Auf dem Chateau verkostet, zeigte
L;ﬂﬁ’ GRAND PUY LACOSTE seine wahre
Gmnfl;f;fﬁww GroBe. Dunkle, dichte Farbe. Sehr
A
® - 0

reife, dichte Cabernet-Frucht im
Geruch, mit viel Cassis und leicht
schokoladiger Kopfnote vom Holz. Likorig-trans-
parente Erscheinung, wirkt anpackend, klar und
durchsichtig. Viel Saft und Frische im Mund,
mit schmelziger Frucht, ganz tief und rassig,
sehr klar und geschliffen, mit grofartigem Sau-
regrip. Cremig-fleischige Mundfiille, feinkor-
nige Tannine, die etwas an Lafite erinnern.
Strahlt brillante Frucht und perfekte Balance aus.
Halt locker 20 Jahre. 2V | 80CS | 20M | 75Neu |
31 hl/ha130.09.-11.10.

W 2013 Pontet-Canet | Pauillac
91-93|RG 17/20 | DE187/20  ¢7,14€ 79,90 €
Die nun schon zehn Jahre be-
triebene Biodynamie scheint den
Reben auf PONTET-CANET eine
grofe Widerstandskraft zu ver-
nonwie leihen. Im schwierigen Jahrgang
- 2013 benutzte man im Weinberg
die geringste Menge Kupfer jeher. Die Trauben
wurden sehr friih reif, der Ertrag lag mit 15 hl/ha
allerdings extrem niedrig. Dafiir gab es nahezu
keinen Zweitwein. Sehr massive, leuchtend rote
Farbe. Suf, likorig, reif und offensiv duftet der

CHATEAU
PonteT.-CANET

Pontet-Canet 2013. Seine {ppige, helltonige
Frucht erinnert an andere biodynamische
Weine, zeigt jedoch nur wenig Pauillac-Typizitit.
Dichte Art im Mund, sehr viel Extrakt mit fast
Amarone-hafter Siifie von moglicherweise einge-
trockneten Beeren? Viel Kraft am Gaumen mit
stif-saurem Spiel und leichter Schirfe im Finale.
Sehr gereifte Aromen, wirkt deutlich alter als
2013, locker gewebt, leicht hohle Mitte. Wenig
Sortentypizitdt, leicht raue Tannine mit gepfleg-
ter Adstringenz, trocken, gute Linge. Dichte,
stoffige Textur, wesentlich viskoser als andere
Pauillacs. Ein sehr guter, eigenstindiger Pontet-
Canet, der entweder seinen Pauillac-Charakter
noch findet oder immer ein einsamer Jiger
bleibt. 1V | 65CS | 30M | 4CF | 1PV | 50Neu |
15 hl/ha

M 2013 Mouton-Rothschild | Pauillac
92-94 | RG 17/20 | DE 18+/20 242,86¢ 289,00 €
o Trotz schlanker 12,6% Alkohol
zeigte MOUTON seine typische flei-
schige Fille. Dicht, wirzig und
eher etwas deftig in der Nase, mit
viel Riickgrat und Intensitit im Hintergrund.
Satt attackierend im Mund, kraftvoll, kernig und
intensiv, zeigt er gute Struktur und Saft in sei-
ner tippig-dichten Mitte. Der korperreiche, weit
aufgespannte und ausladende Auftakt lasst ihn
im Finale noch etwas hohl und leicht sduredomi-
niert erscheinen. Doch die meisten Mouton-
Liebhaber waren begeistert ob der Opulenz und
Fille, die man in diesem Jahrgang eher selten
antrifft. Denn die gereiften Aromen des Mouton
wirken deutlich einladender als der schlankere,
klassisch-zurtickhaltende Lafite. 89CS|7M | 4CF |
83Neu | 48GV |30 hl/ha 12,6 % 130.09.-09.10.

M 2013 Lafite-Rothschild | Pauillac

93-95 | RG 18/20 | DE 18+/20 33594¢ 399,00 €
Der reservierte, aristokratische
LAFITE wurde von vielen Verkos-
tern unterschitzt. Die Grofe die-
ses Weines besteht in seiner un-
angestrengten Tiefe und Ausdruckskraft, in der
puristischen Klarheit und distinguierten Viel-
schichtigkeit. Hier wird nicht mit Muskeln ge-
spielt, alles wirkt unspektakulir und locker.
Schlanke 12,7% Alkohol werden von 98% Caber-
net Sauvignon mit 2% Merlot angetrieben und
reiften in 100% neuen Féssern, ohne dass das
Holz wahrnehmbar ist. Auch letzteres ist ein
Indiz seiner ausgezeichneten Qualitit. Denn
wire er diinn, wie viele behaupten, kénnte man
das Holz deutlich schmecken. Dunkle Farbe,
dicht verwobene, reservierte und distinguierte
Nase. Kompakt und schmelzig, ganz reif und
pur, viel Charakter mit unangestrengter Fulle.
Sehr stilvoller Lafite mit reinster Cabernet-Aro-
matik, ein Leckerbissen fiir Pauillac-Puristen.
Tolle Frucht und Rasse, ganz feine runde Tan-
nine, sehr kompakt am Gaumen, ausgewogen
und weit gefasst, dabei immer frisch und klar de-
finiert, mit feinster Sdure und sehr guter Linge.
98CS | 2M | 100Neu 12,7 % | 30 hl/ha | 33GV |
30.09.-12.10. 11V

ST.-JULIEN

B 2013 Léoville-Barton | St.-Julien

92-94 | RG 17/20 | DE 17,5/20 47,4s8¢ 56,50 €
Wie immer einer der lockersten und natiirlichs-
ten Weine aus Bordeaux. Intensive, viskose

Subskription Bordeaux 2013

Farbe. Massive, schokoladige
Nase, ganz tief und natiirlich ge-
wachsen, sehr stoffig, reif und
wiirzig, mit likériger Kopfnote.
Satt und rund im Mund, mit hoch-
distinguierten Tanninen, nicht
ganz so fein wie Las Cases, jedoch mit beeindru-
ckender Fruchtausbeute. Rund, saturiert und
sehr fest, stimmig, ausgewogen, ewig lang und
weit aufgespannt, ganz locker und unange-
strengt. Erhabene Struktur und Eleganz. Kein
ganz grofler Barton, aber vieles {iberstrahlend.
2V | 85CS | 15M | 13% | 60Neu | 35 hl/ha |
02.-14.10.

B 2013 Léoville Las Cases | St.-Julien
93-95|RG 17/20 I DE 18+/20  8395¢ 99,90 €
~ Auf LEOVILLE LAS CASES wuchs ein
majestitisch vielschichtiger und
wiirziger 2013er heran — auf Augen-
hohe mit Lafite-Rothschild, Latour
””’”//”Z//,’L’// und Haut- Brion, vor Mouton-Roth-
T schild! Wenn notig, wurde die G-
rung mit Reinzuchthefe in Gang gesetzt, bis le-
diglich 23°C Maximaltemperatur, vorwiegend in
Holzbottichen fermentiert und zwei bis drei Wo-
chen auf der Maische belassen. Hochintensive,
leuchtende Farbe. Dicht, massiv und verschlos-
sen im Duftbild, mit satter Frucht im Fond.
Ganz fein und intensiv auf der Zunge, dicht ver-
woben, druckvoll, mit viel Kraft am Gaumen,
Teer, Lakritz und Cassis. Festfleischig und kom-
plex, dennoch geschmeidig und weit gefasst.
Sehr geschliffen und natirlich, bereits sehr
rund, dennoch mit grofem Potenzial ausgestat-
tet. Ewig lang strukturiert mit fein integrierter
Sdure und grofer Vielschichtigkeit. In feinste
Partikel zersprengte Tannine mit feiner schoko-
ladiger Wiirze, ewig lang. 74CS | 14CF | 12M |

13,1 % 131 hl/ha | 85Neu

MARGAUX

W 2013 Palmer | Margaux

92-941RG 18/20 IDE187/20  auf Anfrage
Der Cabernet kam auf PALMER
mit schlanken 129% Alkohol daher
und auch der Merlot hatte nur
ein Potenzial von 12,5%. Um die
Saure besser zu puffern, wurde vor der Girung
leicht chaptalisiert — mit Erfolg. Sehr dunkle
Farbe. Weit ausladende Nase mit opulenter
Frucht, sehr tief, dennoch verschlossener als
der Zweitwein Alter Ego. Zeigt viel Fleisch und
likorige Fiille im Fond. Satte, dichte Attacke im
Mund, rund und fein gewoben, beeindru-
ckende, satte Art mit viel Spiel und Zug. Ganz
klassischer Palmer mit groBer Ausstrahlung wie
ein Jahrgang aus den 80ern, nur mit einer etwas
kithleren Frucht und mehr Prizision. Weit
gefasst und unglaublich tppig fiir 2013. Grof3-
artig. 1V 1 49M | 51CS | 50Neu | 13 % | 25 hl/ha |
27.09-11.10. 133GV

B 2013 Margaux | Margaux

95-96 | RG 18/20 | DE 18+/20 242,36¢ 289,00 €
PAUL PONTALLIER beschrieb es
respektvoll als Privileg, dass man
sich alle Manahmen zur Erlan-
< : gung der maximalen Qualitat
leisten konnte, denn der Aufwand im Weinberg
tiberforderte viele der Nachbargiiter. Die Mer-
lots enttduschten auf MARGAUX und schafften es

L\‘I\[EAU M,Iw{nx\hv



Subskription Bordeaux 2013

nicht in den Grand Vin, der 38% der gesamten
Produktion reprisentiert. Nur 22 hl wurden je
Hektar geerntet! Leuchtende Farbe, ganz feine,
tiefe Nase mit hochdistinguierter Frucht, noch
etwas verschlossen, aber mit sehr gutem Poten-
zial. Ganz feine, tiefe und elegante Frucht, sehr
finessenreich und geradlinig, jedoch nicht so
opulent und reichhaltig wie in einem grofen
Jahr. Deutlich der lingste, weiteste und komple-
xeste Rotwein des Jahrgangs. Puristische Frucht,
rotbeerig und sehr Margaux-typisch mit grofer
Linge, ewig weit aufgespannt am Gaumen. Ganz
zart, eindringlich und doch sehr kraftvoll und
nachhaltig. Absolut reife und hochfeine Tannine,
bleibt immer frisch und tief gestaffelt bis weit in
den Abgang. Ein groBer, klassischer, stilsicherer
MARGAUX mit phantastischem Charakter. 94CS |
5CF 1PV | 22 hl/ha | 80-90Neu | 30.09.-12.10. |
38GV 11V

GRAVES

B 2013 Chantegrive | Graves

89-91 1025¢ 12,20 €
CHATEAU CHANTEGRIVE ist eigent-

o lich eher fiir seine Weiweine be-

il kannt. Der rote 2013er ist nicht
cuavteckive  mehr und nicht weniger als ein

durch und durch klassischer, mus-
tergiiltig authentischer Graves. Je zur Hilfte aus
Cabernet Sauvignon und Merlot komponiert,
wirkt er sehr ausgeglichen, mittelgewichtig, s,
reif und saftig, mit leicht speckiger Holznote
(50% neu), guter Tiefe und festfleischiger Frucht.
Dicht, stoffig und rassig, mit viel Kraft, kompakt
gebaut, sehr guter Druck und Linge. 2V | 50M |
50CS I 50Neu | 13 % | 28 hi/ha | 80GV

PESSAC-LEOGNAN

M 2013 Haut-Bailly | Péssac-Léognan
92-94 |RG 17/20 I DE 17/20  4580€¢ 54,50 €

R Der klassisch anmutende HAUT-
o | BAILLY st einer der tberzeu-

7 .
TP | gendsten Grand Crus vom linken

Ufer. Dunkle, dichte Farbe. Konzentriert, scho-
koladig und kirschig-reif, mit locker gefasster
Frucht, ganz unangestrengt, sehr ausgereifte
Aromen, tief und klar gestaffelt. Sehr geschliffen
und reif im Mund, mit feiner, komplexer Frucht
und sattem Extrakt. Sehr locker und nattrlich,
weit aufgespannt, mit saturierter Struktur und
feinem Tannin, ganz lang und ausgewogen. Ein
fillliger, ausgezeichneter HAUT-BAILLY, auf
Augenhohe mit La Mission, knapp hinter Haut-
Brion, etwas besser als Pape-Clément. 64CS |
34M | 2CF 1 12,9% | 20,6 hl/ha | 01.-10.10. |
55Neu | 40GV

B 2013 Haut-Brion | Péssac-Léognan

93-95 | RG 19/20 | DE 18+/20 242,86¢ 289,00 €
Der Erfolg auf HAUT-BRION geht
auf die frithe Reife und die
damit frith begonnene Lese zu-
rick. Denn die erste Partie der
Merlots war ausgezeichnet,
ohne Regen und Fdulnis eingebracht. Ganz
dichte, dunkelbeerig-zarte Nase, mittelgewich-
tig, nicht wuchtig, mit groBer Finesse und typi-
scher Haut-Brion-Distinktion. Ganz tief, mit gro-
Ber Klasse, sehr fein und einladend. Weit gefasst
im Mund, sehr ausgewogen, hochdistinguiert,

GHATEAU HAUT-BRION

mit feinen Tanninen und hocheleganter Sdure,
die dezent im Hintergrund die Fiden zieht.
Ganz saftig und immer frisch. Die auf den Punkt
gebrachte Reife des Traubenmaterials gibt ihm
eine grofRartige Balance, ganz ohne grine Ak-
zente oder marmeladige Noten darin. Mittelge-
wichtig, sehr geschliffen, fein und weit aufge-
spreizt am Gaumen. Ein grofer HAUT-BRION, au-
Bergewohnlich gut fiir 2013. Sehr fest und ge-
schlossen, tief und feinsinnig justiert. Perfektes
winemaking. 50M | 4,5CF | 45,5CS 1 13,1 % | 67
Neu | 28 hl/ha | 24.9.-11.10.

POMEROL

B 2013 Bourgneuf-Vayron | Pomerol

91-93 | RG 17/20 | DE 16/20 2227¢ 26,50 €
Der preiswerte BOURGNEUF in
Pomerol ist, von vielen unbe-
merkt, seit einigen Jahren im
= Aufwind. Die von Parker oft be-
mangelte Rustlkahtat ist lingst Vergangenheit.
Der direkte Nachbar von Trotanoy konnte auch
in 2013 tiberzeugen. Dunkle Farbe. Verschlossene
Nase mit breitschultrigem Ansatz, sehr dicht und
fruchtbetont. Beerig, reif, und stoffig, satte
Frucht, tippiger Merlot-Schmelz mit hohem Ex-
trakt, viel Saft und Kraft darin. Die knackige
Sdure ist gut gepuffert von frischer Frucht mit
kiihler Ausstrahlung. Satter, lebendiger Pomerol
mit guter Spannung, klar, reif und frisch, mittel-
gewichtig, spielerisch. Sehr solide gebaut, fest
strukturiert mit jugendlichen Tanninen. 3V |
33Neu | 90M | 10CF | 13 %

@hitean Bourgneuf

W 2013 Feytit-Clinet | Pomerol

92-94 | RG 16/20 | DE 16,5/20 3571¢ 42,50 €
JEREMY CHASSEUIL vertei-
digte mit seinem erfolgrei-
chen 2013er seinen mittler-
weile festen Platz unter
den Top-10 in Pomerol. Vom
30. September bis 9. Oktober brachte er die spir-
liche Ernte von maximal 25 hl/ha ein. 13,3% Al-
kohol erreichte er mit 95% Merlot und 5% Ca-
bernet Franc, 70% reiften in neuen Fissern. Wie
immer die dunkelste Farbe in Pomerol. Dicht
und intensiv in der Nase, nicht ganz so exotisch
oder wuchtig wie sonst, etwas verhaltener, aber
FEYTIT-typisch. Dunkle, saftige Beeren mit Scho-
kolade und etwas Karamell. Dichter Auftakt im
Mund, ganz reife Aromen, wiirzig, sehr stoffige
Struktur mit guter Fulle im Mittelstiick. Sehr
guter, saftiger Zug, erinnert an den dulBerst ge-
lungenen 2008er. Korperreich, sehr klar defi-
niert, mit knackiger Sdure, die ihm viel Grip und
Frische verleiht. Schmelzig-rund, mit viel
Fleisch und gutem Verve, lebendig und kom-
plett. 94/100 sind ihm sicher. Vielleicht ist bei
fortgeschrittener Reife auch mehr drin. 95M |
5CF | 70Neu | 23-25 hl/ha | 30.09.-09.10. |
13,3 %

UNSER EXTRAPRIMA-TIPP: FEYTIT-CLINET ist
seit dem Jahrgang 2004 unser Lieblings-
Pomerol. Die Qualititssteigerung, die JEREMY
CHASSEUIL erreicht hat, ist unglaublich. An-
fangs hat das niemand mitbekommen. Mitt-
lerweile zahlt FEYTIT-CLINET auch bei den inter-
nationalen Verkostern zu den Top-Pomerols.
Preislich ist er weiterhin extrem giinstig ...
hoffentlich bleibt das auch noch lange so!
Den 2011er Feytit-Clinet hat ROBERT PARKER nun

BORDEAUX

nach der Fillung neu bewertet: Nur fiinf
Weine aus Pomerol erhielten die Hochstpunkt-
zahl 95/100: Pétrus, Le Pin, Clinet, I' Eglise-Clinet
und Feytit-Clinet! Deshalb empfehlen wir
Ihnen auch unbedingt den 2013er oder 2012er
Feytit-Clinet in Subskription. Von 2070 und 2071
haben wir auch noch ein paar Kisten.

Mehr Spitzen-Merlot fiirs Geld gibt es welt-
weit nirgends!!!

B 2013 La Fleur Pétrus | Pomerol
92-95 | RG 18/20 I DE17+/20  so67¢ 96,00 €
ﬁ Die Familie Mokruix stellt die
Cireau La Flear-PeTRAS TOp'3 aus PomerOI: JEAN_
romanor Francols den Pétrus, Bruder
CHRISTIAN Trotanoy und La
Fleur Pétrus. Lediglich etwa % der normalen Pro-
duktion konnte auf LA FLEUR PETRUS eingebracht
werden. Verhaltene Nase, sehr verschlossen.
Ganz zart und weich im Mund, mit reifer Frucht
und feiner, ausgewogener Struktur. Tief, sehr
schmelzig und reif auf der Zunge, mit viel Spiel
darin. Ganz harmonisch gewachsen und fest zu-
sammengefiigt, aus einem Guss. Knapp hinter
Pétrus und knapp besser als Nachbar Lafleur, mit
etwas mehr Frucht und Schmelzigkeit. Rotbee-
rig, geschmeidig, etwas viskosere Fiille als Pétrus.

B 2013 Trotanoy | Pomerol
93-95|RG 18/20 | DE 17,5/20 s5,71¢ 102,00 €
Lediglich etwa % der normalen Pro-
duktion konnte auf TROTANOY ein-
gebracht werden. Dunkle, leben-
dige Farbe. Dichte, dunkelbeerige
“ Frucht mit Brombeer, Heidelbeer
und Cassis, ganz tiefgrindig und ungewdhnlich
intensiv fiir den Jahrgang. Rund und schmelzig
im Mund, weit gefasst, traumhaftes Tannin,
ewig weit verteilt, wenn auch nicht ganz so fein-
koérnig wie bei Pétrus. Sensationelle Frische am
Gaumen mit kiihler, reifer Aromatik. Ganz tief
und vielschichtig, in hochreifer, satter Ausrich-
tung. Nur wenige Pomerols besitzen in diesem
Jahr die Fulle des TroTANOY, der an seinen un-
terschitzten Vorganger aus 2006 erinnert.

Cuareau Troravoy
POMEROL

W 2013 I'Eglise-Clinet | Pomerol

92-94 | RG 19/20 | NM 94-9612563¢ 149,50 €
Der wuchtigste Rotwein des Jahr-
gangs ist der phantastische L'EGLISE-
CLINET. Er besitzt unglaublich
dichte Tannine und eine grofar-
tige Fulle wie in einem sehr guten
Jahr. Dunkle, dichte Farbe. Mas-
sivste Nase von Pomerol, ganz dicht und inten-
siv, Schokolade, Pflaumen und frische Beeren.
Hochkonzentriert und reichhaltig-schmelzig
dann im Mund, sehr massiv, mit enormer Kraft
und grandioser, extraktreicher Frucht. Ganz
opulent, recht feine Tannine mit guter Linge.
DENIS DURANTOU erzeugte wieder einen schwel-
gerischen, voll ausgereiften Pomerol und zeigte
seinen Kollegen, wie man auch in einem Jahr-
gang wie 2013 einen breitschultrig strukturierten
Wein machen kann. 90M | 10CF | 70Neu | 13,5 %
20-25 hl/ha | 10.000 Flaschen

W 2013 Pétrus | Pomerol

93-95RG 18/20 I DE 18720 auf Anfrage
OLIVIER BERROUET erzeugte auf PETRUS erwar-
tungsgemall den feinsten und distinguiertesten
Wein der Appellation. Dabei kam er auf kaum
mehr als 50% einer normalen Ernte. Derzeit zeigt



BORDEAUX

der PETRUS noch wenig Frucht,
seine feinen Tannine zeugen je-
doch vom groBartigen Terroir.
Distinguierte, verhaltene Nase in
rotbeeriger Orientierung, fein
und tief, jedoch noch sehr ver-

= schlossen. Die finessenreiche, de-
likate, rotbeerlge Frucht spiegelt sich auch im
Mund wider. Distinguiert und elegant, mit super-
feiner Sdure, die dem PETRUS eine sehr klare Defi-
nition verleiht. Sehr geschliffene, fein zerstaubte
Tannine mit viel Druck und Spannung am Gau-
men, feinste Struktur mit Rasse und Linge. Nicht
sehr opulent, ganz auf Finesse gebaut, mit guter
straffer Art. Auf lange Reifung ausgelegt. 100M |
26 hl/ha | 50Neu | 02.-04.10.

ST.-EMILION

M 2013 Bélair-Monange | St.-Emilion

93-95 | RG 17/20 | DE 17/20 ausverkauft 69,00 €
CHRISTIAN MOUEIX feilt seit der
Ubernahme 2008 an der steten
Verbesserung ~ auf  BELAIR-
MONANGE. Schritt flir Schritt
kommt er der Perfektion nahe.
Unglaublich tief, reif und charak-
tervoll, mit feinstem Tannin und
dlstmgulerter ExtraktsiifSe liegt er gemeinsam mit
Ausone und Tertre-Rteboeuf unter den Top-3 des
Jahrgangs aus St.-Emilion! Duftig und rotbeerig-
fruchtbetont zeigt sich die Nase ganz frisch und
fein, mit distinguierter Tiefe. Seine auflerordent-
lich feinen Tannine mit der weit aufgespannten
Verteilung im Mund, zeugen von dem grandiosen
Terroir. Komplex und wunderbar vielschichtig
verwoben mit der delikaten, cremigen Frucht und
der dezenten, kaum wahrnehmbaren Siure, wie
von Geisterhand. Immer frisch und schmelzig, an-
geftillt mit feinster Extraktsti8e, schwelgerisch
und dicht, mit enormer Fille im Abgang. Ein
ganz feiner, reichhaltiger St-Emilion mit groffem
Charakter. Leider nur 1000 statt sonst 1800 Kisten.

(IM"AL

MONANGE

M 2013 Ausone | St.-Emilion
94-96 | RG 19/20 | DE 187/20 352,94 420,00 €
Uberragend einmal mehr das ver-
% mutlich »beste Terroir der Welt« -
T e CHATEAU AUSONE. Hochkomplex,
' tief, mit sensationellem Spiel und
dem weitesten Rahmen aller roten
Bordeaux 2013 ausgestattet. Tief-
dunkle, fast schwarze Farbe. Ganz dicht und
weit aufgespannter Duft, mit enorm reifer
Frucht darin, tief, likérig und delikat. Sehr dicht
und extraktreich, mit saturierten, voll ausgereif-
ten Aromen und feinstem Holz. Ganz tief und
ausgereift auch im Mund, mit viel Extrakt und
enormer Fiille. Er entwickelt ein sensationelles
Spiel von Siifle und Sdure, mit salziger Wiirze,
grofer Mineralitit und satter Spannung. Tief,
hochkomplex, ganz locker, dunkelbeerige, fri-
sche Frucht mit Schokolade und Graphit ge-
spickt. Die sparlichen 9000 Flaschen stellen in
2013 etwa 2/3 der Produktion dar. 55CF | 45M |
85Neu | 02.+ 03.10. 122 hl/ha

Die Lieferbedingungen der Subskription: Die Preise verstehen sich inkl. 19 % Mehrwertsteuer je 0,75-Liter-
Flasche in Gebinden zu 6 oder 12 Flaschen. Uber einem Flaschenpreis von 30 € sind auch Einzelflaschen
moglich. Frei-Haus-Lieferung erfolgt ab einem Warenwert von 500 €. Die Rechnung ist sofort nach Erhalt

BOURG

B 2013 Roc de Cambes | Bourg

91-93 | RG 16/20 41,93¢ 49,90 €
FRANCOIS MITJAVILLE produziert
magische St.-Emilions auf Tertre-
Roteboeuf. Aber auch auf Roc DE
CaMBEs an der Cote de Bourg er-
zeugt er traumhaft authentische,
eigenstindige Charakterweine, die einem lange
im Gedachtnis bleiben. Jahrgangsvariationen
haben bei seinen Weinen fast keine Auswirkun-
gen, daher variierte MITJAVILLE Uber viele Jahre
hinweg auch deren Preise nicht. Weder rauf
noch runter. Wiinschenswert, es gabe mehr sol-
che beherzten Individualisten in Bordeaux!
Dicht, dunkelrot leuchtend. Likérig stiff, mit
enormer Flle und dekadenter Frucht, hochreif
bis leicht konfiert, ohne gekochte Noten. Wiir-
zige Agrumen, leicht speckige Holznote (1009%
neue Barriques), etwas Rauch, sehr siiff duftend,
anziehend. Geschmeidig und rund auf der
Zunge, sehr saftig und unglaublich tief, auBeror-
dentlich klare und konzentrierte Frucht, blumig,
duftig. Sehr lebendig und intensiv, ein eigenwil-
liger Charakterkopf, salzige Mineralitdt, sehr
gute Lange und berauschende Fiille. 1V113,5 % |
100Neu

ROC DE CAMBES

Subskription Bordeaux 2013

Schmelz, balanciert, tief und lang. Sehr minera-
lisch, mit sensationeller Spannung und hervorra-
gender Dichte. 1V | 70 Sauv blanc | 12 Sauv gris | 18
Sém112,9% 1 19.-28.09. | 38 hi/ha

W 2013 Pape-Clément blanc | Péssac-Léognan
93-95|RG 17/20 %64€ 115,00 €

Reife, intensive Farbe. Satte,
g reife und recht breit angelegte
Nase mit viel Stoff und Citrusaro-
men, weniger exotisch als sonst.
Bebende Siure im Mund, enorm
kraftvoll und dicht, mit wahnsinnigem Zug aus-
gestattet, wie es nur wenige 2013er besitzen.
Grofle Spannung am Gaumen, etwas schlanker
ausgerichtet als gewohnlich, sehr gute Konzen-
tration, die satten Schmelz verbreitet. Dicht,
druckvoll, lang und mineralisch. 2V | 43 Sauv
blanc | 37 Sém | 17 Sauv gris | 3 Musc | 60Neu |
13,5% 120.09.-06.10. | 30 hl/ha

CHATEAU
PAPE CLEMENT

SAUTERNES

I 2013 Coutet | Sauternes

93-95|RG 17/20 1 DE17,5/20 2899¢ 34,50 €

% 2w o Courer sticht in den letzten
: B Jahren immer wieder als ge-

lungener Premier Grand Cru

WEISSE BORDEAUX

M 2013 Chantegrive Cuvée Caroline blanc |
Graves | 90-91 1252¢ 14,90 €
Die Cuvée Caroline vom CHA-
TEAU CHANTEGRIVE ist immer
deutlich reifer und tippiger als
die einfache Weillweincuvée.
Satte, dichte Frucht mit exotischer Fiille, sehr stof-
fig, rassig und fein gewebt. Durchaus noch etwas
fetter als der ausgezeichnete 2009er, satte, dichte
Struktur, gute Linge.

Chitocn de Clhaniggrive

GRAVES

M 2013 Haut-Bergey blanc | Péssac-Léognan
91-93 2261€ 26,90 €
2013 Wie immer einer der attraktivsten
und preiswertesten Péssac-Lé-
e ognans. Feine, delikate Frucht,
HAUT-BERGEY | Aprikose, zart und saftig, etwas
P weniger intensiv als sonst. Saftig
~ "+ | und klar im Mund, straff und wiir-
zig, mit viel Grip und Rasse. Ein schlank ausge-
fallener HAUT-BERGEY mit grofler Spannung und
lebendiger Natirlichkeit. Straff organisierte,
reife Aromen mit feiner phenolischer Prigung,
dicht gewebt und lang. 75% reiften in Barrique-
fissern, davon war die Hilfte neu. 1V | 80 Sauv
blanc | 20 Sém | 7000 FI. 12,7 %

...L“L
Su I lhvg]

I 2013 Larrivet-Haut-Brion blanc |
Péssac-Léognan | 92-94 2345¢ 27,90 €
Zugunsten der Frische wurde der
Holzeinsatz auf LARRIVET HAUT-
—. BrioN erfreulicherweise zurtick
: gefahren. Nur 50% neue Barri-
ques kamen zum Einsatz, statt der frither 100 %.
Hinzu kamen 30% grofes Holzfass und 20% Ze-
menteier. Leuchtende Farbe mit griinlichen Refle-
xen. Ganz tief und schmelzig im Duft, viel Saft
und Frucht darin, cremiges Holz, ganz klar und
frisch, mit burgundischen Nuancen. Reif und klar
strukturiert im Mund, mit samtig-holzigem

CHATEAU
LARRIVET HAUT-BRION

zahlbar. Die Auslieferung des Jahrgangs 2013 erfolgt im Friihjahr 2016. Sollte sich der Mehrwertsteuersatz

- =2 heraus. Dichte, griinlich-vis-
kose Farbe. Apfelig, festfleischig und tief, strahlt
die Nase des Coutet weniger Botrytis aus als
sonst. Sehr weit gefasst im Mund, sehr struktu-
riert, tief und lang, viel Citruswurze, ganz Klar,
mit groBartigem Sdurezug am Gaumen. Grofe
Konzentration, spielerisch und extrem minera-
lisch. Zeigt auch im Abgang nur wenig Botrytis,
sondern vielmehr klare Fruchtaromen mit bril-
lanter Frische. 1V

M 2013 Rieussec | Sauternes

91-93 | RG 17/20 | DE 18/20
5034€ 59,90 €

Wie immer ist der RIEUSSEC
von Sémillon (95,5%) dominiert,
4,5% Sauvignon geben einen dezenten Touch.
Vom 26. September bis zum 31. Oktober wurde
in vier Lesegdngen (tries) geerntet. Leuchtende
Farbe. Offene, fruchtbetonte Nase mit Golden
Delicius, Banane und Melone. Sehr klares, sattes
Duftbild, etwas breiter ausgefallen als sonst, mit
reifen Fruchtaromen und feiner Vanillewiirze
vom Holz. Rund, satt, saftig und schmelzig auf
der Zunge, schone, fruchtbetonte Art mit rassi-
ger Sdure, leicht phenolischer Note, guter Linge
und Dichte. Ein sehr ausgewogener, abgerunde-
ter RIEUSSEC, der sich schon bald auf der Flasche
als charmanter Dessertbegleiter erweisen wird.
Kann durchaus auf 94 zulegen. 1V 1 95,5 Sém |
4.5 Sauv blanc

Ich wiinsche viel Spaf3 bei der Auswahl Ihrer
Bordeaux-Subskription. Gerne stehe ich Ihnen
beratend zur Verfiigung: (0621) 28652

Ihr Thomas Boxberger-von Schaabner

=

vor der Auslieferung dndern, stellen wir den Differenzbetrag in Rechnung. Aufpreise fiir abweichende Fla-
schenformate berechnen wir wie folgt: 6er Holzkiste 1,55 €/Fl.; Halbe Flasche 0,375-Liter 1,55 €/FI.; Mag-
num 1,5-Liter Flasche 3,50 €/Fl.; Doppelmagnum, Jeroboam, Imperial und andere auf Anfrage.
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