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AM ENDE UBERRASCHEND GUT

Schlechte Jahrginge wie 1987, 1992 oder
1997 gelten in Bordeaux als ausgerottet. 2012
hdtte sich noch vor wenigen Jahren in diese
Riege der Hoffnungslosen eingereiht. Selten
hatte die Natur den Winzern mehr Kniippel
zwischen die Beine geworfen als 2012. Die Fort-
schritte der modernen Agrarwirtschaft und
Oenologie konnten in diesem Fall eine Kata-
strophe verhindern. Auch die Winzer zeigten
sich im Laufe des Friihjahres zunehmend tiber-
rascht von der tatsdchlich erreichten Qualitit
des Jahrgangs 2012. Der Weg dahin war
jedoch hart, risikobehaftet und teuer. Nichts

desto trotz konnen einige 2012er tatsdchlich
iiberzeugen, zumindest wenn der Preis am
Ende stimmt. Wir bieten Ihnen in diesem Jahr
eine vorselektierte Auswahl der empfehlens-
wertesten Weine an. Alle Weine, die in roter
Farbe aufgelistet sind, liegen uns besonders am
Herzen. Lesen Sie auch meinen Artikel iiber
Bordeaux 2012 im Magazin WEINWELT. Den
Download finden Sie auf: www.extraprima.com
unter Presse » Boxberger in Meiningers Wein-
welt «.

Rufen Sie uns an: (0621) 28652

Zeichenerkldrung: V =Anzahl der Verkostungen (1V=ein Mal verkostet, 2V =zwei Mal verkostet etc.); hl/ha=Ertrag in Hektolitern je Hektar; M=Merlot; CS=Cabernet Sauvignon; CF=Cabernet Franc;
PV =Petit Verdot; Sauv=Sauvignon, Sem=Sémillon; Neu=Prozentualer Anteil an neuen Holzfassern; GV =Prozentualer Anteil des Grand Vin an der Produktionsmenge; Prod=Prozentualer Anteil an der
Produktionsmenge; Press=Prozentualer Anteil des beigemischten Pressweins; % = Alkoholgehalt; @=Durchschnittsalter; TB=Thomas Boxberger-von Schaabner; RP=Robert Parker; RG=René Gabriel;

% =Preisreduktion zum Vorjahr

BORDEAUX SUPERIEUR: Val de Roc (89-97) offen | Brande-Bergére — O'Byrne (89-97) 9,70 € | MEDOC und HAUT-MEDOC: Potensac (89-97) 17,50 € |
Sénéjac (89-97) 11,50 € | LISTRAC: Mayne-Lalande (90-92) 11,80 € | PAUILLAC: Lacoste-Borie (90-92) 18,50 € | Grand Puy Lacoste (92-94) 44,50 €
MARGAUX: Monbrison (97-93) 23,00 € | POMEROL: Plince (97-93) 23,70 € | Bourgneuf-Vayron (97-93) 25,50 € | Feytit-Clinet (93-94*) 45,80 €
ST.-EMILION: Saintayme (89-97) 13,80 € | La Serre (97-93) 28,50 € | Beauséjour Duffau (93-95) 65,50 € | CASTILLON: d'Aiguilhe (89-97) 16,80 €

BORDEAUX SUPERIEUR

B Brande-Bergere O'Byrne | Bordeaux Supérieur
TB 89-91 TIPP 15€ 9,70 €
Der berithmte Oenologe GILLES PAUQUET berit
u.a. CHEVAL-BLANC. Seit 2012 ist er auch bei
BRANDE-BERGERE verantwortlich und hat ein Drit-
tel des Cabernet Franc fiir die Selektion O'Byrne
aussortiert. Intensive, dunkle Farbe. Sehr dicht
und stoffig, kraftvoll gebaut und sehr stimmig,
straff und mit viel Wiirze. Sehr gut balanciert und
tief, kernig, rassig im Mund, geschliffen und fein.
Granz Frisch und knackig, mit schéner Cabernet-
Struktur und satter Merlot-Fiille.
1V 140M | 35CF | 25CS | 5-20/10
B Val de Roc | Bordeaux Supérieur offen
TB 89-91 TIPP

Der Val de Roc ist nach wie vor ein Geheimtipp
unter den preiswerten, kleinen Bordeaux Supé-
rieurs. Er wird von LAURENT VALLET erzeugt, der
beim berthmten CHATEAU AUSONE in St.-Emilion
als Auenbetriebsleiter fiir die Weinberge verant-
wortlich ist. Der 2012er sticht noch mehr heraus
als der 2011er, weil es um ihn herum viele,
schwache Weine gibt! Ganz tief und reif, mit

schokoladig-dichter Wiirze, geschliffener, kithler
und klarer Frucht. Sehr kompakt und stimmig,
mit viel Kraft, reifem, sattem Tannin und siiBem
Extraktschmelz. Sehr klare, tiefe Aromatik,
dunkelbeerig, mit Graphit-Noten, wie man dies
von hochwertigeren Terroirs her kennt. Ein
feiner Bordeaux mit Herz und groBer Klasse, viel-
schichtig und fett am Gaumen. | 1V | 70M | 20CS |
10CF | 45hl/ha | 5-17/10 | 22.000 FI.

MEDOC

B d'Agassac | Haut-Médoc 11,60€ 13,80 €
TB 88-90 | RG 17/20 TIPP

Der erfolgreiche Agassac besitzt in 2012 eine
leicht strengere Firbung als sonst. Dunkle Farbe.
Dichte, kraftvolle Nase mit likdrigen Obertdnen,
klar differenziert, wenn auch nicht sehr komplex.
Satte Attacke im Mund, straff strukturiert, mit
lebhafter Saure, intensiv und reif, in dunkel-
beeriger Fruchtausrichtung. Mittlere Linge, gute
Balance und Frische, dichte Tannine mit siilfem
Nachhall. | 3V

W Potensac | Médoc 14,71¢€ 17,50 €
RP 87-89 | TB 89-91 | RG 16/20 TIPP
Ungeachtet der Jahrgangsschwankungen befin-
det sich Potensac qualitativ klar im Aufwind!
Auch der 2012 ist schlicht ausgezeichnet. Dunkle,
kraftvolle Farbe. Dicht, intensiv, reif und rund im
Nasenbild, erfiillt mit reichlich Frucht, klar und
komplex, mit guter Tiefe. Dichter Auftakt im
Mund, sehr eindeutig, frisch, reif und stff. Gute
Linge und Tiefe, sehr schwungvoll und dyna-
misch, was ihm grofe Lebendigkeit verleiht. Satt
und kompakt, mit viel Fleisch. Ein dichter, klassi-
scher Potensac. | 1V 133CS | 48M | 19CF | 13,47 %
B Sénéjac | Haut-Médoc 966¢ 11,60 €
TB 89-91 | RG 16/20 TIPP

Die Equipe von PONTET-CANET macht auf SENEJAC
weiter grof8e Fortschritte. Ganz locker, tief und
duftig in der Nase, sehr natiirlich und weit aufge-
spannt. Dicht und straff im Mund, mit schénem
Schliff und Schmelz, sauber, klar und tief gestaf-
felt. Cremige Textur mit stilvoller Wiirze, mittel-
gewichtig, charaktervoll und lang. Sehr gelungen.
3V | 55CS | 12CF | 29M | 4PV | 13% | 30 neu |
28/9-15/10



BORDEAUX

B Sociando-Mallet | Haut-Médoc 23,17¢ 27,50 €
RP 88-90 | TB90-92 | RG 17/20

Drei Mal konstant mit 91 Punkten verkostet,
dabei ein Mal auf dem Chateau. Wie immer auf
100% neuem Holz ausgebaut, ldsst er dennoch
keinerlei ~ Barrique-Dominanz  aufkommen.
Dunkle Farbe. Dicht, intensive, kraftvoll und mit
viel Schmelz und weniger Cabernet-betonter
Frucht als sonst. Sehr satt und saftig am Gaumen,
mit grofem Druck und guter Linge, wenn auch
nicht mit grofer Komplexitit. Dennoch tief, mus-
kulos, mit rassigen Tanninen mit kithlerer Anmu-
tung. | 3V | 55CS | 40M | 5CF | 51hl/ha | 13 % |
70GV

LISTRAC

B Mayne-Lalande | Listrac 992¢ 11,80 €
TB90-92 | RG 17/20 TIPP

HUBERT DE BOUARD vom CHATEAU ANGELUS ist
beratend auf MAYNE-LALANDE titig. Sehr dunkle,
viskose Farbe. Dichte, konzentrierte Nase mit
Schokolade, Teer und Kaffee in der Kopfnote,
rote und schwarze Beerenfriichte im Kernaroma,
ganz dicht, frisch und tief. Straff, sehr korper-
reich und packend auf der Zunge, satte, rassige
Struktur, sehr fest und geschliffen. Sehr lebendig,
frisch und tiefgriindig, mit schonem Cabernet-
Kick und sattem Merlot-Schmelz. Bester Wein
aus Moulis und Listrac und einer der besten Cru
Bourgeois des Jahres tiberhaupt. | 1V | 60CS |
40M | 8PV | 2CF

ST.-ESTEPHE

B Calon-Ségur | St.-Estephe 4496¢ 53,560 €
RP90-92 | TB91-93 | RG 17/20

CALON-SEGUR ist der natiirlichste und anspre-
chendste unter den drei Spitzengewdchsen aus
St.-Estéphe, die von der Bewertung alle gleichauf
liegen. Etwas hellere Farbe. Saftig, fein und offen
duftend, mittlere Tiefe, rotbeeriges Aromenbild
mit satter Cabernet-Wiirze dabei, recht massiv
und schmelzig, rund und reif. Im Mund sehr stil-
voll und fein gewebt, kernig, kraftvoll. Tolle,
rassige Tanninstruktur, geschmeidig, reif und
intensiv. Sehr frisch und fokussiert, mit zarter
Krauterwiirze, klar und geradlinig gebaut, von
mittlerer Lidnge, sehr nobel und einladend,
verhaltene Siifle im Nachhall. Ein drahtiger, dis-
tinguierter, grofer Charakter. Kein Bulle, ein
Edelmann. | 2V | 78CS 2PV | 20M | 100 neu |
38hl/hal13,5% 1 1.-16/10

B Cos d'Estournel | St.-Estéphe 99,58¢ 118,50 €
RP92-95 | TB91-93 | RG 18/20

Von den drei Spitzengewdchsen in St.-Estéphe ist
der Cos D'ESTOURNEL immer der komplexeste
und geschliffenste aber er wirkt auch immer
etwas angestrengt und technisch. Dunkle Farbe.
Rosinige, intensive Fruchtnote im Duftbild, die
an einen Anklang von Amarone erinnert, inten-
siv aber nicht sehr weit. Dicht, geschliffen und
reif im Mund, feine Struktur, ganz prizise und
detailliert, mit cremiger Fiille vom reichhaltigen
Extrakt. Sehr eng anliegend am Gaumen, perfekt
ausbalanciert aber etwas leblos wirkend. Trocke-
nes Finale, etwas leer und hohl, trotz angetonter
Fiille, aber ohne Siife oder wirkliches Aroma.
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Toller, stoffiger Cos, der wieder etwas technisch
wirkt. | 1V | 75CS | 22M | 2CF | 1PV | 70 neu |
13,79 %

B Meyney | St.-Estéphe 2143¢ 25,50 €
RP 88-90 | TB 90-92 | RG 18/20

Dichte, stiBe und hintergriandig-dunkelbeerige
Frucht in der Nase, reif, intensiv und schokoladig.
Dicht, straff, lang und durchdringend, sehr kom-
pakt am Gaumen, kraftvoll-tippig, mit rassigem
Tannin unterfiittert. Viel Schub und Wiirze, sehr
rassige Sdure und mannliche Struktur bei guter
Lange. Ein sehr erfolgreicher Meyney. | 2V

H Montrose | St.-Estéphe 6462€ 76,90 €
RP92-94 | TB91-93 | RG 18/20

Der Montrose 2012 liegt gleichauf mit den ande-
ren beiden Spitzengewdachsen aus St.-Estéphe.
Dunkle Farbe, top. Dicht, sti§, cremig, mit etwas
Kokos und satter Fiille in der Nase, intensiv, mit
angetonter Tiefe. Dicht, rassig und sehr weit ge-
fasst im Mund, feine Tannine, sehr rassig und tief
angeordnet. Dezente Siife mit feinem Schmelz
macht sich breit, dunkelbeerig-kirschige Aroma-
tik. Nicht ganz so attraktiv wie CALON-SEGUR,
etwas trockener Nachhall mit viel Wiirze und
Terroir aber wenig StiBe. Charaktervoll, leicht
stumpf, mit nobler Ausstrahlung. | 1V | 57CS |
37M | 5CF | 1PV | 60 neu | 53GV | 24/9-20/10

PAUILLAC

M Batailley | Pauillac 2504€ 29,80 €
RP 89-91+ | TB91-93 | RG 17/20

Gute, mittlere Farbe. Dichte, fleischige, siifle
Nase mit rotbeeriger Frucht und etwas Schoko-
lade und Lakritz im Fond. Wirkt jugendlich,
stumpf, gedrungen, sehr straff strukturiert und
besitzt gute Stie und viel Aroma im Finale, was
die leicht trockene Anmutung deutlich aufwiegt.
Muss mit der Zeit noch etwas an Lockerheit ge-
winnen. | 1V 180CS | 18M | 1CF | 1PV | 42 hl/ha

M Grand Puy Lacoste | Pauillac  37,39¢ 44,50 €
RP 87-89 | TB92-94 | RG 18/20 TIPP

Einer der natiirlichsten, animierendsten und
gelungensten Pauillacs in 2012 ist GRAND PuY
LACOSTE. ROBERT PARKER irrt mit seiner knappen
Bewertung gewaltig! Dunkle, dichte Farbe, top.
Verschlossene, dichte Nase mit reifer, satter
Cassisnote im Fond, etwas likoérig, sehr weit ge-
fasst, frisch und massiv. Sehr schmelziger Auftakt
mit Schokolade und Lakritz, schéne, runde Fiille
am Gaumen, offensiv und weit aufgespannt. Kor-
perreich und saftig, tief, feine, rassige Struktur,
mit superreifem und feinem Tannnin. Extrem
prazise und sl im Abgang, lang anhaltend, sehr
animierend und vielschichtig, einer der spa-
nendsten Charakterweine des Jahrgangs. | 2V |
76CS124M 175 neu | 36hl/ha | 3-15/10

B Lacoste-Borie | Pauillac 1555€ 18,50 €
TB 90-92

Der Zweitwein von GRAND PUY LACOSTE ist einer
der attraktivsten kleineren Bordeaux des Jahr-
gangs 2012! Intensive, sehr klassische Pauillac-
Nase, ganz saftig und mit reifer, leicht likériger
Frucht im Hintergrund. Viel Schmelz und Spiel
am Gaumen, sehr lebendig, frisch und natiirlich.
Sehr fein, lang und saftig, mit tollem, dunkelbee-

rig-schokoladigem Finale. Saftig-reife Tannine,
sehr gelungen. | 1V 152CS | 40M | 8CF

MW Lafite-Rothschild | Pauillac 401,6s¢ 478,00 €
RP 92-95 | TB 94-95* | RG 18/20 limitiert
Auf LAFITE-ROTHSCHILD ist auch in 2012 der no-
belste und distinguierteste Wein des Jahrgangs
gelungen. Allerdings fillt er etwas schlanker aus.
Dunkle Farbe, top. Delikates Nasenspiel, fein
und nobel, derzeit etwas neutral wirkendes
Fruchtgefiige, jugendlich. Dicht und nobel auch
im Mund, ganz edle, distinguierte Frucht ohne
laute Tone, vielmehr aristokratische Zurtickhal-
tung. Ganz sti8 und lang, mit feinsten Tanninen,
sehr tief gestaffelt und reif. Krokante, frische
Saure, sehr elegant und schmelzig, tief, rund und
kraftvoll ohne massiv zu sein. Ein edler Lafite,
der insgesamt etwas helltonig wirkt und mit
etwas mehr Fille und Intensitat mit dem Latour
gleich ziehen konnte. | 1V 191CS 1 8,5M | 0,5PV |
100 neu | 40hl/ha | 38GV | 28/9-16/10

B Mouton-Rothschild | Pauillac 27563¢ 328,00 €
RP95-97 | TB92-94 | RG 18/20

Im neuen Chai von MOUTON-ROTHSCHILD wur-
den neue Holzgdrstinder angeschafft, daher
wurde der Anteil an neuen Barriques fiir den
Ausbau auf 70% gesenkt. Gute, dicht Farbe, etwas
heller als Lafite und Latour. Suf, tief, reserviert
und etwas verhalten im jugendlichen Duftbild.
Rotbeerig, fleischig, mit zarter Frucht im Hinter-
grund. Samtig-weicher Auftakt im Mund, er-
staunlich rund und schmelzig, viel Kraft am
Gaumen, dabei auch sehr druckvoll und frisch.
Schone cremige Struktur, etwas schmaler als
sonst, aber fest und lebendig, saftet permanent
nach. Sehr stoffiger Mouton mit Kérper und
guter Ftille, etwas weniger Komplexitit, aber viel
Schmelz und Ansprache. Ein anspruchsvoller
SpaBwein mit reifen, runden Tanninen und guter
Finesse! | 1V 1 90CS | 8\ | 2CF 113,1% | 70 neu |
36hl/hal10-15/10

B Pichon-Comtesse | Pauillac  67,14¢ 79,90 €
RP91-93 | TB91-93 | RG 19/20

Spérliche 32 hl/ha Ertrag konnten auf PicHON
CoMTESSE eingebracht werden. Das Fassmuster
stammt von einem neuen Barrique: mittlere
Farbe. Verschlossene Nase mit stifem Hinter-
grund. Dicht, schmelzig und mit viel Holz abge-
rundet, Hefeausbau gibt etwas zusatzliche Fiille.
Strenge, aber feste Struktur mit viel Kraft und
Druck. Feine Tanninwiirze vom hervorragenden
Terroir, tief, lang, weit aufgespannt und ausge-
wogen. Eine gute Comtesse, trotz aller Anstren-
gungen nicht grof. | 1V 1 59CS | 28M | 8CF | 5PV |
50 neu | 32hl/ha | 1-17/10

B Pontet-Canet | Pauillac 67,14€ 79,90 €
RP91-94 | TB91-93 | RG 18/20 TIPP

Die biodynamische Bewirtschaftung machte es
der Weinbergs-Mannschaft auf PONTET-CANET im
Jahr 2012 nicht leicht. Um die Frische der Frucht
zu erhalten, werden 30% in selbst entwickelten
Amphoren ausgebaut. Diese sind nach unten
schmal zulaufend, um einen moglichst geringen
Hefekontakt zu gewdhrleisten. Dunkle Farbe,
schwarz. Rosinig, stie, reife Aromen, Amarone-
artige Noten, leicht oxidative, stumpfe Kopfnote,
dumpfe Frucht dartiber liegend. Dichte, straffe,
feste Frucht im Mund, sehr rund und intensiv,



viel Rasse, sehr geradlinige Tanninstruktur, stif
und stoffig, etwas trocken im Finale. Stifer Retro,
wirkt etwas geschminkt und unnattrlich, mit
leichter Schirfe dabei. Harte Kanten, trockener
Nachhall, insgesamt noch sehr stumpf, ohne
Verbindung zwischen Stife und Struktur. Muss
sich erst noch finden. | 1V 1 65CS | 30M | 4CF | 1PV
| 50-60 neu | 30 Amphoren | 34hl/ha | 13,5% |
4-17/10

ST.-JULIEN

W Léoville Barton | St.-Julien 5034€ 59,90 €
RP90-92 | TB 92-93* | RG 17/20

Etwas hellere Farbe. Duftig, mitteltief, fein und
frisch in der Nase, mit dunkelbeerig-likériger
Frucht, sehr locker und natiirlich, mit satter
Wiirze und siilem Spiel, nicht besonders kom-
plex. Dicht und festfleischig im Mund, satt und
saftig, sehr gut ausgereift und lockerflockig. Rei-
fes, feines und kerniges Tannin, weit verteilt,
etwas grober als sonst, sehr gute Lange. Schoner,
stifer Retro. Stimmiger, runder, satter Barton mit
Kraft, Eleganz und mittlerer Flle, leicht rohe
Fruchtaromatik. | 3V 1 83CS | 15M | 2CF | 60 neu |
32hl/hal3-15/10

B Léoville Las Cases | St.-Julien 9244¢ 110,00 €
RP 93-95* | TB93-95 | RG 18/20

Ahnlich wie Nachbar LATOUR, hat auch LEOVILLE
LAs CasEs einen ausgezeichneten 2012er produ-
ziert. Mit 9% konnte auch eine erstaunliche
Menge an Pressswein beigefligt werden, was fiir
die Qualitit des Leseguts spricht. Dunkle,
schwarze Farbe. Verschlossen, dicht und mit
stiBer Frucht im Fond, ergibt sich ein massiver
Eindruck im Duftbild, enorm tief und weit. Satte
Extraktion im Mund, dicht, reif und lang, sehr
stoffig und geschliffen, klassische Ausrichtung.
Grandioser Zug, Spannung und Frische auf der
Zunge, ganz feines, nobles Tannin, typisch Las
CasEs. Ganz grofle Struktur, rund und geschliffen
von voll ausgereiftem Cabernet geprigt, tief,
komplex, geradlinig und groB. Sehr fleischige
Fulle am Gaumen, lang und sehr delikat, wirkt
etwas schlanker als in ganz grofen Jahren. Poten-
zial 95/100. | 1V | 74CS | 15M | 11CF | 80 neu |
9 Press | 33hl/ha | 13,5 % | 4-18/10 | 50GV

MARGAUX

B Chateau Margaux | Margaux 275,63¢ 328,00 €
RP92-94 | TB93-95 | RG 19/20

MARGAUX und PALMER sind in 2012 gleichauf,
doch scheinen beide die Rollen getauscht zu
haben. Wihrend Margaux Palmer-artige Duftig-
keit und Charme verspriiht, ist der Palmer Caber-
net-betont, dunkelbeerig und fokussiert wie
sonst Margaux. Recht helle Farbe fiir MARGAUX
und 89% Cabernet. Helltonig-zarte und reser-
vierte Frucht, ganz tief und defensiv aber sehr
nachhaltig, dabei duftiger Charme, mit rotbeeri-
ger, schwelgerischer StiBe im Hintergrund, ganz
auf Eleganz und Glanz ausgerichtet. Ganz feine,
delikate, tiefe und distinguierte Frucht im Mund.
Zart und schmelzig, sehr verhaltene Aromatik zu-
erst, die sich mit dem weiteren Nachfassen auf-
baut und an Intensitit zulegt. Sehr auf Terroir
und Finesse ausgerichtet, hochelegant, mit dufti-
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gem Parfum ausgestattet, sanft und finessenreich,
wirkt er schlank und zart. Rotbeerig-delikate
Frucht von grofler Vielschichtigkeit, ganz Frisch
und verfithrerisch. Mit dem langen Abgang
wichst er zunehmend am Gaumen. Ganz feine
Tannine, sehr tief und lang, gribt er sich ein.
Kein ganz grofer Margaux, aber extrem fein ge-
webt und natiirlich. | 1V | 87CS | 2CF | 10M |
100 neu | 13 % | 34GV | 25/9-16/10

B Monbrison | Margaux 19,33¢€ 23,00 €
TB91-93 | RG 16/20 TIPP

MONBRISON ist nicht nur das derzeit beste, zuver-
lassigste Cru Bourgeois, es ist auch ein herzerfri-
schend natiirlicher Margaux von grofer Klasse!
Dunkle Farbe. Satt, reif, dicht und tief im Nasen-
bild, mit dunkelbeeriger Frucht, etwas verschlos-
sen aber vielversprechend. Ganz weit aufge-
spannt und nattirlich, satt und mit viel Spiel am
Gaumen, besitzt er feine Tannine und gute Lange.
Fleischig, reif und fein, mit sehr guter Frische
und Prizision. Ganz elegant und Margaux-
typisch, mit Stil und Finesse. | 2V

B Palmer | Margaux 184,03€ 219,00 €
RP92-95 | TB93-95 | RG 19/20

Sehr dunkle Farbe, schwarz. MARGAUX und PAL-
MER sind in 2012 gleichauf, doch scheinen beide
die Rollen getauscht zu haben. Wihrend Mar-
gaux Palmer-artige Duftigkeit und Charme ver-
spritht, ist der Palmer Cabernet-betont, dunkel-
beerig und fokussiert wie sonst Margaux. Und
das trotz deutlich geringerem Cabernet-Anteil in
der Assemblage. Reichhaltig, stf, tippig, aber
nicht so schwelgerisch duftend wie in grofen
Jahren, da der Merlot zwar reif aber nicht so aus-
drucksstark ist. Vielmehr dunkelbeerig-kirschig
fokussiert, mit likériger Kopfnote und verhalte-
ner SiiBe. Sehr fleischig, kithl und rassig im
Mund, nicht so breit und siiff, da Cabernet und
Petit Verdot aromatisch bestimmend sind. Sehr
gute Balance mit viel Spannung. Ganz frisch,
Schwarzkirsche und Pflaume im Abgang mit sehr
guter Linge und dezenter Siifle, hier meldet sich
der Merlot verhalten zu Wort. Feine, straffe
Siure und sehr gute, geschliffene Tannine. Au-
Berst gelungener Palmer. | 1V | 48M | 46CS | 6PV |
70 neu | 13,4 % 152GV | 28hl/ha | 1-15/10

PESSAC-LEOGNAN

M Haut-Bailly | Péssac-Léognan rouge 45,57¢ 57,80 €
RP91-93 | TB92-94 | RG 18/20 TIPP

Durch grofe Prizision bei Weinbergsarbeit, par-
zellierter Lese und Vinifikation konnte HAUT-
BaiLLy auch in 2012 wieder einen sehr guten Wein
erzeugen. Dunkle Farbe. Frisch, dicht, siiff und
tief in der Nase, mit sehr reifer, komplexer und
kompakter Frucht, likérige Kopfnote, zarte Tabak-
wiirze, weit gefasst. Sehr natiirlich gewachsen
und prazise. Ganz rassig, vielschichtig und fein
im Mund, mit enorm weit gefasster Struktur, be-
sitzt er grandiose Spannung und Vielschichtig-
keit. Festfleischig, differenziert und siif8, nicht ex-
trem voll, eher reserviert, mit viel Wiirze und
mittlerer Intensitit. Dabei tolle Tiefe und Rasse,
mit Zug und permanent durchsaftendem Extrakt.
Nach hinten wird er etwas trocken, langer Nach-
hall mit guter Stife. Nicht ganz so nobel wie La
MissioN oder HAUT-BRION, jedoch frischer und
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praziser als PAPE-CLEMENT. | 2V | 60CS | 40M |
50 neu | 13,2 % | 38hl/ha | 50GV | 27/9-15/10

B Haut-Brion | Péssac-Léognan rouge

27563 € 328,00 €
RP93-95 | TB92-94 | RG 19/20
Der immer frith reifende Haut-Brion wurde weit-
gehend vor dem Regen gelesen, daher verfugt er
tber einen ungewdhnlich hohen Alkoholgehalt
von 14,9 %! Selbst die Cabernets wurden mit 13
bis 15% Alkohol geerntet. Dunkle Farbe. Satt, reif,
tief und volumindés duftet der majestitische Haut-
Brion, von sattem Merlot-Schmelz erfiillt, etwas
cremiges Holz ist auch darin. Feine, delikate
Frucht, ganz rund und klar, mittlere Tiefe, nicht
besonders komplex. Ganz rund und geschmeidig
im Mund anfangend, dann kommt das massive
Tannin zum tragen, sehr vollmundig und masku-
lin. Rassige Gerbstoffe von mittelfeiner Kdrnung,
weit verteilt. Sehr warme Anmutung am Gau-
men, sehr fiillig, trocken und etwas zu wenig
Riickaroma um grof zu sein. Extraktsiiffe im
Nachhall fehlt. Sehr guter Haut-Brion, der etwas
unter der Hitze gelitten hat. | 1V 1 65,5M | 32,5CS
2CF 140GV [ 41hl/hal75 neul 14,9 % 117/9-9/10

B Pape-Clément | Péssac-Léognan rouge

5840€ 69,50 €
RP92-95 | TB 92-93* | RG 18/20
Finf Mal probiert, dreifach 92, zweifach 93.
Dunkle Farbe. Stf, holzbetont, schokoladig-reif
und mit leicht oxidativem Schatten auf dem Cha-
teau verkostet. In diesem Jahr kommt die oenolo-
gische Hand MICHEL ROLLANDS mehr zum tragen
als das grofe Terroir von Pape-Clément. Ganz
massiv und Merlot-betont in der Nase, gute Tiefe,
Schokolade und viel Wiirze. Siif, rund und stim-
mig im Mund, intensiv und kraftvoll, fast mit St.-
Emilion-Charakter in der kérperreichen Frucht.
Das Tannin bleibt jedoch Péssac-artig, mit Zug
und gestaffelter Struktur. Schmelzig, fiillig, mit
guter Rasse und Lange. Nicht sehr komplex aber
massiv und beeindruckend. Wirkt gemacht und
angestrengt, fehlt Lockerheit und Natiirlichkeit.
5V 1 65M | 35CS | 37hl/ha | 4-18/10 1 ca.14 %

POMEROL

B Bourgneuf-Vayron | Pomerol 27,43¢ 25,560 €
RP 87-89 | TB 91-93 | RG 17/20 TIPP-KLASSIKER
Dunkle Farbe. Sehr delikate Nase mit beeriger
Frucht, tief und frisch, weit aufgespannt, einla-
dend und klassisch, mit wiirziger Krauternote.
Ganz weich und dicht im Mund, rund, stoffig
und sehr stimmig. Beerige, stille Frucht, sehr tief
und fein differenziert, schmelziger, runder Kor-
per mit viel Saft und lebendiger Frische. Cremi-
ges Holz, bestens eingebunden in die geschmei-
dige Struktur, gute Linge, tief und sti im Nach-
hall. Ein ausgezeichneter Bourgneuf mit robust-
kompaktem Pomerol-Charakter. | 3V | ca. 90M |
ca. 10CF | 30 neu

B Certan de May | Pomerol 5034€ 59,90 €
RP 89-92 | TB92-94 | RG 17/20

Dunkle Farbe. Dicht, dunkelbeerig, fleischig, mit
rotbeeriger Frucht in der Nase, etwas defensiver
als sonst, sehr guter Charakter. Satt, intensiv,
rassig, sehr straff im Mund und tanninbetont.
Sicherlich der festeste und tanninreichste Pome-
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rol in 2012, saturiert am Gaumen, konzentriert
und nach hinten mit delikater FruchtstiBe spie-
lend. Weit gefasste Struktur, hochverdichtet und
kraftvoll. Ein massiver, korperreicher Pomerol.
11V

B LEglise-Clinet | Pomerol  142,02¢ 169,00 €
RP 96-100 | TB93-95 | RG 19/20 AUSVERKAUFT
DENIS DURANTOU macht auf L'EGLISE-CLINET
immer einen der massivsten aber auch natiirlichs-
ten Pomerols. Dieses Jahr lud er zu Zahlenspielen
ein. So hat 2012 mit 14,4% weniger Alkohol als
2009 und 2010, die bei 14,8 % lagen. 2012 hat analy-
tisch weniger Tannin als 2009, 2010 und 2011, aber
mehr als 2005 und 2008. Und 2012 hat eine niedri-
gere Sdure als 2009 und 2010 ... here we go: Tief,
st, reif und likorig duftet der Eglise-Clinet ohne
breit oder zu sii8 zu sein. Tolles, dichtes Ge-
schmeide im Mund, ganz reichhaltig, tief und
locker. Viel Schmelz und Tiefe, sehr weich und
doch prizise, dabei auch sehr druckvoll. Tolle,
reife Frucht mit viel Charakter, satt und intensiv,
sehr lang und mit viel Spiel ausgestattet. Einer
der wenigen, echten Charakterweine in Bor-
deaux. Grofartig. | 1V | 90M | 10CF | 80 neu |
14,4 %

B Evangile | Pomerol 110,00€ 130,90 €
RP 90-94 | TB 94-95* | RG 18/20

Der Evangile ist neben Pétrus der beste Pomerol.
Dunkle Farbe. Dicht, sti8, schokoladig und voll,
deutlich massiver als Pétrus, sehr geschliffene
Aromen, reichhaltig, recht tief, mit schwarzbeeri-
ger Frucht. Dichte Attacke im Mund, sehr schone
Balance von Frische und Flle, sehr stoffig, reif
und kraftvoll. Nicht ganz so fein, weit und edel
wie Pétrus, aber sehr gelungener, massiver Evan-
gile. Seine fein, frische Sdure gibt ihm ein gutes
Reifepotenzial. Trotz 100% ist kein neues Holz zu
spuren! Sehr lang, rassig, mit guter Siiffe im
Retro, sowie viel Schubkraft und Schokolade.
Dichte Tannine, reif, fein und geschliffen. | 1V |
93M | 7CF 1 31hl/ha | 73GV | 100 neu | 20/9-9/10

B Feytit-Clinet | Pomerol 3849¢ 45,80 €
RP 93-95 | TB 93-94+ | RG 17/20 TIPP

Mit dem 3. Oktober begann die spiteste Lese
ever auf FEYTIT-CLINET. Den Merlot konnte
JEREMY CHASSEUIL vor den schweren Regenfillen
ernten, der Cabernet hat etwas Faulnis abgekriegt
und wurde streng selektiert. FEYTIT besitzt immer
die dunkelste aller Farben aus Pomerol. Ver-
schlossenes Duftbild mit imposantem, beerig-
pflaumigem Fruchtansatz, sehr massiv, reif und
ausufernd. Hochkonzentriert, dicht, schokoladig
sti, rund und schmelzig im Mund, verfiigt er
tber viel Kraft und Saft. Noch etwas schokoladi-
ger als sonst, enorm extraktreich, mit viel Kern
und Wirze darin, sehr rassiges, abgerundetes
Tannin. Teer, Lakritz und endlose Stife im Ab-
gang, sehr lang, mit feinem Tanninnachhall.
Schlicht beeindruckend, sympathisch preiswert
und unterhaltsam. | 3V | 95M | 5CF | 75 neu |
29hl/hal13,8 % |1 60GV | 3-13/10 | 16.500 Fl.

B La Fleur Pétrus | Pomerol 83,19¢ 99,00 €
RP 94-96 | TB93-95RG | 19/20 TIPP limitiert
Dunkle Farbe. Ganz offen, tief, fein und reif in
der Nase, reserviert und distinguiert, mit sehr
guter Vielschichtigkeit. Satt, dicht und intensiv
im Mund, ganz reif, mit viel Kraft am Gaumen,
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sehr stoffig stif und mit delikater Wiirze ausge-
stattet. Schokoladig, kompakt gebaut, sehr feine
Tannine und rassige Sdure, geschlossen auftre-
tend und massiv. Ein groBer Fleur Pétrus aus
einem schwierigen Jahr, tief, lang und reif. Bes-
ser als Nachbar LAFLEUR! | 1V

B Latour a Pomerol | Pomerol  4538¢ 54,00 €
RP 90-93 | TB 91-93 | RG 18/20 TIPP-KLASSIKER
Verhaltene Nase. Satt, saftig und reif im Mund,
mit kalkiger Terroirnote, straff strukturiert, sehr
tiefgriindig, immer nachsaftend und stf, ohne
schwelgerisch zu werden. Ein Intellektueller Po-
merol mit grofer Wiirze und feinen Tanninen,
tief gestaffelt, lang und durchdringend. | 1V

B La Petite Eglise | Pomerol 2513€ 29,90 €
TB 90-92 TIPP

Der Zweitwein von EGLISE-CLINET ist immer
einer der lohnendsten pomerols! Dunkle Farbe.
Rosinig, dicht und recht reif im Duftbild, schone
Frucht dabei. Ganz tolle Tanninstruktur, ge-
schmeidig und reif, tief und gefiihlvoll. Enorm
nattrliches Auftreten, lang, sti8, ausgereift und
stoffig im Finale. Schoéner stiBer Nachhall. | 1V |
100M | 50 neu | 6+8/10

W Pétrus | Pomerol auf Anfrage
RP 95-98* | TB 94-95* | RG 19/20

Mit dem Jahrgang 2012 wurde der neue Chai fiir
die Vinifikation eingeweiht. Weiterhin wurden
60% in Zementtanks vergoren. Neu sind die Edel-
stahltanks, die in ihrer GroBe an die kleineren
Plots in den Weinbergen angepasst wurden. Dem
neuen Gebiude fielen die sparlichen Cabernet-
Franc-Reben auf PETRUS zum Opfer, sodass der
neue Jahrgang zwangsweise aus reinem Merlot
besteht (10,5 Hektar). Sonst wurde jahrgangs-
weise entschieden, ob der Franc eine Daseinsbe-
rechtigung im Grand Vin hat oder nicht. In Bilde
sollen dann ein halber Hektar Cabernet Franc
neu gepflanzt werden, voraussichtlich in der
Nihe von ViEux CERTAN. Dunkle Farbe. Dicht
und verschlossen zeigt sich das Duftbild des
Pétrus 2012, mit viel rotbeeriger Fiille im Hinter-
grund, nicht ganz so tief wie sonst, aber reif, klar
und puristisch. Ein sehr reinténiger, delikater
Pétrus von grofer Ausstrahlung und mit weniger
pflaumigen Noten als gewohnlich. Dichte, ver-
schlossene Frucht im Mund von eleganter Siure
und edlen Tanninen umrahmt, sehr reif und
frisch. Viel Saft und wundervolle Seidigkeit darin,
sehr gute Linge und offensive Prasenz. Ganz auf
Finesse und Eleganz gebaut, von mittlerer Dichte
und wunderschoner Klarheit, verzichtet der
Pétrus 2012 auf besondere Opulenz oder massi-
ver Fille. Weit aufgespannt, sehr ausgewogen,
edel und dicht, von guter Komplexitit, aber
leider nicht ganz grof. | 1V | 100M | 14,5 % |
50 neu | 30hl/ha | 24/9-8/10

M Plince | Pomerol 19,92¢€ 23,70 €
RP 86-88 | TB 91-93 | RG 17/20 TIPP — KLASSIKER
Dunkle Farbe. Sehr natiirliches Nasenbild, reif
und tief, mit sehr lebendiger Frucht. Cremig,
dicht, mit viel Schmelz im Mund und gutem Ex-
trakt, feine, rassige Tannine, sehr schmelzig und
dicht gestaffelt. Saftige Mitte und guter Abgang
mit schokoladiger Stile. Kraftvoller, preiswerter
Pomerol mit viel Spiel. Sehr gut gelungen. | 2V |
ca. 74M | ca. 26CF | 35 neu

M Le Pin | Pomerol offen
RP93-95 | TB93-95 | RG 19/20

2012 ist die zweite Ernte, die im neuen Keller ver-
arbeitet wurde. Dunkle Farbe. Reif, stiff und
intensiv im Duft, sehr saftig, mit offener Beerig-
keit, ganz reife Fruchtaromen mit guter Tiefe.
Tolles Spiel auf der Zunge, saftig, rund, ganz
schmelzig und fein gewebt. Deutlich vom 100%
neuen Holz markiert, viel Kraft am Gaumen, mit
schmelzig-siiliem Extrakt im rotbeerig-kirschigen
Bereich. Sehr duftiger Auftritt, finessenreich,
sehr gut strukturiert, saftig-raumgreifendes Mit-
telsttick, sehr stimmig aber etwas leichter aus-
gefallen als sonst. Puristischer, klarer und gerad-
linig-feiner Merlot, nicht ganz so burgundisch
wie in grofen Jahren. | 1V | 100M | 100 neu |
13,5% 132hl/hal 1+3/10

B Trotanoy | Pomerol 9s64€ 115,00 €
RP 96-98 | TB 93-95 | RG 19/20 TIPP ausverkauft
Dunkle Farbe. Dicht, stil und intensiv aber nicht
so weit ausholend im Duft wie andere Top-Pome-
rols, wirkt der TROTANOY frischer und reservierter
als die Konkurrenz, sehr gute Tiefe. Ganz fein und
dicht, sehr tief, distinguiert und reichhaltig im
Mund. Tolle, stoffige Struktur, sehr rassig und lang.
Ewig feine Tannine, sehr schone Retro-Stfe im
Abgang mit Schokolade und Kaffee. Das feine, deli-
kate Terroir kommt bei all seiner Kraft voll durch.
Ein ausgezeichneter Trotanoy, der nicht ganz die
Dimension eines groen Jahrgangs erreicht. | 1V

ST.-EMILION

B Angelus | St.-Emilion 197,48€ 235,00 €
RP94-96 | TB93-95 | RG 18/20

Schwarze Farbe. Ganz tief, likorig, prazise und
fein, eine grofSe, sehr ausdrucksstarke Nase, nicht
so weit wie Cheval Blanc oder Ausone, aber sehr
konzentriert und komplex. Ganz fein und ge-
schliffen, mit extrem delikaten Tanninen, feinkor-
nig, rassig, mit leicht rauer Tonung, dunkelbeerig,
tief und am Limit extrahiert. Sehr hohe Konzen-
tration mit ganz leichter Adstringens, die durch
den stiBen Nachhall getragen wird. Likorig, reif,
frisch und klar im Abgang, sehr gelungen aber
nicht ganz grofs. | 1V | 55M | 45CF

W Ausone | St.-Emilion 419,33€ 499,00 €
RP95-97 | TB94-96 | RG 18/20 limitiert

Mit seinen 55% beweist der Ausone, dass Caber-
net Franc sehr aromatisch sein konnte in 2012.
Wieder zihlt Ausone zu den drei besten Weinen
des Jahrgangs, neben Cheval-Blanc und Latour.
Schwarze Farbe. Dicht, reduktiv und verschlos-
sen in der Nase, mit dichter, intensiver Frucht im
Hintergrund, sehr konzentriert, massiv und dis-
tinguiert. Satte, reife Tannine mit schokoladigem
Schmelz erobern den Mundraum, ganz distin-
guiert und fein, mit groBer Tiefe und enormer
Finesse, ganz weit aufgespannt. Komplexe Frucht-
aromen, vielschichtig gestaffelt, ewig lang und
vielschichtig. Sehr feine, spielerische Sdure dabei,
grofle Wiirze und imposante Struktur. Die Frucht
ist noch sehr verhalten und wird vermutlich nie
im Vordergrund stehen, vielmehr strahlt dieser
Ausnahmewein durch aristokratische Zurtick-
haltung. Denn die Kraft und Fille ist immer da,
ohne sie offensiv zu demonstrieren. | 1V | 55CF |
45M |85 neu | 14 % | 32 hl/ha | 18.000 Fl. | 9-17/10



W Bellevue | St.-Emilion 3462¢ 41,20 €
RP91-93* | TB92-94 | RG 18/20

Dunkle, leuchtende Farbe. Offen, weit aufge-
spannt, stiff und sehr natiirlich wirkt die Nase des
Bellevue, mit hoher Konzentration und likoriger
Fulle, weit getragen vom ausgezeichneten Terroir.
Dicht, satt und reif im Mund, viel Kraft und
saftige, dicht gewebte Struktur, cremig und voll.
Ganz weit aufgestellt, tief und mit reifen Tanni-
nen von mittelfeiner Kérnung ausgestattet. Gro-
Bes Terroir mit Linge und nachhaltiger Stfe.
2V 198M | 2CF

B Bélair-Monange | St.-Emilion e513¢ 77,50 €
RP93-95 | TB93-95 | RG 18/20 TIPP

Durch die neue Klassifikation in ST.-EMILION
konnte CHRISTIAN MoOUEIX die Kernlagen von
Magdeleine in sein Nachbargut BELAIR-MONANGE
integrieren. Somit verftigt der Premier Grand Cru
Classé B heute iiber 23 Hektar. Dunkle Farbe.
Ganz tief und fein, elegante Nase mit viel Rasse
und grofer Terroirwiirze, sehr natiirlich und viel-
schichtig. Dicht am Gaumen, sehr locker, viel
Wiirze darin, sehr feinkérnige, elegante Tannine,
lang, reif und geschliffen. Ganz weit gefasste
Struktur, unglaublich tief gestaffelt, mit schokola-
diger Frucht, frisch und verfiihrerisch. Viel Kraft
mit enormer Vielschichtigkeit und distinguierter
Frucht im langen, sehr tiberzeugenden Abgang.
Ein groBer, klassisch ausgerichteter St.-Emilion
von tiefgriindiger Ausdruckskraft. | 1V

B Beauséjour Duffau Lagarosse | St.-Emilion

5504€ 65,50 €
RP 93-95* | TB93-95 | RG 18/20 TIPP
Schwarze Farbe. Ganz tief, likérig im Duft, weit
aufgespannt und vielschichtig, sehr offen und
komplex, nicht sehr offensiv, eher verhalten und
dann weit in den reichhaltigen Hintergrund fiih-
rend. Reif, intensiv, sif8 und massiv auf der
Zunge, weit gefasster Rahmen, offensiver als in
der Nase, mit viel siilem Extrakt. Sehr delikat
und stoffig, feine Tannine, groe Mineralitit und
sehr gute Tiefenstaffelung, sehr schones, distin-
guiertes Finale, reif, satt und nachhaltig. | 1V |
87M | 13CF 1 60 neu | 14 % |33 hl/ha | 13-23/10

W Canon la Gaffeliere | St.-Emilion44,12¢ 52,50 €
RP92-94 | TB 92-93* | RG 17/20

GRAF STEPHANE VON NEIPPERG hat die Vinifika-
tion der 2012er ideal angepasst und nicht zu stark
extrahiert. Dicht, reif und schmelzig, ganz natir-
lich, nicht zu viel Extraktion, daher besitzt der
CLG eine schone Balance und Frische. Rotbeerig,
reif, saftig und stoffig am Gaumen, dichte, kraft-
volle Tannine. Ein grofer Terroirwein mit Kom-
plexitit, Tiefe und Linge. Konstant bei 92 bis 93
probiert. | 3V | 50M | 50CF | 80 neu | 28hl/ha |
3-11/10

B Cheval-Blanc | St.-Emilion 37815¢ 450,00 €
RP94-96 | TB94-96 | RG 18/20

Nach dem sensationellen Cheval Blanc 2011 kann
der 12er nicht ganz das Niveau erreichen, zahlt je-
doch neben LATOUR und AUSONE zu den drei bes-
ten Weinen des Jahrgangs. Die Produktion des
Schwesterngutes TOUR DU PIN wurde eingestellt.
Die beste Parzelle von 1,4 ha konnten Cheval
Blanc zugeschlagen werden. Dunkle Farbe, heller
als Ausone. Ganz reserviert und fein, verschlos-
sen, tief, vielschichtig und einladend in der Nase.

Die Lieferbedingungen der Subskription: Die Preise verstehen sich inkl. 19 % Mehrwertsteuer je 0,75-Liter-
Flasche in Gebinden zu 6 oder 12 Flaschen. Uber einem Flaschenpreis von 30 € sind auch Einzelflaschen
moglich. Frei-Haus-Lieferung erfolgt ab einem Warenwert von 500 €. Die Rechnung ist sofort nach Erhalt
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Ganz feine, dichte Struktur, sehr elegant, reif und
geschliffen, mit vielschichtiger, grandioser
Terroirwtrze, extrem tief und distinguiert. Sehr
gute, prdzise ausgearbeitete Reife in den fein
arrangierten, komplexen Fruchtaromen, sehr fest-
fleischig, mit reservierter Fulle und groRartiger
Finesse und Delikatesse. Nicht breit, voll oder
massiv, eher edel und aristokratisch, dezente
Stife im Nachhall, ganz feine geschliffene Tan-
nine, lang anhaltend und verfiihrerisch. | 1V |
54M 46 CF 1100 neu | 13,9 % | 27/9-13/10

B Larcis-Ducasse | St.-Emilion  37,82¢ 45,00 €
RP93-95TB | 92-93* | RG 18/20

NicoLAs THIENPONT schafft auf PAVIE-MACQUIN,
BEAUSEJOUR DUFFAU LAGAROSSE und LARCIS DU-
cassk grofBe Charakter- und Terroirweine. Dunkle
Farbe. Dicht, reif, distinguiert, mit dunkler
Fruchtanlage, die zwischen Beerigkeit und Kir-
schen changiert, likorige Kopfnote, ganz klar und
puristisch. Sehr intensiv, tief gestaffelte, feine
Tannine, sehr distinguierte Struktur, frisch, liko-
rig und cremig. GroBes, elegantes Terroir kommt
voll durch, mit viel Druck und Schliff. Sehr gute
Konzentration, gute Linge, nicht ibermiRig
komplex, eher geradlinig. | 2V | 83M | 17CF |
14 % 1 50-60 neu | 28hl/ha | 11-18/10

W Pavie | St.-Emilion 197,48€ 235,00 €
RP 94-96* | TB91-93 | RG 18/20

Dieses mal konnte das groBe Terroir den dezent
tiberextrahierten Pavie leider nicht retten. Dunkle
Farbe, viskos. Stie Nase, recht weit gefasst, nicht
so tief wie Nachbar Larcis-Ducasse oder Kon-
kurrent BEAUSEJOUR-DUFFAU-LAGAROSSE. Ganz
dichte, weite Struktur im Mund, leicht griine
Spur darin, rappig. Sehr kompakt am Gaumen,
trockene Ausstrahlung ohne Anmut oder
Schmelz. Ganz auf Extrakt und Intensitdt ausge-
legt, nicht sehr lebendig, wirkt statisch und leb-
los. Trockenes Finale mit etwas Siie, dennoch
bleibt er adstringent und leer im Abgang. Wenig
Spiel, Terroir kommt nicht durch. | 1V | 60M |
25CF | 15CS 180 neu | 28hl/ha | 11-18/10

B Pavie-Macquin | St.-Emilion  3992¢ 47,50 €
RP92-95 | TB91-93 | RG 17/20

NicoLas THIENPONT schafft auf PAVIE-MACQUIN,
BEAUSEJOUR DUFFAU LAGAROSSE und LARCIS
Ducasse groBe Charakter- und Terroirweine.
Dunkle Farbe. Stiff und superreif duftend, scho-
koladig, mit Amarone-artiger Kopfnote, sehr in-
tensiv, tief und dicht. Intensives Mundgefiihl,
sehr schmelzig und reif, mit viel Kraft, die leicht
spitze Sdure gibt Frische und Lift, sehr dicht am
Gaumen, geschliffen, nicht ganz die tiefe Terroir-
wiirze wie Larcis oder Duffau, mehr auf Fiille und
StiBe gebaut. Konstant bei 92 verkostet. | 3V |
85M | 14CF | 1CS | 14% | 69 neu | 30hl/ha |
13-18/10

M Saintayme | St.-Emilion 11,60€ 13,80 €
TB 89-91 TIPP

DENIS DURANTOU von L'EGLISE-CLINET erzeugt au-
Berordentlich natfirliche Weine. Sein kleiner St.-
Emilion ist immer einer der preiswertesten
Weine. Ganz reif und saftig, tief, fruchtig und
duftig, sehr straff strukturiert mit viel Tannin, das
bestens eingebunden ist, viel Saft darin, gute
stimmige, reife Art. | 1V

zahlbar. Die Auslieferung des Jahrgangs 2012 erfolgt im Friihjahr 2015. Sollte sich der Mehrwertsteuersatz
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B LaSerre | St.-Emilion 2395¢ 28,60 €
RP 86-881TB 91-93 | RG 17/20 TIPP-KLASSIKER
LA SERRE ist in den vergangenen Jahren deutlich
im Aufwind. Dunkle Farbe, lebendig. Dulftig,
feine Holzwiirze in einer tiefen Nase, sehr delikat
und stimmig, viel Terroir und Vielschichtigkeit
im Hintergrund. Ganz feine, delikate Tannine mit
Seidigkeit, sehr linear und finessenreich angeord-
net, mit dichter, duftiger Frucht dabei. Sehr kom-
plex und ausgewogen, ganz frisch und reif, aber
eben nicht tiberreif. Klassischer St.-Emilion mit
viel Grip und rotbeeriger, feiner Siife im Abgang.
1V

B Troplong-Mondot | St.-Emilion 63,03¢ 75,00 €
RP 94-96 | TB90-92 | RG 18/20

Schwarze, massive Farbe. Schokoladig und reif in
der Nase, weniger Alkoholbefrachtet als in den
letzten Jahren, was ihm mehr Spiel und Tiefe
gibt, elegante Fruchtaromen. Viel Extrakt im
Mund, sehr rassige Sdure, leicht scharfkantig,
dicht, etwas Uberextrahiert mit trockenen Tanni-
nen, viel Kraft, wenig Schmelz. Schoner Nachhall,
stiffi-sauer und trocken im Abgang. Ein zweites
mal an einem Regentag verkostet, war dieser
Wein vollkommen blockiert vom Tannin, kaum
trinkbar.

2V 190M | 8CS|12CF 180 neu | ca. 14,7 % 19-23/10

CASTILLON

B d'Aiguilhe | Castillon 14,12¢ 16,80 €
RP 89-91 | TB 89-91 | RG 16/20 TIPP

Dunkle Farbe. Dicht und siiff, ganz reif und sexy,
schmelzig, viel Frucht in der Nase, weit gefasst,
sehr stimmig und einladend. Sehr reif, straff und
intensiv, ganz rund, guter Schmelz und satter Ex-
trakt am Gaumen. Viel Rasse, sehr sauber, und
wiirzig, etwas trocken aber sehr lebendig. Wie
immer ein grofer, preiswerter Spawein. | 3V |
80M | 20CF | 50 neu | 25hl/ha | 9-21/10 |

WEISSE BORDEAUX

B Pape-Clément blanc | Péssac-Léognan

10840€ 129,00 €
RP95-98 | TB92-94 | RG 18/20
Reif, dicht, sehr rassig und tief in der Nase, inten-
siv und stoffig, etwas Pfirsich. Kompakte, rassige
Frucht im Mund mit viel Spannung, hervorragen-
der Wiirze und grofer Frische, knackige Saure,
beifend intensiv und saftig abgerundet, minerali-
scher Grip, leicht lakritzige Holznote. Feines
Spiel von Citrus und exotischer Frucht, sehr viel
Kraft am Gaumen, gute Linge. | 3V | 55Sauv |
30Sem | 15Sauv gris | 9/9-4/10

Ich wiinsche viel Spaf$ bei der Auswahl Ihrer Bor-
deaux-Subskription. Gerne stehe ich Ihnen beratend
zur Verfiigung: (0621) 28652

Ihr Thomas Boxberger-von Schaabner

=

vor der Auslieferung dndern, stellen wir den Differenzbetrag in Rechnung. Aufpreise fiir abweichende Fla-
schenformate berechnen wir wie folgt: 6er Holzkiste 1,55 €/Fl.; Halbe Flasche 0,375-Liter 1,55 €/FI.; Mag-
num 1,5-Liter Flasche 3,50 €/FI.; Doppelmagnum, Jeroboam, Imperial und andere auf Anfrage.



BESTELLSCHEIN BORDEAUX-SUBSKRIPTION ¢Xxira

Friedrichsplatz 16 | 68165 Mannheim | Fon (0621)2 86 52 | Fax (06 21) 2 49 57 | info@extraprima.com | www.extraprima.com

Bestellungen per Fax: (0621)24957
E-Mail: info@extraprima.com
oder per Post an:

An

Extraprima Champagner- & Weinimport

Friedrichsplatz 16
68165 Mannheim

Hiermit bestelle ich wie folgt:

primé

Name

Firma

Stralse und Hausnummer

PLZ und Ort

Telefon

E-Mail

Datum und Unterschrift

Chateau | Appellation Preisreduktion zu 2011 B3 € netto € brutto Bewertungen* Bestellmenge
ROTE BORDEAUX 2012 RP TB RG

2012 VAL DE ROC | Bordeaux Supérieur TIPP offen - 89-91 - Fl.
2012 BRANDE-BERGERE O'BYRNE | Bordeaux Supérieur TIPP 8,15 € 9,70 € - 89-91 - Fl.
2012 SENEJAC | Haut-Médoc TIPP ®-5% 967¢  11,50€ - 89-91  16/20 Fl.
2012 MAYNE-LALANDE | Listrac TIPP 9,92 € 11,80 € - 90-92 17/20 Fl.
2012 SAINTAYME | St.-Emilion TIPP 11,60 € 13,80 € - 89-91 = Fl.
2012 D'AGASSAC | Haut-Médoc TIPP 5% 11,60 € 13,80 € - 88-90 17/20 Fl.
2012 D'AIGUILHE | Castillon TIPP 2-4%  1412¢€ 16,80 € 89-91 89-91 16/20 Fl.
2012 POTENSAC | Médoc TIPP H-7%  1471€ 17,50 € 87-89 89-91 16/20 Fl.
2012 LACOSTE-BORIE | Pauillac 15,55 € 18,50 € - 90-92 = Fl.
2012 MONBRISON | Margaux TIPP -6%  19,33€ 23,00€ - 91-93 16/20 Fl.
2012 PLINCE | Pomerol TIPP — KLASSIKER 19,92 € 23,70€ 86-88 91-93 17/20 Fl.
2012 BOURGNEUF-VAYRON | Pomerol TIPP — KLASSIKER 21,43 € 25,50 € 87-89 91-93 17/20 Fl.
2012 MEYNEY | St.-Estephe 21,43 € 25,50 € 88-90 90-92 18/20 Fl.
2012 SOCIANDO-MALLET | Haut-Médoc 2311€  27,50€ 88-90  90-92 17/20 Fl.
2012 LA SERRE | St.-Emilion TIPP — KLASSIKER $-18% 2395¢€¢ 28,50 € 86-88 91-93 17/20 Fl.
2012 BATAILLEY | Pauillac 7%  2504€  29,80€ 89-97+ 971-93 17/20 Fl.
2012 LA PETITE EGLISE | Pomerol TIPP 2513 € 2990€ - 90-92 = Fl.
2012 BELLEVUE | St.-Emilion -14% 3462€ 41,20€ 97-93+ 92-94 18/20 Fl.
2012 GRAND PUY LACOSTE | Pauillac TIPP -18% 3740€ 44,50 € 87-89 92-94 18/20 Fl.
2012 LARCIS-DUCASSE | St.-Emilion 3782€  45,00€ 93-95  92-93+ 18/20 Fl.
2012 FEYTIT-CLINET | Pomerol TIPP 3849 € 4580 € 93-95 93-94+ 17/20 Fl.

Parker: "One Of The Superstars Of The Vintage!"

2012 PAVIE-MACQUIN | St.-Emilion E-13% 3992¢€ 47,50 € 92-95 91-93 17/20 Fl.
2012 CANON LA GAFFELIERE | St.-Emilion 44,12 € 52,50 € 92-94 92-93+ 17/20 Fl.
2012 CALON-SEGUR | St.-Estéphe 44,96 € 53,50 € 90-92 91-93 17/20 Fl.
2012 LATOUR A POMEROL | Pomerol TIPP — KLASSIKER 4538€  54,00€ 90-93  97-93 18/20 Fl.
2012 HAUT-BAILLY | Péssac-Léognan rouge TIPP B -23% 4857¢€ 57,80 € 971-93 92-94 18/20 Fl.
2012 LEOVILLE BARTON | St.-Julien 50,37 € 59,90 € 90-92 92-93+ 17/20 Fl.

Die Lieferbedingungen der Subskription: Die Preise verstehen sich inkl. 19 % Mehrwertsteuer je 0,75-
Liter-Flasche in Gebinden zu 6 oder 12 Flaschen. Uber einem Flaschenpreis von 30 € sind auch Einzel-
flaschen méglich. Frei-Haus-Lieferung erfolgt ab einem Warenwert von 500 €. Die Rechnung ist sofort
nach Erhalt zahlbar. Die Auslieferung des Jahrgangs 2012 erfolgt im Friihjahr 2015. Sollte sich der Mehr-

wertsteuersatz vor der Auslieferung dndern, stellen wir den Differenzbetrag in Rechnung. Aufpreise fiir
abweichende Flaschenformate berechnen wir wie folgt: 6er Holzkiste 1,30 €/Fl.; Halbe Flasche 0,375-
Liter 1,00 €/FI.; Magnum 1,5-Liter Flasche 2,55 €/Fl.; Doppelmagnum, Jeroboam, Imperial und andere
auf Anfrage.

Preisreduktion zum Vorjahr

[700]
()

René Gabriel;

Robert Parker; RG

Thomas Boxberger-von Schaabner; RP

*TB=



Chateau | Appellation Preisreduktion zu 2011 %3 €netto € brutto  Bewertungen* Bestellmenge
ROTE BORDEAUX RP B RG

2012 CERTAN DE MAY | Pomerol 5034€  59,90€ 89-92 92-94  17/20 Fl.
2012 BEAUSEJOUR DUFFAU LAGAROSSE | St.-Emilion TIPP 55,04 € 65,50 € 93-95+ 93-95 18/20 Fl.
2012 PAPE-CLEMENT | Péssac-Léognan rouge ®-13% »5840€  69,60€ 92-95  92-93+ 18/20 Fl.
2012 TROPLONG-MONDOT | St.-Emilion -6%  63,03€ 75,00 € 94-96 90-92 18/20 Fl.
2012 MONTROSE | St.-Estéphe -22% 64,62€ 76,90 € 92-94 91-93 18/20 Fl.
2012 BELAIR-MONANGE | St.-Emilion TIPP 65,13 € 77,50 € 93-95 93-95 18/20 Fl.
2012 PICHON-COMTESSE | Pauillac -19% 67,14 € 79,90 € 97-93 91-93 19/20 Fl.
2012 PONTET-CANET | Pauillac TIPP ®-15% 67,14€  79,90€ 971-94  971-93 18/20 Fl.
2012 LA FLEUR PETRUS | Pomerol limitiert TIPP 83,19 € 99,00 € 94-96 93-95 19/20 Fl.
2012 LEOVILLE LAS CASES | St.-Julien 92,44€ 110,00 € 93-95 93-95 18/20 Fl.
2012 TROTANOY | Pomerol TIPP AUSVERKAUFT 9664¢ 115,00 € 96-98 93-95 19/20 Fl.
2012 COS D'ESTOURNEL | St.-Estéphe 99,58€ 118,50€ 92-95  971-93 18/20 Fl.
2012 PAPE-CLEMENT BLANC | Péssac-Léognan 10840€ 129,00 € 95-98 92-94 18/20 Fl.
2012 LA MONDOTTE | St.-Emilion 11000€ 130,90 € 94-97  93-95 17/20 Fl.
2012 EVANGILE | Pomerol 110,00€ 130,90 € 90-94 94-95+ 18/20 Fl.
2012 L'EGLISE-CLINET | Pomerol AUSVERKAUFT 14202¢ 169,00 € 96-100 93-95 19/20 Fl.
2012 PALMER | Margaux 184,03€ 219,00 € 92-95 93-95 19/20 Fl.
2012 ANGELUS | St.-Emilion 197,48€ 235,00 € 94-96 93-95 18/20 Fl.
2012 PAVIE | St.-Emilion 197,48€ 235,00 € 94-96+ 97-93 18/20 Fl.
2012 HAUT-BRION | Péssac-Léognan rouge ®-32% 27563€ 328,00€ 93-95 92-94 19/20 Fl.
2012 CHATEAU MARGAUX | Margaux -37% 27563€ 328,00€ 92-94  93-95 19/20 Fl.
2012 MOUTON-ROTHSCHILD | Pauillac ®-34% 27563€ 328,00 € 95-97 92-94 18/20 Fl.
2012 CHEVAL-BLANC | St.-Emilion 37815€ 450,00 € 94-96  94-96  18/20 Fl.
2012 LAFITE-ROTHSCHILD | Pauillac limitiert ©3-26% 401,68€¢ 478,00€ 92-95 94-95+ 18/20 Fl.
2012 AUSONE | St.-Emilion limitiert 419,33€ 499,00 € 95-97  94-96 18/20 Fl.
2012 LE PIN | Pomerol offen 93-95 93-95 19/20 Fl.
2012 PETRUS | Pomerol auf Anfrage 95-98+ 94-95 19/20 Fl.
2012 LATOUR | Pauillac ! Ab diesem Jahr nicht mehr in Subskription erhdltlich !! 92-94  94-96 19/20 Fl.

Sollten Sie an weiteren Bordeaux 2012 interessiert sein, die sich nicht in diesem
Angebot befinden, fragen Sie bitte gerne eine individuelle Offerte an.

ACHTUNG AB HIER: BESTELLSCHEIN BORDEAUX-SUBSKRIPTION 2011

Preisreduktion zu 2010 &3

Chateau | Appellation

€ netto

€ brutto Bewertungen*

Bestellmenge

Preisreduktion zum Vorjahr

]
2% =

René Gabriel;

Robert Parker; RG

Thomas Boxberger-von Schaabner; RP=

*TB=

ROTE BORDEAUX Jahrgang 2011 TB RP wWw NM

2011 VAL DE ROC | Bordeaux Supérieur TIPP & -10% 748€¢ 890€  88-90 X Fl.
2011 SAINTAYME | St.-Emilion TIPP -12% 1000€ 11,90€ 89-91

2011 LA CHENADE | Lalande de Pomerol TIPP -4% 1042€ 12,40€ 90-92

2011 CAMBON LA PELOUSE | Haut-Médoc TIPP -10% 1088€¢ 12,95€ 90-92 89-92 17

2011 MAUVESIN-BARTON | Moulis TIPP 11,72€ 13,95€ 90-92

2011 BELLE-VUE | Haut-Médoc TIPP = -4% 11,93€ 1420€ 90-92

2011 AGASSAC | Haut-Médoc TIPP W 9% 12,18€¢  1450€ 90-92 17

2011 DE FONBEL | St.-Emilion TIPP 2 -16% 13,28€¢ 15,80€ 90-92 88-90

2011 CAPBERN-GASQUETON | St.-Estéphe TIPP 24 Flaschen | 2% 1336€ 15,90€ 90-92 17

2011 D'AIGUILHE | Castillon TIPP W -19% 1471¢ 17,50€ 90-92 16

2011 POTENSAC | Médoc TIPP -“12% 1588€¢ 18,90€ 97-93 17

Die Lieferbedingungen der Subskription: Die Preise verstehen sich inkl. 19 % Mehrwertsteuer je 0,75-  wertsteuersatz vor der Auslieferung dndern, stellen wir den Differenzbetrag in Rechnung. Aufpreise fiir
Liter-Flasche in Gebinden zu 6 oder 12 Flaschen. Uber einem Flaschenpreis von 30 € sind auch Einzel-  abweichende Flaschenformate berechnen wir wie folgt: 6er Holzkiste 1,55 €/Fl.; Halbe Flasche 0,375-

flaschen méglich. Frei-Haus-Lieferung erfolgt ab einem Warenwert von 500 €. Die Rechnung ist sofort Liter 1,55 €/Fl.; Magnum 1,5-Liter Flasche 3,50 €/Fl.; Doppelmagnum, Jeroboam, Imperial und andere
nach Erhalt zahlbar. Die Auslieferung des Jahrgangs 2012 erfolgt im Friihjahr 2015. Sollte sich der Mehr- auf Anfrage.



Chateau | Appellation Preisreduktion zu 2010 &3 € netto € brutto Bewertungen* Bestellmenge

B RP ww NM
2011 PLINCE | Pomerol TIPP B -10% 2008€ 23,90€ 97-93 17
2011 MONBRISON | Margaux TIPP 1% 2059€ 24,50€ 92-93 17
2011 BOURGNEUF-VAYRON | Pomerol TIPP B -18% 2227¢ 2650€ 97-93 17 90-92
2011 LA PETITE EGLISE | Pomerol TIPP B9-20% 2429€¢ 2890€ 97-93
2011 LATOUR DU PIN | St.-Emilion TIPP & -14% 2588€¢ 30,80€ 92-93
2011 BATAILLEY | Pauillac TIPP & 7% 2689€¢ 32,00€ 92-93 89-91 17
2011 LA SERRE | St.-Emilion TIPP & -13%  29,16€ 34,70€ 97-93 17
2011 LAGRANGE | St.-Julien 6 Flaschen 2 -30% 3235€ 3850€ 97-93 17 90-92
2011 GISCOURS | Margaux TIPP = -34% 3353€¢ 39,90€ 92-93 18 91-93
2011 FEYTIT-CLINET | Pomerol TIPP ¥ & -25% 37,82¢ 45,00€ 93-94 91-93
2011 ROC DE CAMBES | Bourg 41,18€ 49,00€ 92-93 17 91-93
2011 LATOUR A POMEROL | Pomerol TIPP B -15% 41,85¢ 49,80€ 93-95 18
2011 CERTAN DE MAY | Pomerol TIPP 5 -28% 5420€ 64,50€ 94-96 19 91-93
2011 PROVIDENCE | Pomerol TIPP & -15% 5672€ 67,50€ 93-94 90-92+ 18
2011 BELAIR-MONANGE | St.-Emilion TIPP -38% 6513¢ 77,50€ 94-96 17 97-93
2011 PONTET CANET | Pauillac TIPP B -35% 7857¢€¢ 93,60€ 93-94 93-95 18
2011 LA FLEUR PETRUS | Pomerol TIPP limitiert 6 Flaschen = -47% 8824€ 105,00 € 95-97 89-92 17
2011 PAVILLON ROUGE DU CH' MARGAUX | Margaux 3Flaschen & -18% 9244€¢ 110,00 € 93-94 91-93 17
2011 HOSANNA | Pomerol 12 Flaschen 2 -30% 9244€ 110,00 € 92-93 18
2011 TROTANOY | Pomerol TIPP limitiert 3 Flaschen 2 -41% 99,76€ 118,00 € 95-97 91-93 18
2011 VIEUX CHATEAU CERTAN | Pomerol 2 -48% 10840€ 129,00 € 94-96 94-96 96-98
2011 LEOVILLE LAS CASES | St.-Julien & -50% 11267€ 134,00 94-96 93-95+ 18
2011 MOUTON-ROTHSCHILD | Pauillac 6 Flaschen ) -50% 41849€ 498,00 € 94-96 93-96 18
2011 MARGAUX | Margaux & -48% 43697€ 520,00 € 96-99 94-96+ 19
2011 LAFITE-ROTHSCHILD | Pauillac auf Anfrage &3 -48% 54538€¢ 649,00 € 95-97 19 93-95
2011 LATOUR | Pauillac limitiert 3 Flaschen -48% 54538€¢ 649,00 € 96-98 93-95 18
2011 PETRUS | Pomerol limitiert a.A. 96-98 18 95-97
SAUTERNES Jahrgang 2011 8 RP ww NM
2011 RIEUSSEC | Sauternes 5420€ 64,50€ 94-96 91-93 18

Auf unserer Website www.extraprima.com finden
Sie reichlich Infos und Bewertungen zum Jahrgang
2012 und 2011 unter dem Schlagwort SUBSKRIP-
TION in der Meniileiste. Von dort kénnen Sie auch
direkt in unseren Shop gelangen und Bordeaux
online subskribieren.

Bei den Informationen finden Sie folgende

Themen:

B Unseren ausfiihrlichen Jahrgangsbericht:
2012er Bordeaux Artikel (PDF, 5 Seiten,
289 KB) mit kurzen Beschreibungen der
besten Weine.

B Den Artikel iiber Bordeaux 2012 von Thomas
Boxberger-von Schaabner aus der Weinwelt,
Ausgabe 4 vom Mai 2013 (PDF, 7 Seiten

SUBSKRIPTION BORDEAUX 2012 und 2011
Wir beraten Sie gerne personlich

in Farbe, ca. 1,9 MB) und den Artikel iiber
Bordeaux 2011 aus dem Vorjahr, Weinwelt,
Ausgabe 4 vom Mai 2012 (PDF, 7 Seiten
in Farbe, ca. 3,3 MB).

W Unsere ausfiihrlichen Verkostungsnotizen:
2012er Bordeaux Verkostungsnotizen
(PDF, 23 Seiten , 438 KB) mit den
Beschreibungen der besten Weine. Und die
2011er Bordeaux Verkostungsnotizen (PDF,
16 Seiten , 195 KB) mit den Beschreibungen
der besten Weine.

W Und die Auflistungen der besten Weine in
alphabetischer Sortierung und nach Punkten

gestaffelt.

Rufen Sie uns an: (0621) 28652

Die Lieferbedingungen der Subskription: Die Preise verstehen sich inkl. 19 % Mehrwertsteuer je 0,75- wertsteuersatz vor der Auslieferung dndern, stellen wir den Differenzbetrag in Rechnung. Aufpreise fiir
Liter-Flasche in Gebinden zu 6 oder 12 Flaschen. Uber einem Flaschenpreis von 30 € sind auch Einzel- abweichende Flaschenformate berechnen wir wie folgt: 6er Holzkiste 1,55 €/Fl.; Halbe Flasche 0,375-
flaschen méglich. Frei-Haus-Lieferung erfolgt ab einem Warenwert von 500 €. Die Rechnung ist sofort Liter 1,55 €/Fl.; Magnum 1,5-Liter Flasche 3,50 €/Fl.; Doppelmagnum, Jeroboam, Imperial und andere

nach Erhalt zahlbar. Die Auslieferung des Jahrgangs 2011 erfolgt im Friihjahr 2014. Sollte sich der Mehr- auf Anfrage.
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