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WEIN.PERSONLICHKEIT DES MONATS: EXKLUSIV-INTERVIEW MIT ANGELO GAJA

«Die Erderwarmung ist ein grosses Thema»

«Gajadynamie»

Angelo Gaja ist in Italien und dariber hi-
naus ein Star. Fast im Alleingang hat er
das Piemont mit seinen Spitzenweinen
Barbaresco und Barolo international be-
kannt gemacht und thnen einen Platz
unter den besten Weinen der Welt ver-
schafft. Sein Charisma ist ansteckend,
seine Auftritte sind emotional bis virtuos
und seine Weine Weltklasse. Mit 77 Jah-
ren steht er quickfidel mit uns im Wein-
berg, erzahlt, gestikuliert kraftvoll mit
den Handen und zeigt uns mit fesselnder
Emotionalitat alle Details der Wein-
bergsarbeit. Wer aber mit dem Maestro
ein Wartlaut-Interview fiihren will, muss
erst einmal Uberhaupt zu Wort kemmen.
Chefredakteur Giuseppe Lauria nutzte
seine Chance und sprach gemeinsam
mit WEINWISSER-Autor Thomas Box-
berger mit dem Konig des Barbaresco
Angelo Gaja Uber Vergangenes, aktuelle
Entwicklungen und Herausforderungen
von Barbaresco und Barolo sowie iber
den heiss diskutierten Verkauf des Wein-
guts Vietti an den US-Investor Krause flir
kolportierte rund 60 Millienen Euro.

WEINWISSER: Sie reprasentieren die
vierte Generation eines der bekanntesten
und prestigetrachtigsten Weingiter |tali-
ens und haben 54 Jahrgange hinter sich.
Mehr als ein halbes Jahrhundert. Was
hat sich in den ganzen Jahrzehnten vor
allem mit Blick auf den Wein verandert?

Gaja: (halt kurz inne] Es gibt natlrlich
eine ganze Reihe an Dingen, die sich ver-
andert haben. Die Markte sind heute vbl-

lig andere als noch vor 20 bis 30 Jahren,
als der Barolo und besonders der weni-
ger bekannte Barbaresco noch schwer
zu verkaufen waren und man sie sozusa-
gen im Gesamtpaket mit Dolcetto der
Kundschaft fast schon unterjubeln
musste. Das Wichtigste ist aber wviel-
leicht, dass sich die Weine in der Qualitat
dramatisch verbessert haben. Vor allem
im unteren und mittleren Preisbereich
sind die Weine sehr klar und sauber ge-
worden. Das ist ein grosser Fortschritt.

WEINWISSER: Das klingt etwas beschei-
den. Wie sieht es im oberen Bereich aus?

Gaja: Auch hier hat sich nattrlich sehr
viel getan, was ja zu dem breit aufge-
stellten  Qualitatsaufschwung  flhrte.
Man darf nicht vergessen: Friher waren
die Weine auch mal recht herb und sper-
rig, mit ihren harten Gerbstoffen, vor al-
lem in kleinen Jahren. Heute stehen na-
turlich die Weinberge und ihre Individua-
litat mehr denn je im Vordergrund, Aber
sich in der Spitze gross zu verbessern,
1st sicherlich schwerer als im Entry-
Level. Die Arbeit fokussiert sich starker
auf Details, Tiefe, Wiedererkennbarkeit.
Und natlirtich auf wissenschaftliche
Ergebnisse rund um den Weinbau. Wir
arbeiten heute zum Beispiel mit acht
wissenschaftlichen Beratern. Wir haben
in den letzten Jahrzehnten enorm viel
Wissen gewonnen,

WEINWISSER: Worin liegt denn heute
die Herausforderung flir den Weinbau im
Piermont?

Gaja: Nebbiolo ist eine spatreifende Sor-
te. Das heisst, wir missen alles darauf
ausrichten, dass unsere Trauben gesund
ausreifen konnen, Das impliziert eine
ganze Menge an Massnahmen, vor allem
in der Boden- und Weinbergsarbeit.

WEINWISSER: Wie sehen Sie die aktuel-
le Herausforderungen fir das Piemont
angesichts der Erderwarmung?

Gaja: Das ist eine sehr wichtige Frage,
vielleicht die wichtigste Frage uberhaupt
derzeit fir uns. Die Erderwarmung ist
ein grosses Thema, das uns vollig uner-
wartet getroffen hat und zu dem wir noch
nicht alle Fragen beantworten konnen.
Der Klimawandel ist da, keine Frage, er
verandert vieles und verlangt nach inno-
vativen Ldsungen. Wir suchen unentwegt
nach neuen Wegen, dem zu begegnen.
Ob das gelingt, wird die Zukunft zeigen
miussen, Wir sind aber auf der Hut, denn
wir wollen nicht in einigen Jahrzehnten
unsere Weine in Sudengland machen.

WEINWISSER: Was unternehmen Sie da
konkret?

Gaja: Es geht hier vor allem um die Vita-
litat unserer Boden. Wir haben die Bo-
denbearbeitung umgestellt, stellen un-
seren eigenen Humus her und bearbei-
ten die Boden so, dass eine moglichst
hohe Biodiversitat gegeben ist. Und es
geht darum, im tdglichen Leben ein Be-
wusstsein zu schaffen, das die CO2-
Emissionen reduziert, auch bei uns in
der Landwirtschaft.

WEINWISSER: Klingt ein bisschen nach
Biodynamie oder zumindest biologisch?

Gaja: Wir wollen in keine Schublade hin-
ein, aber die Biodynamie hat zweifelsch-
ne in den letzten Jahrzehnten die viel-
leicht wichtigsten Impulse gesetzt. Aber
wir gehen unseren eigenen Weg, den
Gaja-Weg ..

WEINWISSER: ... «Gajadynamie» - das
wiirde doch auch senst gut zu lhnen
passen .7

Gaja: [lacht laut] Ok, wenn Sie es so
nennen mochten... ich wehre mich

nicht...
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«Die Biodynamie hat die vielleicht wichtigsten Impulse gesetzt»

WEINWISSER: Es gibt den Spruch
«Barolo - Kdnig der Weine und Wein der
Konige». Wie passt der Barbaresco dazu?

Gaja: [lacht] Gute Frage. Unsere Familie
hat viel daran gearbeitet, dass in dieser
Farmel auch der Barbaresco seinen An-
teil hat und mit dem Barolo auf Augen-
hohe auftritt. Wir haben natirlich mehr
arbeiten und entwickeln mussen, um aus
dem Schatten des Barolo zu treten. Da
haben schon meine Vorfahren sehr wich-
tige Schritte in Richtung Qualitat ge-
macht. Mein Vater hat zum Beispiel in
schlechten Jahren keinen Gaja abgefullt.
1946 haben wir keine einzige Flasche ge-
fullt. Wir haben alles an die Negociants
verkauft, so auch in 1972, 1980, 1984 und
1992. Und das bei rund 90 Hektar. Wir
haben dieses schmerzhafte Opfer ge-
bracht, um unser striktes Qualitatsstre-
ben zu untermauern. Das war also jahr-
zehntelanges Arbeiten.

WEINWISSER: Sie haben den Barbares-
co und das Fiemont in der Welt bekannt
gemacht. Was waren die wichtigsten
Weichenstellungen?

Gaja: Zunachst einmal muss man seinen
ganzen Betrieb auf Qualitat ausrichten
und entsprechend viele Opfer bringen.
So kaufen wir keine Trauben und mieten
keine Weinberge, wir bearbeiten also al-
les selbst. Das gibt uns die Kontrolle
tiber unsere Weinberge und dariiber, wie
sie bearbeitet werden. Ein weiteres Opfer
ist, wie erwahnt, in schwachen Jahrgan-
gen auf die Abfiullung zu verzichten.
Schon mein Vater hatte eine klare Quali-
tatsidee und sprach von «Barbaresco-
Gaja», Es ging vor allem darum, die Ni-
sche fiir Barbaresco in der Welt und auf
den Markten zu finden und das Interesse
der Fachpresse zu wecken. Heute wird
Barbaresco sehr eng mit Barolo verbun-
den. Das Interesse an grossen, eleganten
Roten st klar gestiegen. Und meiner
Meinung nach kommt dieser Stil am
besten im Barbaresco zum Ausdruck.

WEINWISSER: Was macht Barbaresco
noch aus?

Gaja: Es sind delikate Weine, die sich
Uber die Zeit verandern, die vielschichtig
sind und die Fahigkeit haben, sich im
Glas und in der Flasche zu entwickeln,
chne laut zu sein. Es geht primar um

Eleganz. Nebbiolo lebt von seiner Fines-
se und seiner Langlebigkeit. Wer Opu-
lenz sucht, soll woanders suchen.

WEINWISSER: Wie unterscheiden sich
die einzelnen Lagen?

Gaja: Sori San Lorenzo, Sori Tildin und
Costa Russi bringen die unterschiedli-
chen Terroirs aus unseren Barbaresco-
Weinbergen mit grosser Eleganz zum
Ausdruck. Sperss bringt das Aristokra-
tische der Serralunga ins Glas, Conteisa
driickt die Klassik von Cerequio aus.

WEINWISSER: Wenn Sie dep Nebbiolo
personifizieren mussten, wer fiele lhnen
als erstes ein?

Gaja: Bob Dylan mit seiner Fahigkeit,
einzigartig zu sein und zu Uberraschen.

WEINWISSER: Frither wurde ja viel dis-
kutiert und zwischen «Modernisten» und
«Traditionalisten» unterschieden. Wo se-
hen Sie sich da?

Gaja: Matt Kramer meint in seinem Buch
«Making Sense Of [talian Wine», dass
Gaja eine neue MKategorie geschaffen
habe: «Centristi». Also irgendwo in der
Mitte. lch mag es eigentlich nicht, in eine
Schublade gesteckt zu werden. Aber da-
mit kann ich gut leben.

WEINWISSER: Der Verkauf von Vietti an
den US-Investor Krause hat wie eine
Bombe eingeschlagen. Uberall, wo wir
hinkamen, sprach man davon, Der Kauf-
preis ist ja nicht offiziell genannt, aber es
werden wohl 60 Millionen Euro kolpor-
tiert.

Gaja: Ach, ich halte das fir einen Wirbel-
sturm i1m Glas: Burgund, Bordeaux,
Napa, Montalcino.. dort gibt es schon
seit Langem WK3ufe bestehender Guter
Die Langhe, mit den Aushangeschildern
Barolo und Barbaresco, haben es ge-
schafft, sich zu «verstecken». Aber das
kannte ja nicht ewig anhalten. Dass es
hier schon ist, sehen ja nicht nur wir so,
Das hat sich herumgeprochen, und ej-
gentlich wundere ich mich, dass dies
erst jefzt so richtig der Fall ist: Authenti-
sche Weine, die fur ihre Eleganz weltweit
gesucht werden, eine ausgezeichnete

Gastronomie, eine adaguate touristische
Infrastruktur und die Ernennung der Re-
gion zum UNESCO-Weltkulturerbe wer-
den die Langhe sicherlich noch weiter in
den Fokus auslandischer Investoren rii-
cken. Ich heisse die Familie Krause herz-
lich willkommen, auch mit der bereits
ibernommenen Cantina Serafino mit
diversen Weinbergen in der Langhe.

WEINWISSER: st denn jetzt eine Preis-
explosion zu erwarten?

Gaja: Wir wissen ja gar nicht, was wirk-
lich gezahlt wurde. Und saollte der Preis
tatsachlich so hoch gewesen sein, dann
ist das Signal doch klar: Wer hier inves-
tieren will, muss ordentlich was auf den
Tisch legen.

WEINWISSER: Wieso nannte |hr Vater es
«Darmagil» [Schadel], als sie ihm sag-
ten, dass Sie Cabernet Sauvignon direkt
neben dem Keller pflanzen wollten?

Gaja: Weil er der Auffassung war, dass
das dortige Terroir besser fur Nebbiolo
geeignet sei.

WEINWISSER: Und was wirde er ver-
mutlich heute sagen, wenn er noch lebte?

Gaja: Nun ja, mein Vater 1st 2002 gestor-
ben, das st also schon 14 Jahre her. Ich
versuch mal zu raten: Er wirde mit
ziemlich grosser Sicherheit wieder
«Darmagil» sagen.

WEINWISSER: Welchen Wein wiirden Sie
auf die beriuhmte einsame Insel mit-
nehmen?

Gaja: Wasser, Wasser, Wasser!!!

Giuseppe Lauriz im Gespra

ch mit Angele Gaja
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Die Region Langhe, das kulinarische und onologische Epizentrum des Piemont

Piemont im Herbst -

ein Sehnsuchtsort fur Feinschmecker

von Thomas Boxberger und Giuseppe Lauria

Das Piemont gehdrt mit seinen herausragenden Weinen und seinem dnogastronomischen Angebot zu den Sehnsuchtsorten vieler
Gourmet- und Weinliebhaber, gerade im Spatherbst zur beriihmten Triiffelzeit, die immer mehr Feinschmecker anzieht.
WEINWISSER-Chefredakteur Giuseppe Lauria und WEINWISSER-Autor Thomas Boxberger waren mit von der Partie und berichten
von ihrem Besuch beim legenddren Angelo Gaja, der sie persénlich empfing, sowie bei den Renommier-Giitern Vietti, Braida,
Sandrone und Bruno Rocca - aber ebenso von kulinarischen Highlights rund um die edle Knolle.

Zahlreiche Genusspilger spazieren an die-
sem herrlichen November-Fejertag gelas-
sen Uber die Strassen von Monforte, die
Zufahrtswege zu La Morra, dem hdchstge-
legenen Ort des Barolo-Gebietes, sind weit
vor dem Ortskern zugeparkt, von Barolo
dringen Lautsprecherschwaden vom Fest
der Kuttelsuppe «A Tutta Trippa» in die ho-
her gelegenen Weinberge hinauf. Auch der
beriihmte Triffelmarkt in Alba zieht die
Touristen aus Um- und Ausland in die
Langhe, das kulinarische Epizentrum des
Piemont. Am verlangerten Wochenende
um den 1. November 2016 waren es nun
so viele Besucher wie nie zuvor. Wer nicht
frithzeitig einen Tisch in den bekannten
Restaurants reserviert hatte, machte sich
mit Hunger auf die Suche im reichhaltigen
onogastronomischen Angebot der Region.
Nichts fir schwache Nerven, denn die
Langhe, weltweit bekannt als Heimat von
Barbaresco, Barolo und Alba-Triffeln, ist
heute ein echter Publikumsmagnet

«Es sind zu viele Menschen hier», meint
Angelo Gaja, mit dem wir uns in seinem
Auto nach der Besichtigung der Weinberge
am Feiertagmorgen durch die Massen ei-
nen Weg zurlick nach Barbaresco bahnen.
«Was hat sich in den vergangenen Deka-
den im Piemont qualitativ gedndert?», fra-
gen wir ihn. «Durch das fortgeschrittene
onologische Wissen und die moderne
Technik», meint Gaja, «haben vor allem die
einfachen Weine auf breiter Front profi-
tiert. In der Spitze sind die Weine zuneh-
mend klarer und praziser geworden.» Als
qualitdtsbesessener Vorreiter arbeitet er
schon seit langer Zeit auf allerhéchstem
Niveau — nicht zuletzt ist es seiner uner-
mudlichen Arbeit zu verdanken, dass pie-
montesische Weine in der Welt heute be-
kannter sind denn je. Gaja machte sich be-
reits vor Jahrzehnten auf, um auf anderen
Kantinenten fiir seine Barbaresco und die
Region der Langhe Werbung zu machen
Heute fokussiert sich ein grosses Interes-

se auf die prestigetrachtigen Weine des
Piemont. «Kein Wunder, dass kapitalkraf-
tige Unternehmer aus dem Ausland hier
investieren, das ist normal», sagt Gaja.
Kirzlich wurde das Top-Weingut Vietti in
Castiglione Falletto fir einen nicht be-
kannten Preis verkauft. Der Verkaufer
Mario Cordero will bei unserem Besuch
den im Raum stehenden Kaufpreis von
uber 60 Mio, Euro nicht dementieren. Er
lachelt nur still. Angelo Gaja will dieses
ohne Kenntnis eines genauen Betrages
nicht kommentieren, die Grdssenordnung
erachtet er aber auf unser Nachhaken hin
als realistisch.

42 Hektar Rebflache, davon 14,5 auf
Barolo-Boden, ein beachtliches Anwesen
und den renommierten Namen Vietti gab
es dafur. Luciano Sandrone aus Barolo fin-
det es vor allem bedauerlich, dass ein
Stiick Kultur und Identitat mit solchen
Transaktionen verloren geht. Schliesslich
waren es die ortsansassigen Familien, die



diese Regmn zZu dem gemacht haben, was
sie heute 1st. Bruno Rocca in Barbaresco
freut sich insgeheim Uber den grossen
Wert, den sich die Winzer der Region ge-
schaffen haben. Anfang der 80er-Jahre
begann er mit nichts. Alles musste er sich
selbst erarbeiten, immer war das Geld
knapp zu Anfang. Warum er friher keine
Riserva gemacht hat? «|ch konnte es mir
schlicht nicht leisten, ein Jahr langer auf
den Verkauf der Weine zu warten», sagt
Bruno lachelnd. Heute fihren seine Kinder
das Weingut weiter. Der Vater unterstitzt
sie mit Ratschligen und Finanzkraft. Sohn
Francesco, der seit 2010 die Weine macht,
leistet sich mit dem Jahrgang 2012 den
Luxus, erstmals eine Riserva unter dem
Namen Bruno Rocca zu erzeugen. Der
ausgezeichnete Barbaresco Curra Riserva
2012 kommt im September 2017 auf den
Markt. Heute lasst man sich eben Zeit!

Traditionalisten versus Modernisten

Vielleicht l3sst sich am Beispiel von Bruno
Rocca am besten erldutern, was sich in
den vergangenen Dekaden im Piemont
verandert hat: Bruno war immer auf der
Hohe der Zeit. Als in den 80ern der Aus-
bau im Barrique aufkam, war er mit von
der Partie. Es gab damals viele Stimmen,
die sich dagegenstemmten, vor allem die
altere Generation. Das neue Holz verande-
re den Stil der Weine. Es mache sie sls-
ser, vordergrindiger und |r‘gendv\ue an-
ders. Es war ein Kampf zwischen Traditio-
nalisten und Modernisten — grosses Holz-
fass oder Barrique?! Angelo Gaja gelang
es, diesen fruchtlosen Diskurs mit seinem
Barolo Sperss 1990 zu beenden. Obwohl
es erst der dritte Jahrgang seiner Neuak-
quisition In Serralunga war, wurde dieser

sper im Weingut Bruna

Wein zu einem neuen Referenzpunkt flr
Nebbiolo. Als Jungwein frisch auf der Fla-
sche war der 1990er Sperss damals ein
monumentaler Wein mit grandioser Struk-
tur und machtiger Fiille. Er besass alles,
was ein traditioneller Barolo haben muss-
te. Dennoch war auch er im Barrique aus-
gebaut, was ihm zusatzlichen Schmelz
verlieh, ohne seine ldentitat zu verandern.
Etwa zur gleichen Zeit versuchte Elio Alta-
re am Fusse von La Morra, seine Barolo
weicher, runder und frilher zugénglich zu
machen. Er verkiirzte die Maischestand-
zeit, die traditionell bei etwa 30 Tagen lag,
auf eine immer kirzere Extraktionsphase
- heute bekommt der Most bei Altare noch
etwa funf Tage Schalenkontakt, ehe er in
Holzfasser gefillt wird.

In den 90er-Jahren hielten dann soge-
nannte Roto-Fermenter Einzug im Pie-
mont. Das sind liegende Edelstahltanks,
die, ahnlich einem Betonmischer, um die
eigene  Achse rotieren, Querliegende
Schaufeln sorgen bei der Rotation fir ein
schnelles Auslaugen der Schalen und
sonstigen festen Bestandteile der Trauben,
da sich kein fester Tresterhut bildet. Bej
der traditionellen Vergarung in stehenden
Tanks bildet sich dieser aus den Trauben-
schalen, schwimmt wahrend der Garung
auf dem Most obenauf und wird, damit er
nicht trocken wird und dadurch rustikale
Gerbstoffe freisetzt, entweder mechanisch
oder per Hand in den Most herunterge-
drickt (Pigeage] oder alternativ mit dem
hochgepumpten Most Uberschwallt [Re-
montage). Der Roto-Fermenter hingegen
ermoglicht, je nachdem, wie schnell und
wie oft man thn am Tag bewegt, den Most
eben zugiger oder langsamer mit Farbe
und Aromen aus den Schalen anzurei-
chern. Das Ergebnis sind runde, weiche
Weine, deren Gerbstoffe weniger Adstrin-

Agnalott del Plin, Tralloria «i Bolognas»
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Carne Cruda mit Alba-Triiffel

genz in der Jugend aufweisen. Bei einigen
Winzern fihrt das dazu, dass ihre ver-
schiedenen Weine sich geschmacklich
doch stark dhneln. Selbst unterschiedliche
Rebsorten wie Barbera, Dolcetto und Neb-
biole konnen dann analoge Geschmack-
sprofile aufweisen. Sicher liegen Tradition
und Moderne bei diesem technischen Ver-
fahren wesentlich weiter auseinander als
bei dem friiheren Diskurs uber Barrigue
und «Botte», das grosse Holzfass. Die Dis-
kussion daruber wurde aber interessan-
terweise wesentlich weniger laut und lei-
denschaftlich gefihrt. Der Roto-Fermen-
ter wurde nach und nach akzeptiert. Auch
Bruno Rocca begann, mit ihm zu arbeiten.
Er ging dabel sehr behutsam vor und ach-
tete darauf, die Rebsorten- und Lagentypi-
zitat zu bewahren. Heute verwendet er ihn
jedoch kaum noch fir die Weinbereitung
Die Maischestandzeit liegt bei den Roccas
wieder bei 25 bis 30 Tagen, wahrend der
Garung wird morgens und abends je eine
sachte Remontage vollzogen. Doch jen-
seits solcher technischer Details stehen
derzeit ganz andere Fragen, ja sogar Be-
drohungen auf dem Plan.

Klimawandel als grofle
Herausforderung

Angelo Gaja sieht die grosste Herausfor-
derung fur das Piemont heute im Klima-
wandel, der in seinen Weinbergen eindeu-
tig belegbar ist. «Das Wetter schlagt im-
mer gréssere Kapriolen», zeigt er sich mit
der Erfahrung von 54 Jahrgéngen besorgt.
Er widmet der Vermeidung von Erosion
grosse Aufmerksamkeit, denn zuletzt
haufig auftretende Starkregenfalle mach-
ten das Abtragen von Erde zu einem ge-
wichtigen Problem in der hiigeligen Lang-
he. Des Weiteren ist fir Gaja die bestmig-
liche organische Substanz zur Belebung
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der Boden von grosser Bedeutung. Zwi-
schen den Rebzellen werden gezielte
Pflanzungen eingebracht, die in feuchten
Perioden Wasser absorbieren und durch
spateres Unterpfligen wiederum den Bo-
den bereichern. Uberirdisch legt er be-
sonderen Wert darauf, jederzeit genau die
Arbeitsschritte durchzufiihren, die er und
seine Agronomen gerade fur erforderlich
halten, Personelle Zwange dirfe es dabei

auf keinen Fall geben. «Die Qualitat der

Weine», sagt Gaja, «entsteht in erster Li-
nie im Weinberg, daher lohnt sich in die-
sem Bereich der Aufwand ganz beson-

ders.» Fur die 96 Hektar Rebflache in der

Langhe beschaftigt Gaja stattliche 54 fest
angestellte Weinbergsarbeiter. So viele,
wie sich vermutlich kein anderer Betrieb
der Region leisten kann. Blattwuchs und
Photosynthese begrenzt er heute nicht
mehr durch Blattschnitt: «Die Pflanze
steckt nach dem Schnitt viel Energie in
den Austrieb neuer Blatter. Seit sechs
Jahren wickeln wir lieber die alten Blatter
vorsichtig um den obersten Draht, damit
sie nicht mehr der Sonneneinstrahlung
ausgesetzt sind. Das ist naturlich bei 96
Hektar sehr viel aufwendiger und teurer
als schneiden!», sagt er. Die Qualitat sei-
ner Weine spiegelt jedenfalls den enor-
men Aufwand deutlich wider.

Genialer Sperss

Beim anschliessenden Tasting bewegten
sich alle Weine auf sehr hohem Niveau.
Besonders angetan waren wir vom 199%er
Sperss, der zeigte, warum dieser Wein im-
mer gerne als «Bordeaux-Schreck» in
Blindproben gilt - und sie nicht selten
auch gewinnt. Ein Nebbiolo-Meisterwerk.
Doch was waren die Weine ochne die her-
ausragende Kiiche des Piemonts? Die per-
fekte Marriage zeigte sich beim anschlie-
ssenden Lunch im benachbarten Ristoran-
te Antiné, wo der 2004er Barbaresco zur
modern interpretierten Kiiche von Manuel
Bouchard mehr als beeindrucken konnte!
Und natirlich waren wir wieder einmal
vom Duft der edlen Knolle regelrecht hin-
gerissen: Ob auf den perfekt al dente ge-
kochten Agnolotti del Plin in kraftigem
Kalbssud, auf dem sanft pochierten Ei mit
Fonduta oder auf der Carne Cruda, dem
typischen Tatar vom Fassone-Rind - die
Knolle gab immer ihren aphrodisierenden
Duft zum Besten. Ein grandioses pieman-
tesisches Freudenfest, das den Trubel da
draussen vergessen liess.

Vietti - Castiglione Falletto

Mario Cordero vom Weingut Vietti erzahlte
uns, dass bis in die 70er Jahre die Kunden
vor Ort lieber Dolcetto und Barbera kauf-
ten. Der Barolo war nur schwer an den Ita-
liener zu bringen, Exporte waren eher sel-
ten und Barolo galt als teuer. Die Erzeu-
gung war wiederum aufwendig. Beim
kirzlich erfolgten Verkauf des Hauses Vi-
etti an den US-Investor Krause waren es
nun vor allem die Barolo-Lagen, die den
Preis in die Hohe trieben! Das Weingut be-
steht aus 42 Hektar, 14,5 davon auf Baro-
lo-Terroir. Eine Eigenheit der Weine ist,
dass die Cru-Lagen (ausser dem Ravera,
nach der alkoholischen Garung im Tank,
die malolaktische Garung [Apfelsiure-
Milchsaure-Abbau) auf Barriques vollzie-
hen, ehe sie in grosse Holzfasser fir den
Ausbau gelangen. Ein Zwischending aus
Tradition und Moderne.

2015 Roero Arneis, Vietti: Seit 1967 wer-
den die Arneis-Trauben aus dem Roero zu-
gekauft. Frisch, tief und saftig, zeigt er eine
feine, reife Frucht im Bouquet, die an Me-
lonen und Krauter denken lasst. Am safti-
gen Gaumen besitzt er eine fleischige Mitte
mit viel Spiel, sowie eine tiefgriindig-feste
Struktur, die er aus 2-4 Stunden Maische-
standzeit gewinnt. Der dezente Kohlensdu-
redruck im Abgang verleiht ihm zusatzliche
Frische. Ein erstaunlich guter, trinkanimie-
render Roero Arneis! 17/20 -2019

2013 Barbera dAlba Scarrone Vigna
Vecchia, Vietti: Der Scarrone Vigna Vecchia
wird von durchschnittlich 100-jdhrigen Reb-
stocken produziert, die direkt hinter dem
Weingut bel Castiglione Falletto stehen.
Dichte Farbe mit dunklem Kern. Tiefes, in-
tensives Duftspiel mit balsamischer Kopf-
note, feinem Holz und floralen Akzenten.
Dabei tiefgriindig, raffiniert und feingliedrig
gestaffelt. Zart konfierte, siisse Fruchtaro-
men im Bouquet, lebendig und mit frischen

era blaibl auch nach dem Millionendeal an Bard

Reflexen. Dicht und stoffig im Mund, sehr
strukturiert, mit ganz feinen, noblen Gerb-
stoffen, elegant und ausgewogen mit deli-
kater Adstringenz auf der Zungenmitte,
sehr klar und komplex, mit roten Frichten
im Rickaroma. 17.5/20 2018 - 2027

2013 Barbera dAsti Superiore Nizza
«La Crena», Vietti: Der La Crena wird von
Rebsticken bereitet, die 1932 und 1936 ge-
pflanzt wurden. Nach der alkoholischen
Garung kommt er zum Apfelsaure-Milch-
saure-Abbau in Barrigques und reift danach
18 Monate in grossen Holzfassern. Leuch-
tend, viskose Farbe. Massiv, dicht und stof-
fig im Duft, undurchdringlich, mit beeindru-
ckender, dunkelbeerig-reifer Fruchtaroma-
tik. Cremig, siss und dennoch straff und
frisch im Mund, intensiv und dicht gewo-
ben, dabei transparent und komplex. Ewig
weit und lang im Nachhall, mit balsami-
scher Stsse und nobler Wiirze. Grosser
Barbera! 18/20 2018 - 2027

2013 Langhe Nebbiolo Perbacco, Vietti:
Der Perbacco ist eine Selektion aus den
verschiedenen Barolo-Lagen aus Castiglio-
ne Falletto und Novello. Er reift 2 Jahre in
Holzfassern und wird als preiswerter Neb-
biolo offeriert. Lebendige, zarte Farbe mit
dunklermn Kern. Fein durchgereifte und tief
gestaffelte Frucht mit rauchigen Noten im
Duft, sehr schiner klarer, frischer Ansatz
Dicht und rassig am Gaumen, mit sehr fei-
ner Definition und distinguiert eleganten
Noten. Charaktervoll und tiefgriindig, mit
seidigen Gerbstoffen und kirschigem Nach-
hall. Ein echter, kleiner Barolo fir sehr he-
zahlbares Geld! 17+/20 2018 - 2026

2013 Barbaresco Masseria, Viettii Der
Barbaresco Masseria reift etwa 30 Monate
in grossen Holzfassern. Leuchtende Farbe.
Verfihrerisches Parfiim, feingliedrig und
mit floralen Noten, mit kirschig-likdriger
Kopfnote und feminin zuriickhaltender Aus-
strahlung. Festfleischiger Auftritt im Mund



3= I i

— | & ——
"=

Zwei van Viettis Top-Crus

mit viel Spiel, Frische und vertikaler Aus-
richtung. Fein arrangierte Struktur mit et-
was raueren Gerbstoffen als in ganz gros-
sen Jahren, dezente Trockenheit im Finale,
leicht grobmaschig.  17.5/20 2020 - 2028

2013 Barolo Castiglione, Vietti: Der
Castiglione wird aus 11 Cru-Lagen aus 6
Gemeinden komponiert. Er liegt 30 Monate
in grossen Holzfassern. Klassisch gereifte
Nebbiolo-Farbe mit leichtem Orange-
Rand. Ganz feiner, delikater Duft in klassi-
schem Ansatz, elegant, finessenreich und
zart. Auch auf der Zunge gibt er sich deli-
kat und zart besaitet, mit ausgewogener,
straffer Struktur und sensibel einfliessen-
der Sisse im Fond. Trocken-mannliche
Wiirze im Nachhall, nicht zu invasiv oder
anstrengend. Ausgezeichneter Barolo mit
Stil, 18/20 2020 - 2030

2013 Barolo Brunate, Vietti: Der Bruna-
te kommt aus La Morra und besitzt eine
noble, etwas dunklere Farbe mit klassi-
schem Orange-Rand. Auch die Fruchtfar-
bung im Duft ist dunkler angelegt, mit
Teer und Lakritze im Obertonbereich, sehr
komplex und zuriickhaltend. Fein gewo-
ben, mit balsamischen Noten und wvon
frisch bis zart konfiert durchdeklinierter
Kirschfrucht. Kraftvaller, mannlicher An-
satz im Mund, festfleischig und trocken,
sehr vollmundig, mit machtiger Struktur
und festemn Handedruck. Tiefgrindig und
definiert, mit fein durchgereiften, rassigen
Gerbstoffen von mittelfeiner Kérnung. Tro-
ckener, enganliegender Nachhall mit gu-
ter Lange und Siisse. 18+/20 2020 - 2033

2013 Barolo Lazzarito, Vietti: Der Laz-
zarito wachst in Serralunga und ist etwas
heller als der Brunate, ebenso mit klassi-
schem Orange-Rand. Tiefgriindig subli-
mer Duft mit kirschigen Noten, Minze und
Schokolade, Orangenschalen sowie balsa-

mischen Akzenten und dunkler Mineralik,
die an Eisen erinnert. Sehr delikate, hell-
tonige Kopfnote mit feinster Sisse. Dicht
am Gaumen, mit enorm saftiger Struktur,
satt, ewig lang, mit stoffig-fiilliger Mitte
und extrem weit gefassten, feinen Gerb-
stoffen. Die frische Saure im Hintergrund
verleiht ihm dabel grosse Spannung. Eine
Skulptur von Nebbiolo, festfleischig, mo-
numental, 19/20 2020 - 2035

2013 Barolo Rocche di Castiglione, Vietti:
Neben Prunottos Bussia war der Rocche di
Castiglione 1961 von Vietti der erste Barolo,
der mit Lagenbezeichnung auf die Flasche
kam. Er wachst auf einem steinigen Hang
mit blauem Tuff und etwas Sand in siidost-
licher Ausrichtung. Daher bekommt er we-
niger Abendsonne und zeigt sich etwas
kihler in der Anlage. Dichte, dunkle Farbe,
weniger Orange-Rand. Extrem tiefsinniges,
sublimes Bouguet mit rassig-grasiger Wir-
ze, weniger reichhaltig als Lazzarito, ext-
rem tiefgriindig und klar, erinnert an einen
Grand Cru aus dem Burgund. Ganz weit ge-
fasste Attacke mit enormem Spannungsbo-
gen im Mund, sehr frisch, enorm wiel-
schichtig, mit grossartigem Spiel und feins-
ten, distinguierten Gerbstoffen. Ewig lang
und nachhaltig. Ein grandioser, langlebiger
Barolo, der vorwiegend aus dem kompakte-
ren Nebbiolo-Klon Michet gewonnen wird

19.5/20 2022 - 2038

2013 Barolo Ravera, Vietti: Ravera ist
die beste Lage van Novello. Nur der Rave-
ra macht von den Barolo bei Vietti keine
malolaktische Garung in Barrigues. Er
kommt vom Gartank direkt in die grossen
Holzfasser. Transparente, dunkle Farbe,
zarter Orange-Rand. Sissliches, offenes
Bouguet mit feiner, siisser Kopfnote mit
feinem Leder und Schokolade, weniger
komplex als die anderen Lagenbarola. Am
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Gaumen sehr straff, dicht und zupackend
mit mannlichen Anklangen. Gute Tiefe,
weit gefasst, aber etwas weniger schmel-
zig, dennoch siss und stoffig im Nachhall.
Das lagenbedingt transparente Mittelstiick
zeigt Rasse und Struktur Ein Gerbstoff-
Purist fir Nebbiolo-Liebhaber, die Frucht
eher als storend empfinden,

18+/20 2020 - 2033

Luciano Sandrone - Barolo

Luciano Sandrone galt frisher als Moder-
nist, denn bereits in den 80ern baute er
seine Weine in kleinen Holzfassern aus.
Allerdings bevorzugte er schon damals die
500-Liter Tonneaux vor den 225-Liter Bar-
rigues, Heute geht seine Arbeitsweise mit
klassischem, langem Maischestand eher
als traditionell durch. 27 Hektar stehen in
Produktion, wovon 85% in Eigentum ge-
pflegt werden. 20146 war der 53. Jahrgang,
den Sandrone vinifizierte. Auch hier frag-
ten wir nach der Herausforderung durch
die Erderwarmung. Den Scheidepunkt des
Klimawandels sieht Sandrone mit den
Jahrgangen 2000/2001 gegeben. Friher
wurde der Nebbiolo bis Ende Oktober, An-
fang November, durchaus auch zu den
ersten Schneefallen geerntet. Heute wer-
den die Trauben meist Mitte September
eingebracht.

2014 Barbera d'Alba, Sandrone: Rubin-
viglett, Intensiver, voller Duft nach Kir-
schen und Brombeeren, ganz auf der dun-
kelbeerigen Seite mit merklichern Neu-
holz-Anteil und primarer, leicht kempotti-
ger Frucht. Am Gaumen dicht und
fleischig, durchaus mit Rasse und Frische,
aber etwas vordergriindig auf Frucht und
Kraft setzend. Kann mit Reife zulegen.

16+/20 2017 - 2020
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2014 Nebbiolo d’Alba Valmaggiore, San-
drone: Der Valmaggiore kommt von einer
sandigen Steillage mit 55-60° Steigung In
beachtlichen 450 m. 4. M. bei Vezza d’Alba,
8 km nordwestlich von Barbaresco. Brillant
leuchtende, gereifte Farbe mit zartem Zie-
gelrot. Delikate, rotbeerige Frucht im Duft,
elegant und finessenreich arrangiert, mit
pinot-artiger Prasenz, guter Tiefe und ver-
fuhrerischer, slsser Kopfnote, floral und
vielschichtig. Weit gefasste, offene Attacke
im Mund mit feinkérnig ausgereiften Gerb-
stoffen und einladendem Spiel von fein-
gliedriger S8ure und sanft sublimer
Frucht. Die tiefgrindig mitschwingende
Sisse paart sich mit den noch spirbar zu-
packenden Gerbstoffen zu einem langen,
Chambolle-artigen Nebbiolo im Abgang.

17+/20 2018 - 2027

2012 Barolo Le Vigne, Sandrone: Der e
Vigne wird von Trauben aus Novello, Baro-
lo, Serralunga und Castiglione Falletto
komponiert und reifte 26 Monate in franzo-
sischen Tonneaux. Zarte, gereifte Farbe,
wenig Orange-Rand. Zart und delikat auch
i Duft, mit verfihrerischer Siisse und fei-
nen Holznuancen sawie Graphit; tiefe
Krauterwiirze mit feingliedriger, gereifter
Frucht. Ganz weit gefasst im Mund, viel-
schichtig und ausgewogen, ganz schmel-
zig im Fond, mit noblen Gerbstoffen, etwas
weniger siss und imposant als 2010 und
2011, Daflr wirkt er burgundisch und deli-
kat, mit feinkdrniger Gerbstoffstruktur,
lang und rotbeerig klar im Nachhall.

18+/20 2020 - 2033

2013 Barolo Cannubi Boschis, Sandrone:
Cannubi Boschis ist mit 200 m Hohe die
niedrigste Lage des Barolo-Gebietes. Er
reifte 26 Monate in franzdsischen Tonneaux.
Fein gereifte Farbe, etwas Orange-Rand.
Tiefgriindiges Duftbild, deutlich filliger, in-
tensiver und dunkelbeeriger orientiert als
der Le Vigne. Dicht und schmelzig im
Mund, satt und seidenfein am Gaumen, mit

Bruno Rocca mit Sohn Francesco

weit gefasster Struktur, voll ausgereift und
intensiv, mit puristischer, beeindruckender
Stisse im Nachhall. Noch sehr jugendlich,
fordernd, aber auch schwelgerisch und
reichhaltig im Rickaroma. Mannlich, mit
kraftvoll-wiirzigen Gerbstoffen.

18.5/20 2020 - 2035

Bruno Rocca - Barbaresco

Bruno Rocca hat sich hochgearbeitet, sei-
ne Weine in der Welt bekannt gemacht und
nun den 15-Hektar-Betrieb an seine Kin-
der lbergeben. Sohn Francesco experi-
mentiert mit eigenen Hefen, die er in Zu-
sammenarbeit mit der Universitat Turin
von den Trauben aus dem Weinberg selek-
tiert hat. Bel der Analyse wurden 600 He-
festamme identifiziert, die zu 32 Familien
zusammengefasst werden konnten. Bei
versuchsweisen Garansatzen im Labor mit
einzelnen Hefestammen haben sich acht
als geschmacklich besonders positiv er-
wiesen. Weitere Versuche fihrten zu zwei
Stammen, die Francesco mit dem Jahr-
gang 2016 gezielt zum Einsatz brachte.
Nebenbei fihrt Francesco in Glasballons
weitere Versuche mit selektierten He-
festammen durch, um mit der Zeit fortfih-
rende Erkenntnisse zu gewinnen.

2013 Barbaresco, Bruno Rocca: Der ein-
fache Barbaresco wird von Reben produ-
ziert, die zwischen 25 und 50 Jahre alt sind
und reift komplett im Barrigue. Leuchtend
helle Farbe, jugendlich feines, delikates
Bouguet mit vielschichtiger Frucht, das
sich mit der Zeit noch entwickeln wird.
Ebenso exquisiter Auftritt im Mund, mit
fein durchgereiften Fruchtnuancen, etwas
glatt, aber mit schinem Spiel, sehr linear
und lang arrangiert. Ausserordentlich dif-
ferenziert, klar und vielschichtig am Gau-
men, mit ansprechendem Spiel von fein-
gliedrigen Gerbstoffen, Extraktsiisse und
eleganter Sdure. 17.5/20 2018 - 2030

2013 Barbaresco Coparossa, Bruno
Rocca: 2013 ist der letzte Jahrgang des Co-
parossa, der aus Lagen in Treiso und Neive
komponiert ist. Zarte, etwas matte Farbe,
feiner Orange-Rand. Der Coparossa besitzt
ein etwas offeneres Duftbild als der einfa-
che Barbaresco, mit feinerer Frucht und
atherischem Hintergrund. Dichter, siisser
Ansatz im Mund mit etwas indifferenter
Frucht und stumpfen Gerbstoffen. Gutes,
feingliedriges Mittelstiick, dennoch wirkt
er insgesamt etwas gedrungen und weni-
ger spielerisch als der Einstiegs-Barbares-
co des Hauses Rocca.  17/20 2018 - 2028

2013 Barbaresco Rabaja, Bruno Rocca:
Der Grossteil der Reben des Rabaja wurde
1964 gepflanzt, der Rest 1978. Er reift 12
Monate in Barriques und 12 Monate in
grossen Holzfassern. Leuchtende, zarte
Farbe, wenig Orange-Rand. Feines, dichtes,
duftiges Bouquet, sehr tiefgriindig und weit
gefasst, mit delikat fokussierten Fruchtnu-
ancen wie Waldbeeren. Ganz klarer, fein-
gliedriger und mineralischer Auftritt im
Mund mit enormem Zug und Tiefe. Seine
fordernde Delikatesse setzt etwas Ver-
stdndnis fur grosse Nebbiolos voraus.
Feinste Gerbstoffstruktur, tiefgrindig und
zart, ganz siiss im Finale mit festem, mine-
ralischem Unterbau. Ein Barbaresco, der
einen mit jedem Schluck mehr begeistert.

18+/20 2020 - 2033

2012 Barbaresco Riserva Curra, Bruno
Rocca: Die 4 Hekiar Rebfliche der Lage
Curra haben die Roccas in Neive gekauft
und 2012 erstmals vinifiziert. Der Curra
Riserva reifte 3 Jahre in grossen Holzfas-
sern und kommt im September 2017 auf
den Markt. Dichte, leuchtende Farbe, sat-
tes Ziegelrot. Feines, rotbeeriges Duftbild
mit Granatapfelnoten, delikatem Kernaro-
ma und reifer, verflhrerischer Kopfnote,
suss und intensiv. Extrem feiner Auftakt im
Mund mit grosser Prazision und Tiefe,
frisch und druckvoll. Sehr komplex und
reif am Gaumen, sehr lang arrangiert, mit
schokoladigen Reflexen. Gross angelegte
Struktur mit filligem MNachhall von kon-
fierten Friichten. 18.5/20 2020 - 2035

2014 Barbaresco Rabaja, Bruno Rocca:
Strahlendes Rubingranat. Ungemein fri-
sches Bouquet mit delikater, frischer Rot-
beerfrucht mit Kirsche und Granatapfel,
dahinter ein Hauch Vanille vom Fassaus-
bau. Am Gaumen sehr klar und saftig, mit
delikater Susse und feiner Adstringenz,
gute Tiefe mit delikaten Ansatzen, noch
sehr jung, Jetzt schon grosse Trinkanimati-
on zeigend mit feiner Saure und krokan-
tem Tannin. Fantastische Anlagen, hat Po-
tenzial. 18.5/20 2020 - 2038
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Gaia Gaja - sie ist «hAuss

Gaja - Barbaresco

Die Weine der Familie Gaja gehdren schon
lange zu den Referenzpunkten des Piemont.
Der unermidliche Angelo Gaja machte die
ganze Region in der Welt bekannt. Seine
grossartigen Nebbiolo aus Barbaresco und
Barolo gelten international als legendar.
Aufsehenerregend war es daher, als er mit
dem Jahrgang 1994 seine Lagenweine von
ihren berihmten Herkunftsbezeichnungen
zu »lLanghe Nebbiolo» herabstufte. Auf
Drangen der nachfolgenden Generation
werden nun mit dem Jahrgang 2013 die
DOCG Barolo und Barbaresco wieder auf
den Etiketten erscheinen. Denn fiir die Zu-
kunft versuchen die Gajas, die Authentizitat
und den Charakter ihrer Weine gegen den
Klimawandel zu behaupten. Da hilft es
durchaus, wenn die Herkunft auch auf der
Flasche dokumentiert ist.

2013 Barbaresco, Gaja: Der »einfache»
Barbarescao von Gaja wird aus 14 Einzella-
gen komponiert, die erst getrennt vinifi-
ziert und 12 Monate in Barriques ausge-
baut werden, danach erfolgt die Assem-
blage und ein weiterer einjahriger Ausbau
in grosseren Fassern. Leuchtendes Rubin-
granat. Duftiges, cremiges Bouguet mit
seidiger Fulle und feinen floralen Aspek-
ten. Die distinguierte, rotbeerige Frucht
mit Amarena-Kirsche ist sehr tiefgriindig
mit den dezenten Holzaromen verwoben,
wirkt in sich gewachsen und sehr ausge-
wogen, perfekt getrimmt und detailliert
abgebildet. Trotz des jugendlich-frischen
Stadiums besitzt der 2013er Barbaresco
eine samtene Struktur im Mund, ganz auf
Eleganz und Harmonie gebaut, mit extrem
feingliedrigen Gerbstoffen untermalt. Weit
aufgespannt am Gaumen, lang und ausge-
wogen, mit packender Saure und feinster,
seidiger Frucht, Diesen Grad an Perfektion

erreichen die meisten anderen Winzer
nicht mit thren Lagenselektionen!
18/20 2022 - 2038

2013 Barbaresco Costa Russi, Gaja:
Transparent leuchtendes Rubingranat
Frisch und saftig im Duft, mit rotbeerigem
Ausdruck, ganz elegant und nobel, mit fein
durchdeklinierten Kirscharomen von frisch
bis konfiert, Vielschichtig, mit etwas Scho-
kolade und sehr feiner Wiirze. Weit aufge-
spannt im Mund, offen, kemplex und einla-
dend, kaum Holz spirbar. Satt am Gau-
men anliegend, mit grosser Spannung, von
der rassig-festen Saure findet er eloguent
zu einem hochdifferenzierten, schokoladi-
gen Finale. Trotz hoher Konzentration
zeigt der Costa Russi maximale Transpa-
renz mit feinen, engmaschig angeordneten
Gerbstoffen, lang und ausgewogen, mit
ausgezeichneter Frische im Rickaroma
Ein Clos de la Roche aus Nebbiolo.

18.5/20 2022 - 2038

2013 Barbaresco Sori Tildin, Gaja:
Etwas dunkleres Rubingranat als Costa
Russi. Intensiv, reichhaltig und Uppig im
Duftbild, weit ausholend, mit verschwen-
derischer Susse und fein durchgereifter
Frucht mit delikaten Rastaromen, Oran-
genschalen und Mokka - verfuhrerisch
und beeindruckend. Offensiv und duftig im
Mund, cremig stss und satt am Gaumen
mit wviel Spiel und schmelzig-viskoser
Struktur. Sehr klar und konzentriert, deut-
lich siisser als Costa Russi, ein energiege-
ladener Wein von grosser Dynamik und
Frische. Feinkornig-rassige Gerbstoffe die
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von einer lebendigen Sdure getragen wer-
den. Lang im Nachhall, mit wundervoll
siiss-sinnlichem Rickaroma wie das eines
grossen Chambertin.  19/20 2024 - 2040

2013 Barbaresco Sori San Lorenzo, Gaja:
Noch etwas dunklere Farbe als der Sorj
Tildin. Ganz feines Duftbild mit etwas mehr
nauem Holz, nobel und vielschichtig. Ganz
tief und komplex arrangiert, etwas weniger
verschwenderisch als der Sori Tildin im
Duft, daflir zeigt er mehr Wucht, Kraft und
Intensitat an. Maximal invasiy, majesta-
tisch und intensiv im Mund, ganz weit auf-
gespannt, lang und mit gross angelegter
Struktur und Fille. Er scheint schwerelos
schwebend wie ein grosser Richebourg,
eine packend beeindruckende Erscheinung
mit unglaublicher Fille sowie Schub im
Abgang, puristisch und klar.  Machtige
Gerbstoffe mit feingliedrigster Saure, siiss,
ewig lang und intensiv im Rickaroma mit
kirschig-schokoladigem Nachhall.

19.5/20 2024 - 2042

2011 Barbaresco, Gaja: Ziegelrote Farbe
mit Granatreflexen und zartem Reiferand.
Gereifte Frucht mit balsamischer Siisse im
Bouquet, sehr viel Rauch, Triffel und Wiir-
ze, erinnert an Piemont im Herbst, dazu
mit burgundischer Apmutung und verfih-
rerisch floraler Duftigkeit. Ganz fein und
reif am Gaumen, mit schmelziger Struktur
und ausgezeichnetem Tiefgang. Satt struk-
turiert, ewig lang und mit machtigem
Rickaroma, Ein ausgezeichneter Barba-
resco aus einem sehr gutem Jahrgang.

18+/20 2020 - 2035
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2011 Langhe Conteisa, Gaja: 7017 wurde
der Conteisa nicht produziert, ab 2013 tragt
er dann wieder die Herkunftsbezeichnung
Barolo. Dunkles Rubingranat. Fein arran-
gierte, gereifte Aromen mit grosser Duftig-
ket und balsamischer Sisse im Hinter-
grund. Teer, Lakritz, sisse Kirschen, Ro-
sen und eine likdrige Kopfnote pragen das
maskuline, machtige Bouguet. Dicht und
intensiv im Mund, mit viel Kraft am Gau-
men, kandierte Orangenschalen, Agrumen
und Schokolade schwingen mit. Getragen
von ganz dunklen, wiirzigen Fruchtaromen,
kommen Teer und Lakritze auch im Ab-
gang wieder hoch. Mit feiner Saure und
grosser Spannung beherrscht er seine
machtig-intensive Struktur mit brachialer
Fille. Sehr geschliffene Gerbstoffe, klar
und vielschichtig am Gaumen

18.5/20 2022 - 2038

2011 Langhe Sperss, Gaja: Auch der
Sperss wird als 2013er wieder die Her-
kunftsbezeichnung Barolo tragen. Dunkle,
dichte, leuchtende Farbe. Weit aufgespann-
ter Duft mit grosser Wiirze und Intensitat,
Orangenzesten, Wildkrauter, massive Sis-
se im Fond, mit Teer, Schaokolade und bal-
samischen Noten. Vielschichtig und sublim
zugleich. Weit gefasst auch im Mund, mit
sehr schmelzigen, reifen Gerbstoffen, fein
tariert und ausgewogen, machtige Struk-
tur, in der immer wieder Sisse und Rasse
aufblitzen, Sensationelle Fllle und Wiirze
am Gaumen, extrem engmaschig und voll.
Monumentaler, mannlicher Nebbiolo mit
grandioser Lange. 19.5/20 2022 - 2040

1999 Langhe Sperss, Gaja: 1999 war ein
grosser Jahrgang im Piemont. Erwartungs-
gemass zeigt der Sperss von Gaja auch am
Tag nach Offnung der Flasche grosse Klas-

se und kaum Oxidation. Leuchtend-massi-
ve, dunkle Farbe mit leichtem Orange-
Rand. Susses, imposantes Bouguet mit of-
fener, gereifter Frucht und hoher Intensitat.
Durch einen leichten Reduktionston ohne
Oxidation ist das komplette Duftpotenzial
noch nicht erreicht. Ganz massiv und Uppig
im Mund, von enormer Mineralitat getra-
gen, extrem dicht und sehr kompakt am
Gaumen. Frische Gerbstoffe mit feinkdrni-
ger Struktur, ganz rassig und wiirzig arran-
giert, ewig lang und mit machtigem Riicka-
roma von Teer, schwarzen Triiffeln und viel-
schichtig-hintergrindiger Siisse.

19.5/20 -2032

Braida - Rocchetta Tanaro

Die Familie Bologna ist der Tradition ihrer
Heimat, dem Monferrato, sehr verbunden,
auch wenn Raffaelas Vater Giacomo als Re-
volutionar galt. Sein »Bricco dell' Uccello-
ne» war der erste im Barrigue ausgebaute
Barbera. Dieses Experiment vollzog er zu
einer Zeit, als viele Winzer Uberlegten, die-
se Rebsorte aus thren Weinbergen zu ent-
fernen, Damals war Barbera mehr Lebens-
mittel fir die Arbeiterschicht. Giacomo
versuchte daraus ein Spitzenprodukt zu
gestalten, mit Erfolg!

Giacomo Bolognas Weine wurden schnell
international salonfahig und damit auch der
Ort Rocchetta Tanaro bekannt. Dennoch
wissen nur wenige, dass dem ortsansassi-
gen Adelsgeschlecht der Incisa della Ro-
chetta der legendare Marchese Mario In-
cisa della Rocchetta entsprang, der im tos-
kanischen Bolgheri den berihmten Sassi-
caia »erfand». Rocchetta Tanaro konnte
man somit guasi als dnologisch innovative
Denkfabrik bezeichnen!

2014 Barbera d'Asti Montebruna, Brai-
da: Der Montebruna ist eine klassische In-
terpretation des Barbera. 12 Monate reift
er in grosseren Eichenfassern zwischen 20
und 55 Hektolitern Inhalt. Leuchtende,
dunkle Farbe. Ganz feines, gereiftes Duft-
bild mit dunkelbeerig-klassischer Barber-
afrucht, feine Holznuancen und gute Tiefe
Dicht am Gaumen, mit frischer, satter
Saure, sehr klassisch ausgerichtet, reif
und spielerisch. Ein ausgezeichneter Bar-
bera mit grossem Trinkfluss und kirschig-
saftigem Riickaroma. 17/20 -2024

2006 Barbera d'Asti Bricco della Bigot-
ta, Braida: 18 Monate reifte der Bricco del-
la Bigotta in Barrigues, von denen etwas
tber 30% neu waren. Schwarzer Farb-
kern, undurchdringlich. 5att und sexy im
Bouguet, mit holziger Sisse, offensiv und
massig, nicht extrem tief, jedoch reizvoll
und wiirzig. Dicht und straff im Mund, mit
knackig-jugendlicher Sdure und schokala-
digen Rickaromen. Viel Holz mit rassiger
Struktur und leicht ausgetrockneter Mitte.
Die Uppigen 14,5% Alkohol merkt man
diesem Kraftpaket nicht an. Ein hedonisti-
scher Barbera im Negligée. 18/20-2024

2014 Barbera d'Asti Bricco dell'Uccellone,
Braida: Der Bricco dellUccellone st eine
Einzellage hinter Rochetta Tanaro mit san-
digen Bdden und Muschelkalk. Trotz
schwierigem Wachstumsverlauf brachte er
es auf 15% Alkohol, seine Qualitat ist in An-
betracht des Jahrgangs beachtlich: Dichte,
etwas hellere Farbe. Helltonig-jugendlicher
Duft, frisch und offensiv, mit leicht redukti-
ven Wirz-Noten; bendtigt einige Zeit, um
seine klare Stilistik freizulegen. Die for-
dernden Gerbstoffe sind im Mund noch mit
viel Holz und satter Fruchtigkeit abgepuf-
fert. Mit guter Konzentration und lebendi-
ger Saure bringt er eine klare Struktur mit
feiner Krauterwirze auf die Zunge.

17.5+/20 2022 - 2028




