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BRUNELLO DI MONTALCINO - DAS BESTE VOM TRAUMJAHRGANG 2010

Der Jahrgang 2010 sorgte auch bei dan Sommatiers des «Benvenulo Brunellow [Gr gute Stimmung

Brunello di Montalcino 2010 -
der Massstab fur Sangiovese

von Thomas Boxberger

Es gibt Jahrgédnge, in denen nahezu alles von alleine gelingt. 2010 war so ein perfekter
Jahrgang fiir Montalcino. Viele Betriebe produzierten ihren bislang besten Brunello.
Ein neuer Massstab fiir Sangiovese ist entstanden. Im vergangenen Jahr hat der WEIN-
WISSER nahezu alle Annatas und in diesem Friihjahr die Riserven verkostet. Im fol-
genden Bericht stellen wir Ihnen die besten Weine vor. Einige Annatas erreichen so
langsam ihr erstes Trinkfenster und werden noch ein langes Leben vor sich haben, die
Spitzen-Brunelli werden ohne weiteres zwei bis drei Jahrzehnte iiberdauern.

2010 Brunello di Montalcino Montosoli —
Altesino: Helle Farbe, =zart oxidierter
Rand. Offenes, aromatisches Duftbild mit
viel Frucht, feinstern Cassis und floralen
Noten. Gute Tiefe. Saftig und reif im
Mund, ganz auf Eleganz gebaut, tizfgrin-
dig und durchgiéngig, gut balanciert, wei-
che, seidige Textur, eleganter Trinkfluss
mit nech leichter Adstringenz, die aber
Frische und Présenz verleiht, hallt lange
nach. 18.5/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino Il Greppo ~
Biondi Santi: Leuchtend dichte Farbe,
dunkler als sonst, Offenes, tiefes Bouguet
mit feinster Sangiovese-Wirze, duftige,
verflhrerische Kopfnote mit Feuer und
balsamischen Naten. Reichhaltig sidsser
Auftakt im Mund, schmelzig und stoffig,
mit weil aufgespannter Struktur. Dicht
am Gaumen, nicht ganz so schwebend
und delikat wie in vergangenen Jahren,
Vielmehr auf Dichte und prasentler Fiille
auf der Zungenmitte ausgerichlel Steht
sehr tief am Gaumen, mit leichl griffige-

ren Gerbstoffen, fein, abar eben nichl su-
perfein. Susser, fester Abgang mit komn-
pakter, singuldrer Fruchtnote. Klassi-
scher Brunello, den man beissen kann,
wirki trocken, mit viskoser Prasenz im
Nachhall, 19/20 2022 - 2038

2010 Brunello di Montalcino Riserva Il
Greppo - Biondi Santi: 3¢ Mopate reifte die
Riserva 2010 in einem 100j2hrigen Fass
von slawonischer Eiche. Lauchtende Farbe
mit dichtam Kern. Sattes, dichtas, tiefes
Bouguet mit viel Frische und grossem Po-
lenzial, bei der etwas das zlle Halz durch-
kommt. Vielschichtig durchgereifte Aro-
men mit zart likdriger Kopfnote, sehr tief,
Dicht und salt im Mund, mit viel Struktur
und Krall, ganz weil verteille, feinkornige
Gerbstaffe, druckvoll und intensiv, wviel-
schichtig und reichhaltig. Grossartige Ex
trakisiisse im Abgang, ganz trockene
Struktur mit noblen Gerbstoffen, elegant
und stoffig, bleibt immer frisch, locker und
natirlich. 19/20 2024 - 2045

2010 Brunello di Montalcino Riserva
Quercione — Campogiovanni — San Felice:
Reichhaltige Farbe, sehr massiv und vis-
kos [16% Alkoholl]. Satter, dichter, stisser
Geruch mil nussiger Kopfnote und gro-
sser Intensital. Uppig-siisse Riserva van
unglaublicher Intensitdt und stoffiger
Wiirze irm Mund. Wait gefasst, mit maxi-
malem Schub, dabel bleibt die knackige
Saure immer prasent und druckvell, Die
ausgereiften Gerbsloffe besitzen gute
Noblesse und Lange. Grosse, klassische
Riserva mit Wahnsinnskraft und Valumen.

18.5/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino Riserva -
Canalicchio di Sopra: Klassisch geraifte
Farbe, mittlere Intensitat. Gutes, wviel-
schichtiges Duftbild mil reifer, schokoladi-
ger Frucht und viel Wirze, recht tief, le-
bendig und druckvell. Satt am Gaumnen,
gut verdichtet und wirzig, mit schdnem
Schmelz, siiss, druckvoll, feines Tanninge-
riist mit leicht trockener Strenge, die sich
auch mit der Flaschenreifz nicht auflisen
dilrfte. Sehr prazise gearbeijtete Riserva
mil 5til und Rasse, kraftvoll und intensiv,
lang, stiss und immer frisch bleibend.

19/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino - Capanna:
Leuchlende Farbe. Ganz dicht und wirzig
im ‘Geruch, sehr klar und mit feiner
Frucht, die sich aus dezenten Primararo-
men und delikat durchdeklinierten, kon-
fierten Nolen zusammensetzt, Sehr fest
am Gaumen, kraftvolle Gerbstoffe, ganz
reif und weit gefasst, mit intensiver Ex-
trakislssa und feiner Saure im Hinter-
grund. Klassischer Brunello mit Fleisch
und Fille, sehr stimmig und reif bei guter
Lange. Seine gut integrierten 15% Alko-
hol verlegiben ihm grosse Prasenz.

18/20 -2028

20170 Brunello di Montalcino Riserva -
Capanna: Intensive, viskose Farbe, Sattes,
konzentriertes  Dufltbild in  klassischear
Ausrichtung, immer frisch und viel-
schichtig, mil feiner, holziger Sisse und
viel Saft. Kernig-druckvolle Riserva mit
viel Kratt und Sisse am Gaumean, sowie
intensiver, mittelfeiner Gerbstoffstrukiur,
sehr massiv und mannlich. Grossartige
Fulle und Intensitat mit vizl Ausdruck und
nachhaltigem Charakter, sehr lang. Trotz
der iUber 15,5% Alkohol zeigt dieser ju-
gendliche Brunello viel Rasse und Wurze.

18.5/20 2022 - 2034

2010 Brunello di Montalcino — Caprili:

- Gereifte Farbe, mittlere Dichte. [ntensiv

und duftig, etwas Karton und Brotkruste im
Bouquet, dahinter verbirgt sich eine wuch-
tige Exiraktsiisse mit dunkler Fruchianla



ge. Sehr offansiv und klar im Mund, schane
rassige Struktur mit frischer Saure, weil
gefasst, kraftvoll und kérperreich. Ein mas-
siver Brunello mit Wucht und Kaorper bei
satten 12% Alkohol. Die reifen Gerbstoffe
wirken etwas trocken und grobkirnig,
leicht derb. 18/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino Riserva —
Caparzo: Etwas hellere Farbe. Limitiertes,
eher staubiges Bouguet mit wanig Frucht,
fast nautral. Dagegen satt am Gaumen,
mil gutem Spiel von Slsse und feinen
Gerbstolfen bei guter Lange. Kernig-kraft-
voll und intensiv, mit lebendiger Rasse und
wiirzig-satter Art. Obwohl er noch jugend-
lich und verschlossen ist, schwingt immer
atwas Siisse jm Hintergrund mit, Kdnnte
sich zu einer attraktiven, raumagreifenden
Riserva entwickeln. 18/20-2028

2010 Brunello di Montalcino Riserva
Adalberto —= Caprili: Mittlera Farbintensi-
iat, guie Reflexe. Sehr duftige, tiefe Nase
mit wiirziger Sangigvese-Slsse in der
Kopfnote und feiner, delikater Fruchl im
Fond, die von frisch bis konfiert durchde-
kliniert ist, schmelzig und anzichend.
Dicht gewebte Struktur im Mund, wiel
Wiirze und Rasse, sehr krallvoll, mit sat-
tem Extrakt im Fond. Gutes Spisl von
dunkelwlrziger, stsser Intensitdt und
lebhafter Saftigkeit mit guter Transpa-
renz..15% Alkohol. 18.5/20 -2030

2010 Brunello di Montalcino - Casanova

di Neri: Der einfache Brunello von Giaco-
mao Neri vollzieht mit 42 Monaten in gro-
ssen Holzfdssern den langsten Ausbau.
Dichter, dunkler Farbkern. Salter, wuch-
tiger Geruch mit gereiften, fein durchde-
klinierten Fruchtaramen, klassischer &n-
satz mit viel Fleisch und Wirze. Im Mund
wirkt er deutlich frischer, mit sattem
Gerbstofigerist, weit aufgespannt, mit
i Fiille. Die gereifte Frucht
gt immer dezent im Hintergrund

mit: Er zeigt sich sofort zugdnglich und
trinkbereit, denn die Gerbstoffe sind ganz

ausgereift, rund und slss, bei mittlerer
Karnung. Massiver, traditioneller Brunel-
lo, der irgendwie an den grandiasen
2003er Costanti erinnert, nur wirkt er et-
was fris

1er. Ausgezeichnete Lange mit
lebendiger Sdure, dunkle Schokolade und
Keffeearomen im Nachhall. 18/20-2028

2010 Brunello di Montalcino Tenuta
Nuova - Casanova di Neri: Der Tenutz
Nuava reifte 32 Monate in Tonneaux, von
denen 10% neu waren und erreichte 15%
Alkehol. H verdichtete, dunkle, viskose
Farbe. Sattes, intensives Bouguel, scho-
koladig-rauchig, mit feinem Holz und gro-
sser Opulenz, offen und weit aufgespannt.
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Wirkt weniger siss und gereift wie der
ginfache Brunsllo von Casanova di Neri.
Cicht und satt am Gaumen, viel Druck,
[risch und stoffig. Weit gefasste, noch un-
gestime Struktur, laut und noch enorm
zupackend, wirkt noch hart, braucht Zeit.
Ein hochintensiver, druckvoller Brunello
fiir ein langes Leben, extrem konzentriert,
lang und dicht. 18.5/20 2022 - 2034

2010 Brunello di Montalcino Cerretalto
- Casanova di Neri: Weniger zls 10.000 Fla
schen gibl es vom Cerretalto 2010, der
zch 30 Maonaten Ausbau noch slolze
15,5% Alkohol mitbringt. Konzenlrierte,
dunkle Farbe. Ganz slisses Bouquet, intan
siv.und massiv, weit gefasstes Duftbild mit
maximaler Fllle, volumingse, holzige Su-
sse, sall und imposant. Weit aufgespannt
auf der Zunge, ganz saltig und siss, mit
straff organisierter Struktur und wirzigen
Gerbstoffen. Ein massiver, superkonzent-
rierter Brunello, ganz auf intensitdt und
bezindruckende Slsse gearbeit Ewin
lang und saturiert am Gaumen, braucht
viel Zeit. 19.5/20 2022 - 2034

2010 Brunello di Montalcino — Cerbaiona:
2010 war der 30. Jahrgang, den Diago
Molinari vinifizierte! 13 internationale In-
vestoren und Weinliebhaber kauften ihm
das Gut Cerbaiona im Herbst 2015 zb.
Dunkler Farbkern, etwas wéassriger Rand.
Frisches Duftbild mit dichter Frucht, tief-
grindig und satt. Sehr natirlich im Mund,
mil stattlicher Fille, dicht und vollmun-
dig. Etwas weniger kompakt und fokus-
siert zls sonst, balsamische Slsse mit
grosser Wirze in klassischer Ausrich-
tung. Dicht gewebte Gerbstoffe mit viel
Schmelz und leicht rauer Farbung, likorig
und reichhaltig im Abgang, mit feiner
Krauterwiirze. Nicht ganz so fein wie er-
wartet, doch mit Patenzial fir 19 Punkte
inder Zukunft. 18+/20 2020 - 2035

2010 Brunello di Montalcino - Costanti:
Der Brunello von Andrea Costanti wird
klassisch erzeugl. Er reift 36 Monate in
grossen Bolte und Tonneaux von 350 Li-
tern. Dunkler Farbkern, aufhellender,
leicht oxidierter Rand. Ganz zarte, distin
guierte und =zuriickhaltende Frucht im
Bouguet, mit sOsslicher Kopfriote. Sahr
prasent, recht offensiv und fiillig, etwas
kanfierte Fruchtnoten. Ganz runde, fruch-
lige Attacke im Mund, sehr offen, etwas
Marzipan, gleichzeitig frische Frucht und
Dérrobst-Noten dabei, etwas Pflaume, viel
Kirsche. Sehr stoffig und fleischig fir =i-
nen Costanii-Brunello, der sonst mehr auf
Distinkiion getrimmt st
reichhaltic und dicht, verschwenderisch
und opulent ohne fett zu sein. Weil aufge-
spannte, feingliedrige Saure, die ihm Lan-

Monumenial, -

ge und Frische verleiht, mittelfeinkérnige
Gerbstoffe mit guter Wiirze, sehrfillig und
stimmig, satl und saftig. Bester Costanti-
Brunello bislang! 18+/20 2020 — 2034

2010 Brunello di Montalcino - Cupane:
Dunkle Farbe, sehr dicht und konzent-
riert. Sehr Uppiges Bouquet: siss, breit,
intensiv und kraflvoll, mit balsamischer
Sisse und dezent sguerlicher Note. In
2070 geht das Konzept der franzgsischen
Winzer auf. Sehr wuchtig und massiv,
weit gefasste Struktur mit grandioser
Konzentration und sagenhalter Fiille,
Sehr schokoladig im Abgang, dabei bleibt
er durch seine feine SEure dennoch
frisch. Monumentaler Cupano mit elegan-
ten Gerbstoffen, vermutlich der beste
Wein, den dieses Gut bislang produziert
hat. Langanhaltender Nachhall mit Gra-
phit und samliger Susse bei 15% Alkohol.

19/20 -2032

2010 Brunello di Montalcino Riserva —
Cupano: Dichte, klassische Farbe, nicht
sehr oxidiert. Ganz suss und reif im Bou-
guet, feine Holzwiirze, sehr elegant und
delikat, Anziehende, etwas flichtige Aro-
men, aber sehr fein verbundsn mil der
delikaten Sangiovesefrucht. Erinnert an”
Salvioni-Jzhrgénge aus den B80ern, ahso-
lut einladend und fain. Grosse Delikates-
se, feingliedrig und mit schmelzig-sisser
Frucht, sanft und nobel, mit etwas rauer
Gerbstofifarbung darin, Am Ende bleibt er
trocken zurdck, was das zarte Duftgebilde
elwas zerstort. Nur eine jugendliche Mo-
menlaufnahme? Dennoch ist der Cupango
eine der feinstan Riserven des Jahrgangs,
ewig lang und siiss mit 15% Alkohol.

19/20 2036

2010 Brunello di Montalcino - Fuligni:
Gereifter Farbkern, leuchtend. Sehr duftig
und fein, zarte Holzaromen mit teicht muf-
figer Note, nicht ganz klar, dennoch ver-
fuhrerische Frucht und grosse Delikatesse
darin. Klassische Ausrichtung mit viel Per-
stnlichkeit in der Geruchsnote. Gehaltvol-
le, geschliffene Attacke, sehr feine, gerad-
linige und distinguierte Gerbstoffe. Un-
glaublich ausgewogen und delikat, nicht
zu breit, sehr auf Frische gebaut, mit klas-
sisch gersiften Fruchtaromen. Feine Krau-
terwiirze, elegant und finessenreich, zarte
14% Alkohol. 18/20-2030

2010 Brunello di Montalcino Corte Pa-
vone ~ Loacker: Gute, dichis Farbe, Dicht,
siss und rmassiv, mit 15% Alkehol reich-
lich motorisiert, satte Frucht, schokoladig,
flllig, mit balsamischer Wiirze und feinen
Holznoten. Sehr rund und schmelzig, fei-
ne, engrmaschige Gerbstoffe, kampakl am
Gaumen, sehr natiirlich und mit viel Grip,
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Toller lebendiger Brunello mit enormer
Fllle und Wiirze, stimmig, grossartige Ex-
trakislisse, lang, kraftvoll und kernig. Ein
Brunello, der schiebt und schiebt, bleibt
immer frisch und klar, weil gefasst, gross
strukturiert. 18.5/20 -2032

2070 Brunello di Montalcino - Mastro-
janni: Gereifte Farbe, lsuchiend. Zart,
sliss, dezent, zuriicknhaltend und distin-
guiert mit feiner Mandelnote, wie sie fri-
her der Brunello von Siro Pacenti hatte.
Feine schlanke Atlacke im Mund, etwas
Fllle und Relfe fehll, leichter Joghurt-Ton,
Jugendlich frisch, bleibt stumpf und gerad-
linig. Ein dislinguierter, tiefgrindiger, fein
gewebter Brunello, der stwas Fleisch und
Fllle vermissen [dssl. Tiele Aromen mit
delikater Siisse im Fond. Sauber, sehr ge-
radlinig und gut strukturiert. Wer schwel-
oerische Frucht sucht, ist hier schlecht
bedient, wer Distinktion und Rasse bevor-
zugt, wird begelistert sein. 18/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino Vigna Lore-
to — Mastrojanni: Dichte Farbe, viskos, ge-
reift. Verhaltenes Bouguet, dicht, schéne
klare, slisse Aromatik im Fond mit gereif-
ter Frucht und satter Fille. Leichte Krau-
terwiirze, elwas holzige Noten. Weit auf-
gestellle Strukiur im Mund, bedient einen
grossen Rahmen und beherrschi das Keon-
strukt hauptsdchlich Uber die machtige
Sdure und ein weites, geschlifienes Gerb-
sloffgerist, recht feingliedrig aber leicht
stumpl. Elwas Schmelz und Saftigkeit
fehlt, trockenas Finale mit balsamischer
Wiirze, stumpf, karg, ambilioniert, aber
wenig Spiel. Machtiger Brunello. mit 15%
Alkohol, grosser Wuchl und Intensitat. Ob
die Frucnt mit cer Zeil das Geriist ausfill-
len kann und der Extrakt mithalt, ist der-
zeit schwer einzuschalzen.  18/20-2032

2010 Brunello di Montalcino - Pian
dell'Orino: Leuchtende Farbe, Tiefer und
deutlich frischer als der 2009er Jahrgang
im Baouguet, mit geschliffener, reifer
Frucht, weit aufgespannt mit feinen Holz-
nuancen. Runde, feine Attacke im Mund,
dicht gewebt und tiefgriindig strukturiert,
mit delikat durchgereifter Frucht. Kraft-
voll kanzentriert, mit dunkelbeeriger Aro-
matik und schokoladigern Abgang, bleibt
immer frisch und prézise.  19/20-2034

2010 Brunello di Montalcine — Pietroso:
Gute Farbe, mittlere Intensitidt, Schine
Frucht im Duft, sehr klar und eigenwillig,
klassische Interprelation, angetonte Tie-
fe. Sehr schiner Verlaufl im Mund, gerad-
linig, mit feinen Gerbstoffen, sehr kraft-
vell und wirzig, gute Tiefs, recht lang.
Zarte, verhaltens Frucht in allen Facet-
ten, von frisch bis konfiert. Schénes Spiel

Mantalcing - der hilbsche, kleinge Ort ist Namensgeber fur den Brunello

van Gerbsloffwirze mit delikaten Frucht-
nuancen, salter Extraktsisse und elegan-
ter S3ure. 18/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino Riserva -
Pietroso: Dunkler Farbkern, aufhellender
Rand, lsuchtend. Krauterwirzig-offensi-
ves Bouguet mit fleischiger Fille, satt und
anziehend, von mittlerer Intensitat. Fillige
Mitte mit sehr viel Kraft und Sisse, fein
durchdeklinisrte Fruchtaromen. Sehr gu-
tes Volumen am Gaumsan mit stoffig-rei-
fen Garbstoffen, straff und nachhaltig,
sauber und rund, sehr ausgewogen, nicht
zu wuchtig. Eine kdrperreichere, machtige
Riserva mit viel Wilrze und guter Frische.

18/20 -2034

2010 Brunello di Montalcino Rennina -
Pieve Santa Restituta: Dunkle Farbe. Sehr
volumenreiche Geruchsnote mit weicher
Ausstrahlung und balsamischer Siisse,
grosser Dichte und Fiille. Satt und schmel-
zig im Mund, mil reichhaltiger Gerbsiofi-
présenz und rassiger S3ure. Stoffig-fulli-
ges Mitlelstiick, kraftvoll, schokoladig, mit
leichlem Hang zur Harte. 15% Alkohol.

18.5/20 2022 - 2035

2010 Brunello di Montalcino Sugarille -
Pieve Santa Restituta: Dunklz Farbe.
Dicht, massiv und satt im Bouguet, etwas
konzentrierter als Rennina und zuch die
Fruchtausrichtung zeigt sich etwas dunk-
ler gepragt, feines Holz mit speckiger
Wiirze. Dichte Attacke im Mund, sehr

siraff und intensiv, engmaschig gearbei-.

tet und mit viel Druck aul der Zunge, Weit
gelasste Slruktur, satt am Gaumen, mit
viel Krafl und grasser Distinktion.

19/20 2022 - 2038

2010 Brunello di Montalcino — Poggio
Antico: Recht dunkle Farbe ilr Poggio An-
tica, leuchiend. Offenes Duflbild, etwas
Brotkruste, sissliche Frucht im Hinter-
grund, noch sehr jugendlich. Satte dichte
Frucht, schine klare Strukiur, sshr aus-
gewogen und elegant, ein typischer Bru-
nello van hochgelegenen Weinbergen, sehr
ausdrucksstark und schmelzig. Einer der
besten Poggio Antico seit langem, tief,
lang und facetienreich. 18/20 -2028

2010 Brunello di Montalcino Altero —
Poggio Antico: Leuchtande Farbe, noch et
was dichler als der Basis-Brunallo. Ver-
haltenes Bouquet, mit sehr viel Kraft im
Hintergrund, kbrperreich, satt, steffig und
sehr konzentriert fur einen Brunello aus
nochgelegenan Terroirs, Kraftvoll, sehr
rund und schmelzig, satt am Gaumen, en-
ganliegend, ganz abgerundete, weiche
Tanning, tolle Prasenz, lang und traumhaft
balanciert. Viel Aroma, mit feiner Wirze
und delikater Siisse. 18.5/20 -2030

2010 Brunello di Montalcino - Poggio di
Sotto: Leuchtende, dichte Farbe, dunkler
als sonst. Offene, tiefe Geruchsnote mit
feinster Sangiovese-Wilrze, duftig, mit
verfuhrerischer Koplinote von balsami-
scher Sisse getragen.  Reichhaltiges,
klassisches Duftspekirum, elwas waniger
intensiv als friher, Weit gefassl im Mund,
susslich und schmelzig, dichl am Gau-
men, nicht ganz so schwebend und deli-
kat wie sonst. Vielmshr zeigt er sich
deutlich prasenter auf der Zungenmilte

- mil satter Extrakisiisse, Frither war der

Paggio di Solto erst trocken und die Su-
sse kam im Nachhall durch. Steht sehr
tief am Gaumen mit leicht griffigeren



Gerhstoffen, fein aber nicht superfain.
Vollmundig, fester Abgang mit kompak-
ter, singuldrer Fruchtkomponente. Immer
noch von burgundischer Eleganz getra-
gen, ist dennoch ein dezenter Stilwechsel
seit dem Eigentimerwechsel feststellbar,
Kinnte mit stwas mehr Flaschenreife
19/20 erreichen. 18.5/20 2020 - 2036

2010 Brunello di Montalcino Riserva —
Poggio di Sotto: Knapp 5 Jahre verbrachle
die Riserva van Poggic di Solio im grossen
Holzfass, 3.500 Flaschen wurden erzeugt.
Klassische, zarte Farbe mit brillanter Tiefe.
Ganz tief und vielschichtig auch im Duft,
mit balsamisch-likériger Kopfnote, sehr
ein durchdeklinierte Fruchtaromen wvon
risch bis konfiert, rotbeerige Ausrichtung,
zarter Anklang von Pfirsich. Unglaublich
tief, mit delikater Krauterwlrze und feins-
tem Holz. Sagenhaft vielschichtig und Tein
im Mund, weit gefasst und liefgriindig ge-
stalfelt. Ein traditioneller Brunello mit
spannungsgeladener Struktur und gross-
arliger Finesse, dessen Delikatesse und
Seidigkeit die Alleinstellung sines grossen
Sangiovese in der Weinwell unterstreicht.
Ganz ausgekliigeltes Spiel von Sisse und
S3ure, ewig lang, mit leicht trockener Spur
in den Gerbstoffen, braucht Zeit.

19.5/20 2022 - 2038

T
£
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2010 Brunello di Montalcino Riserva —
Renieri: Mitllere Farbe, gereift, dunkel.
Sehr dichter Fruchtkern mit guter Frische
im Bauguet, likdrige Kopfrote, Kriuter-
wiirze, dezent gereift und tiefgrindig ar
rangiert be| mittlerer Dichte und guter Si-
sse. Die etwas flichligen Noten verleihen
dem Duft einen gewissen Lift. Trockene
Struktur im Mund mit feinen, weil vartail-
len Gerbstoffen, die auch der vorhandene
Extrakt noch nicht auffangen kann. Nicht
gerade schmelzig oder schmeichlerisch,
daflr aber salt am Gaumen mit dalikatem
Spiel, tiefgrindig, lang und rassig. Braucht
Zeit und hat dann Potepzial fir 19/20.

18.5/20 2020 - 2028

2010 Brunello di Montalcino - Salvioni:
Leuchtende Farbe, mittlere Dichte, Dufti-
ges Nasenbild mit feinar, verhallen explo-
siver Frucht, verflihrerisch, charaktervoll
und eigenwillig, ganz natiirlich und harme-
nisch gewachsen. Weil gefasste Struktur
im Mund mit sensationeller Fillewund gro
ssem Schmelz, extrem tiefgrindig und de-
tailliert, deutlich préziser als Nachbar Cer-
baiona. Grosse Fruchtausbeute und gran-
diose Frische, ausserordentlich reintdnig
und beeindruckend balanciert, mit schwel-
gerischer Siisse im Nachhzll. Lang.

19/20 -2034

Giacomo Nerl berzeugte mit zwel herausragenden
Einzellagen-Weinen

2010 Brunello di Montalcino - San Polino:
Dichle Farbe, sshr kompakt und karnig.
Jugendlich, siiss und deftig im Duft, mit
grosser [ntensitil, dezenter Uberresife in
der Kopinole, die mit Beliftung verschwin-
det, satt, michtig. Auch im Mund schiggt
dieser junge Brunelle noch wild um sich,
likorig, Gppig und weit ausholend. Ein
monstroser Brunello, der noch ein paar
Jahre Zeit benoligt. 18/20 2018 -2028

2010 Brunello di Montalcino Helichry-
sum - San Polino: Noch dichtere, kam-
paktere Farbe, sehr inlensiv. Stark ver-
dichteter, krallvaller Geruch, sehr reife
Fruchtaromen, ppig und intensiv. Un-
glaublich reife, saturierte Art im Mund,
grossartige Fille und Tiefe bei gleichzeitig
frischer, tiefgriindiger Wiirze, reichhallig
und massiv strukturiert, Ein «Maul voll
Sanglovese», der mit seiner machtigen In-
tensitdt und spielerischen Balance iiber-
zeugt. Ewig lang und schwelgerisch mit
massiver Gerbstoffausbeute. 19/20 2034

2010 Brunello di Montalcino Pelagrilli -
Siro Pacenti: Lcuchtende, viskose Farbe.
Zuerst verschlossenes Bouguel, braucht
etwas Luit, dann aber sehr klare Frucht,
reichhaltig, reif und rund. Sehr konzent-
riert, poliert und saftig. Klar und offen im
Mund, mit dichter Frucht und rassig-fri-
scher Saure. Sehr lang und geschliffen,
mit ausgezeichnetem Spiel von feiner Sii-
sse und delikater Struktur, Schmelzig und
rund, trotz enormer Konzentration klebt
er die Zunge nicht zu, deutlich zuggngli-
cher und trinkbereiter als frihere Jahr
gange. Fein gewebte Gerbstoffe mil gro-
sser Prdzision, langer, stsser Nachhall,
Bester Pelagrilli bislang! 18/20 -2030

2010 Brunello di Montalcino Vecchie
Vigne - Siro Pacenti: Seit 2010 berst Eric
Beoissenot aus Bordeaux bai der Assembla-
ge. Boissenaol zeichnet verantwartlich fiir
die Cuvetierung bei 70 der beriihmtasten
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Bordeaux-Guter am linken Ufer: Unter an-
derem Lafite, Latour, Margaux und Mauton,
etc. Tiefe, leuchtende Farbe. Enorm volles,
ausgewogenes Bouquet, weit gefasst und
supertief, mit ganz reifer, offener Frucht,
vielschichtig und komplex. Ganz weit aufge-
spannt im Mund, mit enormer Tiefe und
Lockerheit. Satt am Gaumen, ganz feinkir-
rig und unglaublich reichhaltig, siiss und
geschliffen, mit grosser Spannung. Seine
feine Sdure halt die Faden in der Hand,
schwebend, tief, mit phantastischem Spiel.
2010 isl ein neuer Schritl bei Giancarlo
Pacenti erreicht, der Persdnlichkeit, Prazi-
sion und Vielschichtigkail seiner Waine neu
cefiniert, 19/20 2022 - 2038

2010 Brunello di Montalcino Riserva PS
- Siro Pacenti: Flr den PS Riserva selek-
tierte Giancarlo Pacenti die 8 besten Bar-
rigues aus seiner aliesten Parzelle und er-
zeugte 1.800 Flaschen und 350 Magnums.
Leuchtende, dunkle Farbe. Noch recht ver-
schlossenes Bougust mit intensiver, fri-
scher Kopfnote, unglaublich tief und kom-
plex im Duft, massiv und doch hochkulti-
viert, mit sUssem Extrakt, grosser Fiille
und feinstem Holz, undurchdringlich. Ewig
voll und weit sulgespannt auf der Zunge,
satl mit konzentrierter Eleganz, unglaub-"
lich kdrperreich, dabei jedach immer fein
und elegant, mit Frische, grosser Struktur
und Prasenz. Ewig lang am Gaumen ste-
hend, mit grosser Gerbstoffausbeute und
grandioser Sisse, Die Essenz eines ele-
ganlen und komplexen Sangiovese. Hat Po
tenzial flir 20/20. 19.5/20 2025 — 2045

2010 Brunello di Montalcino Riserva
Pian di Conte - Talenti: Miitlare Farbe, vis-
kos. Reserviertes, slisses Bouguet,
dumpl, nicht senr frisch oder prazise, stof-
fig, von mittlerer Intensilat, Schine Attacke
im Mund, sehr klassischer, kraftvoller Bru-
nelle aus dem Siuden, weniger Dufl, dafiir
mehr Uppige Intensitat am Gaumen, mit
schinem Spiel von rassigen Gerbstoffen
und dezenter Extrakisiisss, sehr stimmig
und klar Satt am Gaurmen, mit viel Druck
und guter Wirze, mittelweite Verteilung der
Gerbstoffe, gute miltelfeinkdrnige Struktur
Bleibt immer frisch und enorm saftig am
Gaumen, ausgezeichnet. 18/20-2030

wWas

2010 Brunello di Montalcino - Valdicava:
Helle Farbe fir Valdicava. Siisslich, zart
und fein im Dufthild, sehr wverhaltene
Frucht, stimmig und delikat, nicht so iippig
wie erwartet. Weiche, reife Frucht im Mund
mil nussiger Nole van feinem Holzausbau,
gute, feste Art. Ganz abgerundet und fein
gliedrig kdrperreich mit gut aufgefacherter
Gerbstaliprasenz. Sehr reif, recht weil ent-
wickell und damit weniger frisch als viele
andere 2010er Brunello. 18/20-2028



