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Jacques Prieur

«Gourmandise
et Facilité»

Der Jahrgang 2009 ist bei Jacques
Prieur Ausdruck hedonistischen
Trinkvergniigens.

TBS. — Die Domaine Jacques Prieur ist eine
der wenigen Domaines, die tiber ein bemer-
kenswert breites Lagenportfolio von Cote
de Beaune bis Céte de Nuits verfiigen, und
das hauptsichlich in Grand- und Premier-
Cru-Lagen. Einen so reichen Fundus haben
sonst nur die Négociants, wenn sie Trauben
aus all diesen Lagen kaufen.

Soeben sind die 2009er der DJP in den
Handel gekommen. Die enorme Fiille die-
ser Weine erinnert an den ]ahrgang 2003, ist
allerdings verbunden mit einer brillanten
Frische und sehr reizvoller Lagentypizitt.
Damit die Weissweine nicht zu breit wer-
den, verzichtete die Onologin Nadine
Gublin auf haufige Batonnage, das Aufriih-
ren der Hefe. Somit konnten die grandiosen
Weissen ihre Fokussierung und Tiefenschar-
fe bewahren und bringen neben der jahr-
gangstypischen Fiille auch mineralische
Rasse und Wiirze mit, die eindeutige Anzei-
chen eines grossen Burgunders tragen. Eini-
ge spét gelesene Partien bei den Rotweinen
zeigten leichten Trockenstress mit iiberrei-
fen Tendenzen, was zu breiter, malziger
Siisse flihrte. Deshalb beschranken wir uns
hier auf die kernig-frischen und iiberaus ge-
lungenen 200%r.

Die Roten 2009r sind deutlich fiilliger
als die 2008er und besitzen eine satte, ani-
mierende Saftigkeit, die nicht nur Burgun-
der-Fans begeistert. Diese Weine sind gross-
artig reichhalh'ge Pinot-Leckerbissen, wie
sie zuletzt der grandiose 2005er Jahrgang
hervorbrachte. Knackige Frische, enorme
Fiille, reichlich Kraft und saftig-seidige
Frucht im Uberfluss kennzeichnen die
nachfolgenden 200%r von Jacques Prieur.
Weine, die unglaublich Spass machen und
bei all ihrer Aromenvielfalt dennoch un-
kompliziert und verspielt sind.

Weissweine

2009 Beaune 1er Cru Champs Pimont
blanc: Dicht, massiv und sehr satt anlie-
gend, bringt der Champs Pimont einen
massigen Korper auf die Zunge. Satte
Struktur und schoner, kerniger Fluss, kraft-
voll im Abgang, mit Agrumen und rassiger
Siure. Bleibt trotz aller Kraft eher schlank.
(ca. 39 EUR) 16/20 trinken -2018

2009 Meursault Clos de Mazeray: Frische,
rassige Nase, die viel Kraft ausstrahlt und

eine konzentrierte Aromendichte fiir die
Zukunft verspricht. Mit satter Struktur im
Mund, wirkt er etwas schlanker und rassi-
ger als der 2008er. Ganz pur, mit sehr klarer,
polierter Pfirsichfrucht und wiirzigen Cit-
rus-Reflexen bei mineralischer, priziser Ge-
radlinigkeit, zeigt er sich von guter Viel-
schichtigkeit und Lange. (42,50 EUR)
17/20 trinken -2019
2009 Beaune 1er Cru Clos de la Féguine
blanc: Schone, cremige Fiille mit satter
Frucht. Der Wein bleibt zwar etwas simpel,
ist dennoch fein und ausgewogen. Steht
mehr auf der mineralischen Seite mit dich-
ter Struktur und guter Lange. (ca. 45 EUR)
17/20 trinken -2022
2009 Meursault 1er Cru Charmes: Erst im
Jahr 2008 kaufte die Domaine Jacques
Prieur eine 50 Jahre alte Parzelle in den
Charmes von Meursault. Dichte, massive,
stoffige Frucht mit reserviertem Charak-
ter — sehr gut, aber nicht brillant. Eher ein
stabiler Vertreter, der auf Substanz baut
und etwas Frische und Prazision vermissen
ldsst. Vielleicht brauchen die Reben noch
Zeit, um sich auf die biologische Bewirt-
schaftung einzustellen. (ca. 80 EUR)
17+/20 trinken -2025
2009 Puligny-Montrachet ler Cru Les
Combettes: Ganz klar und definiert, strah-
lender Duft mit enormer Wiirze und Flei-
schigkeit. Druckvoll, mit grossartiger Rasse
und Spiel ausgestattet, birgt er grosse Dich-
te und enormen Sexappeal. Seine donnern-
de Siure verleiht ihm Rasse, Spannung und
Lange. Ein hocheleganter Puligny, der eher
auf Eleganz denn auf Breite gebaut ist und
ewig frisch und knackig bleiben wird. (ca.
100 EUR) 18/20 trinken -2028
2009 Meursault 1er Cru Perriéres: Fass-
probe. Auch der 2009er Perriéres operiert
qualitativ wieder auf Grand-Cru-Niveau!
Enorm dicht, fett und breit in der Nase,
wollte vom Fass weg aber noch nicht das
gesamte Aromenspektrum freisetzen. Sa-
turiert, salzig und raumgreifend, aber ir-
gendwie nicht fett, bedient er einen gros-
sen Korper im Mund. Mit rassiger Struk-
tur, saftiger Grapefruit-Saure und siissli-
chem Extrakt-Schmelz eroffnet er ein exo-
tisches Spiel von Mango und Limette und
miindet satt anliegend in einen lang an-
haltenden Abgang. (99 EUR)
18/20 trinken -2023

2009 Corton-Charlemagne Grand Cru: Der
Corton-Charlemagne ist der Charakterkopf
unter den 2009er Weissweinen bei Jacques
Prieur. Eigenwillig, hoch verdichtet, tief
und mit reichhaltiger Frucht ausgestattet,
zeigt er zwar etwas hemdsédrmelige Noten
und phenolische Wiirze, was seine grosse
Anziehungskraft jedoch eher befeuert. Im
Mund zeigt er sich als ménnlicher Corton,
mit immenser Kraft und Dichte. Enormer
Zug und Wiirze begleiten seinen fleischigen
Korper bis tief in den Rachen. Auch wenn
er nicht ganz so distinguiert wie der Mon-
trachet und der Chevalier-Montrachet ist,
bleibt er doch ganz lang, dicht und fein und
besitzt sogar etwas mehr Frische. (ca. 140
EUR) 19/20 trinken -2034

2009 Chevalier-Montrachet Grand Cru:
Fassprobe. Der unglaublich konzentrierte
Chevalier-Montrachet befeuert ein intensiv
duftendes Aromenspektakel mit Paprika,
Pfeffer, gelben Friichten, Citrus, Agrumen
und Paprikachips. Unglaublich intensiv
und tief, breitet er eine reiche Fruchtkompo-
nente aus, ist reif und buttrig im Mund. Sei-
ne breite, satte Uppigkeit mit Banane und
grossem Schmelz zeigt sich trotz XXL-For-
mat und hoher Intensitit sehr fokussiert
und tief. (199 EUR) 19/20 trinken -2027

2009 Montrachet Grand Cru: Der Parade-
wein von Jacques Prieur. Im Jahrgang 2009
konnten 10 Fasser, also knapp 3000 Fla-
schen erzeugt werden, was aus dieser Lage
eine grosse Menge darstellt. Der Wein be-
sitzt eine distinguierte, reife, fette Nase mit
allen Zutaten, die es fiir einen grossen Mon-
trachet braucht. Ganz sublime Fiille und
enorme Komplexitit am Gaumen, von gros-
sem Extrakt und hoher Intensitit angetrie-
ben, zeigt der 2009er eine grandiose Nobles-
se und Nachhaltigkeit. Ein Wein aus einem
Guss. (399 EUR) 19/20 trinken -2030

Rotweine

2009 Beaune ler Cru Gréves rouge: Intensi-
ve, ganz dunkelbeerige, dichte, satte und fette
Nase. Fleischig und pfeffrig im Mund, mit
schokoladiger Reife, aber ohne {iberreif zu
sein. Sehr runde, satte Tannine, weniger fo-
kussiert als 2008, etwas breit und leicht bran-
dig im Abgang. (ca. 35 EUR) 16/20 trinken -2018

2009 Meursault Clos de Mazeray rouge:
Aus spirlichen 0,25 ha erzeugt die Domaine
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Jacques Prieur einen Rotwein in
Meursault. Dezent und fein in der Nase,
mit ansprechender Eleganz und guter
Tiefe. Schéne, kernige Frucht, cremig
und frisch bei guter Saftigkeit, bleibt
dennoch etwas schmalbriistig. (ca. 40
EUR) 16/20 trinken -2018
2009 Beaune 1er Cru Champs Pimont:
Der Champs Pimont wichst auf eisen-
haltigen Tonbiden, was ihm auch in
dem heissen Jahrgang 2009 grosse Fi-
nesse, Frische und Tiefe verleiht. Sehr
fokussiert in der Nase, mit animieren-
den, speckigen Rostnoten. Wesentlich
langer und fokussierter als der benach-
barte Beaune Gréves, zeigt der Champs
Pimont ein sattes, saftiges Mittelstiick
mit feinen Tanninen und grossartigem
Spiel. Ein grosser, dusserst preiswerter
Traumburgunder aus berithmtem Hau-
se. (35,50 EUR) 17/20 trinken -2019
2009 Volnay 1er Cru Champans: Ex-
plosive Nase mit hoher Intensitét, gros-
sem Charme und enormer Fruchtaus-
beute. Unablassig feuert er tiefe, beerig-
kirschige Aromenschwaden mit seidiger
Volnay-Transparenz und grossartiger
Frische. Satt strukturiert im Mund, mit
packenden Tanninen, rassiger Séure,
ganz reif, rund, frisch und lang. (ca. 60
EUR) 17/20 trinken -2020
2009 Volnay 1ler Cru Clos des Sante-
nots: Dichte, satte Nase, weniger offen
als der Champans, jedoch mit deutli-
chen Kraftreserven im Hintergrund und
verhaltener Intensitit. Etwas hirtere
Tannine geben dem Santenots ein stoffi-
ges, festes Antlitz. Sein enormes Mittel-
stiick zeigt grosse Rasse und Druck.
Martin Prieur erzdhlte, dass er anfangs
sehr an einen 2003er erinnerte, spater
aber immer mehr Mineralitdt und Fri-
sche zulegte. (ca. 65 EUR)
17/20 trinken -2022
2009 Corton Bressandes Grand Cru:
Der Corton Bressandes beendete erst im
August 2010 seine malolaktische Ga-
rung. Ganz dichte, distinguierte Nase
mit blumiger, fruchtiger Offenheit,
reichlich sattem Kirscharoma und sehr
guter Tiefe. Im Mund mit toller Struk-
tur, von viel Kraft und cremigem Ex-
trakt erfiillt. Ein energiegeladener Cor-
ton mit satten, straffen Tanninen, die
mit der dunkelbeerigen Aromatik
(Brombeere und Heidelbeere) eng ver-
woben sind. (ca. 100 EUR)
17+/20 trinken -2025
2009 Echézeaux Grand Cru: Der
2009er Echézeaux besitzt eine reichhalti-
ge, fette Nase, ist sehr offen und inten-
siv, mit dichter, pflaumiger Siisse und
rotbeeriger Frische im Hintergrund.
Festfleischig, strukturiert und méchtig,
flutet er den Mund mit Extrakt und
reichlich Volumen. Neben Gewdirzen

und einer viskosen Struktur transpor-
tiert er eine leicht kompottige Stisse in
den Abgang, die langsam mit dem lan-
gen, extraktreichen Nachhall ver-
schmilzt. 18/20 trinken -2024
2009 Clos de Vougeot Grand Cru: Tie-
fe, feine Nase mit reservierter Noblesse,
die sich enorm komplett, ganz fein und
rassig prisentiert. Der leicht medizinale
Unterton verspricht weiteres Entwick-
lungspotenzial. Im Mund einer der
feinsten und festesten Clos de Vougeots
iiberhaupt. Sagenhafte Struktur mit ras-
sigen, langen Tanninen. Bleibt ewig auf
der Zunge, mit berauschender Linge
und Tiefe. (ca. 115 EUR)
18/20 trinken -2025
2009 Gevrey-Chambertin 1er Cru: Von
jungen, 13 Jahre alten Rebstocken aus
dem Grand Cru Chambertin. Um den
eigentlichen Chambertin der Domaine
nicht zu verkleinern, wird dieser Teil
schlicht deklassiert. Offen und rauchig,
besitzt dieser Wein eine siisse, breit an-
gelegte Frucht, die deutlich weniger fo-
kussiert und prézise ist als die des «ech-
ten» Chambertin. Sehr rund, wirkt die
Frucht etwas gebacken und leicht deftig.
Insgesamt etwas simpel gehalten, zeigt
der ler Cru deutlich, dass die jungen
Reben unter der Hitze des Jahrgangs
mehr gelitten haben als &ltere Parzellen.
(ca. 60 EUR) 17/20 trinken -2020
2009 Chambertin Grand Cru: Der
Chambertin aus alten Reben zeigt sich
offen, wesentlich reicher, tiefer, intensi-
ver, aber auch deutlich praziser und fei-
ner als der Gevrey. Seine saftig-distin-
guierte Nase besitzt in 2009 eine wun-
derbare Reinttnigkeit und Klarheit.
Ganz rund und rassig, prasentiert er ei-
nen saftigen, weichen und Hilligen Ver-
lauf auf der Zunge mit erstaunlich pra-
senter Frucht. 18/20 trinken -2024
2009 Musigny Grand Cru: Dieser
hochdistinguierte Musigny besitzt eine
reservierte Nase, deutet aber seine
enorme Fleischigkeit, grosse Dichte und
wunderschon volle Frucht bereits an.
Im Mund verfiigt er tiber enorm dicht
aufgestellte Tannine, die grosse Rasse
und nachhaltigen Zug vermitteln. Noch
jugendlich verschlossen, zeigt er bereits
jetzt traumhafte Eleganz im Mittelstiick
bei grandioser Uppigkeit und sensatio-
neller Dichte. Feine und sehr weit ver-
teilte Tannine benetzen den gesamten
Mundraum und zeigen sich in ihrer ju-
gendlichen Adstringenz mit einer dis-
tinguierten amertume (noble Bitterkeit),
die an konfierte Zitronenzesten erin-
nert. (220 EUR) 19/20 trinken -2030
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